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1. A SIGURNOSNE INFORMACIJE

Prije ugradnje i uporabe ure-
daja, pazljivo procitajte prilo-
Zene upute. Proizvodac nije
odgovoran za ozljede ili oste-
cenje koji su rezultat ne-
ispravne ugradnje ili uporabe.
Upute uvijek drzite na sigur-
nom i pristupacnom mjestu
za buducu uporabu.

1.1 Sigurnost djece i
ranjivih osoba

» Ovaj uredaj mogu koristiti
djeca u dobi od 8 godina i
starija te osobe smanjenih
tjelesnih, osjetilnih ili men-
talnih mogucnosti ili osobe
koje ne raspolazu isku-
stvom ili znanjem ako su
pod nadzorom osobe odgo-
vorne za njihovu sigurnost i
rade po uputama koje se
odnose na sigurno koriste-
nje uredaja te razumiju uk-
ljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe
s vrlo tedkim i slozenim in-
validitetom moraju se drzati

podalje od uredaja, osim
ako su pod stalnim nadzo-
rom.

Djeca bi trebala biti pod
nadzorom kako bi se osigu-
ralo da se ne igraju s ure-
dajem i mobilnim uredajem
s aplikacijom.

Ambalazu drzite podalje od
djece i zbrinite je na ispra-
van nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i
njegovi dostupni dijelovi za-
grijavaju se tijekom upora-
be. Drzite djecu i kuc¢ne lju-
bimce podalje tijekom
uporabe i hladenja.

Ako postoji, aktivirajte ure-
daj za zastitu djece.

Djeca ne smiju Cistiti ni odr-
zavati uredaj bez nadzora.

1.2 Opcéa sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je
isklju€ivo za kuhanije.

Ovaj je uredaj namijenjen
za uporabu u kuc¢anstvu i
ostalim smjestajnim jedini-
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cama u zatvorenom prosto-
ru.

* Ovaj uredaj moze se kori-
stiti u uredima, hotelskim
sobama, sobama pansiona/
prenocista, seoskim kuca-
ma za goste i drugim sli¢-
nim smjestajnim objektima
u kojima takva uporaba ne
prelazi prosjecnu razinu
uporabe u domacinstvu.

* Ne upotrebljavajte uredaj
prije postavljanja u ugrad-
beni ormaric.

* IskljucCite ureda;j iz izvora
napajanja prije obavljanja
bilo kakvog odrzavanja.

» Ako je kabel napajanja
oStecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni ser-
visni centar ili kvalificirane
osobe kako bi se izbjegao
strujni udar.

« UPOZORENUJE: Prije za-
mjene zarulje pobrinite se
da je uredaj isklju¢en kako
biste izbjegli elektriCni udar.

« UPOZORENUJE: Uredaj i
njegovi dostupni dijelovi za-

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Postavljanje

/N\ UPOZORENJE!
Samo kvalificirana osoba smije instalirati
ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.
Ne postavljajte i ne koristite osteéeni
uredaj.
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grijavaju se tijekom upora-
be. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutras-
njosti uredaja.

Uvijek koristite rukavice za
pecnicu kako biste uklonili
ili umetnuli pribor ili posude.
Da biste uklonili nosace po-
lica, najprije povucite pred-
nji dio nosaca police, a za-
tim straznji kraj dalje od
bocnih stijenki. Nosace po-
lica vratite na mjesto obrnu-
tim redoslijedom.

Za Cis¢enje uredaja ne kori-
stite uredaj za parno Cis¢e-
nje.

Ne koristite agresivna abra-
zivna sredstva za Cis¢enje
ili ostre metalne strugace
za CiS¢enje staklenih vrata
jer mogu ostetiti povrsinu, a
to moze dovesti do loma
stakla.

Prije pirolitickog CiS¢enja iz-
vadite sav pribor iz pec¢nice
I uklonite sve naslage/proli-
vene naslage iz unutrasnjo-
sti uredaja.

Slijedite upute za instalaciju dostupne na
nasoj web stranici.

Budite oprezni pri pomicanju uredaja jer je
tezak. Upotrebljavajte zastitne rukavice i
zatvorenu obucu.

Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje zadovoljava uvjete
postavljanja.



» Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

» Prije montiranja uredaja, provjerite stoji li
ravno i otvaraju li se vrata bez ikakvih
ogranicenja.

+ Uredaj je opremljen elektricnim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

2.2 Elektricéni prikljué¢ak

/N\ UPOZORENJE!
Rizik od pozara i strujnog udara.

» Sve elektri¢ne prikljucke treba izvesti
kvalificirani elektri¢ar.

* Provjerite jesu li parametri na nazivnoj
plocici kompatibilni s nazivnim
vrijednostima opskrbne elektricne mreze.

» Uredaj mora biti uzemljen. Uvijek
upotrebljavajte ispravno postavljenu
izoliranu uti¢nicu.

* Nemojte upotrebljavati adaptere s vise
utikaca i produzne kabele.

* |zbjegavajte oStecenje mreznog utikaca i
kabela. Ako je potrebna zamjena, mora je
izvrsiti na$ ovlasteni servisni centar.

» Pripazite na to da mrezni kabeli ne
dodiruju i da nisu blizu vrata uredaja ili
prostora ispod njega, posebice dok radi ili
ako su vrata vruca.

+ Zastita od udara za dijelove koji su pod
naponom ili su izolirani mora biti sigurno
pricvr¢ena i ne smije se modéi ukloniti bez
alata.

+ Prikljucite mrezni utika¢ u uti¢nicu tek na
kraju postavljanja. Osigurajte pristup
mreznom utikau nakon postavljanja.

» Ako je uti¢nica labava, ne prikljucujte
utikac.

* Ne iskljuCujte uredaj povlacenjem za
mrezni kabel. Uvijek povucite za mrezni
utikag.

» Upotrebljavajte samo ispravne izolacijske
uredaje: zastitnike za vodove, osigurace
(osiguraci s vijcima uklonjeni iz drzaca),
prekidaci gubitka uzemljenja i sklopnici.

+ Elektricna instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji omogucava iskljucivanje
uredaja iz mreze na svim polovima, s
razmakom kontakta od najmanje 3 mm.

» Potpuno zatvorite vrata uredaja prije
priklju€ivanja utikaca u uti¢nicu.

» Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili za-
mjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na nazivnoj plo¢i. MozZete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)
maksimalno 1.380 3x0.75
maksimalno 2.300 3x1

3x1.5

maksimalno 3.680

Kabel uzemljenja (zeleni/zuti kabel) mora biti
2 cm dulji od plavih faznih i smedih neutralnih
kabela.

2.3 Uporaba

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, opeklina, elektric-
nog udara ili eksplozije.

* Ne mijenjajte specifikacije uredaja.

« Pazite na to da ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

« Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

* Budite oprezni prilikom otvaranja vrata
uredaja tijekom rada, jer se mogu
osloboditi vruéi zrak i zapaljive smjese
sastojaka koji sadrze alkohol.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako dode u kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

» Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

« Iskre i otvoreni plamen moraju biti podalje
od uredaja kada su vrata otvorena.

» Koristite samo odobreno staklo i staklenke
za konzerviranje.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode blizu
uredaja.

* Ne dijelite lozinku za Wi-Fi.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od oStecenja uredaja.

« Da biste sprijecili oste¢enje ili promjenu
boje cakline:

— Ne stavljajte posude za pec¢nicu ili
predmete izravno na dno unutrasnjosti
uredaja.

— Ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasdnjosti uredaja.
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— ne stavljajte vodu izravno u vrugi
uredaj.

— Ne ostavljajte vlazno posude i hranu u
uredaju nakon pripreme hrane.

— Budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja pribora.

Promjena boje emajla ili nehrdajuceg
Celika ne utjeCe na radna svojstva uredaja.
Koristite duboku tavu za vlazne kolace, jer
voc¢ni sokovi mogu uzrokovati trajne mrlje.
Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.

Ako je uredaj postavljen iza ploCe
namjestaja, nemojte zatvarati plocu
tijekom upotrebe ili dok se uredaj potpuno
ne ohladi kako biste sprije€ili oStecenje
toplinom i vlagom.

Sto se ti¢e zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fizicke uvjete u
kuéanskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili su namijenjene
signaliziranju informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kuéanstvu.

Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

Koristite samo Zarulje s istim
specifikacijama ).

Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru. Koristite
samo originalne rezervne dijelove.

2.4 Odrzavanje i €iS¢enje

/N UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, pozara ili oSte¢enja
uredaja.

Prije odrzavanja iskljucite uredaj i
iskopCajte ga iz elektricne mreze.
Pobrinite se da je uredaj hladan kako ne bi
doslo do pucanja stakla. Ako su staklene
plo¢e vrata oStecene, obratite se
ovlastenom servisnom centru radi
zamjene.

Budite oprezni prilikom uklanjanja vrata s
uredaja - teSka su.

Ocistite i osusite uredaj, njegovu
unutrasnjost i pribor nakon svake upotrebe
kako biste sprijeCili kondenzaciju pare,
koroziju i propadanje povrsine.

Pri €iS¢enju uredaja i pribora koristite krpu
od mikrovlakana, toplu vodu i neutralne
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deterdzente. Ne koristite abrazivne
proizvode, spuzve, otapala ili metalne
predmete s ostrim rubovima.

Prilikom kori$tenja spreja za pec¢nicu
slijedite sigurnosne upute na pakiranju.

Piroliticko €iS¢enje

Procitajte sve upute za piroliticko CiS¢enje
Prije provodenja pirolitickog Cis¢enja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja iz
pecnice uklonite:

— ostatake hrane, prolivena / natalozena
ulja ili masti.
— sve uklonjive predmete (ukljuCujudi
police, bo¢ne vodilice itd., isporu¢ene
s uredajem), posebno sve
neprianjaju¢e posude, tave, plitice,
pribor itd.
Drzite djecu podalje tijekom pirolitickog
GiSc¢enja jer se uredaj jako zagrijava i iz
prednjih otvora izlazi vruci zrak.
Tijekom pirolitickog ¢iS¢enja oslobadaju se
pare od ostataka kuhanja i gradevinskih
materijala. Osigurajte dobru ventilaciju
tijekom i nakon pocetnog zagrijavanja i
pirolitickog ¢iSéenja.
Ne prolijevajte i ne koristite vodu za vrata
pecnice tijekom i nakon pirolitickog
CiScenja kako ne biste ostetili staklene
ploce.
Pare koja se ispustaju iz pirolitickih
pecnica / ostaci kuhanja nisu Stetni za
ljude, uklju€ujuci djecu ili osobe s
odredenim zdravstvenim stanjima.
Kuéne ljubimce drzite podalje od uredaja
tijekom i nakon pirolitickog ¢iscenja i
pocetnog zagrijavanja. Mali kuéni ljubimci
(osobito ptice i gmazovi) mogu biti vrlo
osjetljivi na promjene temperature i
ispustene pare.
Neprianjajuce povrSine na loncima,
tavama, pladnjevima i priboru mogu se
ostetiti pirolitickim CiS¢enjem na visokim
temperaturama i moze se ispustati mala
koli¢ina Stetnih para.

2.5 Zbrinjavanje

/N UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda ili guSenja.

Obratite se opc¢inskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.
Iskljucite uredaj s glavnog napajanja,
zatim prerezite i zbrinite elektricni kabel.



3. OPIS PROIZVODA
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Upravljacka ploca
Regulator funkcija pe¢nice
Zaslon

Upravljacki okretni gumb
Grijaci element

Zarulja

Ventilator

Nosac polica, uklonjiv
Polozaji polica
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2 Upravljacka ploc¢a

@]

Pritisnite za postavljanje funkcija taj-
mera.

Pritisnite i drzite za postavljanje funk-

oK

Pritisnite za potvrdu odabira.

Indikatori zaslona

Uredaj je zakljucan.

Podizbornik: Pomo¢ pri kuhanju.

Podizbornik: Ciséenje.

B cije: Brzo zagrijavanje.
O Pritisnite za ukljucivanje i isklju¢ivanje
svjetla.
& Pritisnite i drzite za postavljanje funk-
cije: Blokiranje.
4. PRIJE PRVE UPOTREBE
4.1 Postavljanje vremena

Nakon prve veze s mrezom, priCekajte dok se
na zaslonu ne : "00:00" ili "12:00" (ovisno o
modelu).

Podizbornik: Postavke

Brzo zagrijavanje je ukljucen.

Zvucni alarm je ukljucen.

Vrijeme kuhanja je ukljucen.

Vrijeme odgode pocetka je ukljucen.

Tajmer prema gore je ukljucen.

N @D

Wi-Fi je ukljugen.

vD)

Daljinski rad je ukljucen.

Traka napretka - vizualno pokazuje
kada uredaj dosegne postavljenu tem-
peraturu ili kada vrijeme pripreme za-
vrSava.

Ukljuéivanje uredaja:

1.

2,

3.

Pritisnite tipke. Gumbi izlaze (samo
odabrani modeli).

Okrenite regulator funkcija pecnice za
odabir funkcije.

Okrenite regulator za podeSavanje
postavki.

Kako biste iskljucili uredaj: okrenite regulator
funkcija pecnice u iskljuceni polozaj 0.

1.

2,

Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena.

Pritisnite OK.
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4.2 Pocetno predgrijavanje i
CisScenje
1. Prethodno zagrijte prazan uredaj kako

biste uklonili sve mirise. Prozradite
prostoriju.

2. lzvadite sav pribor iz pecnice i nosace
polica.

3. Postavite svaku funkciju na maksimalnu
temperaturu i pustite uredaj da radi

odredeno vrijeme: Ii\ 1h, 15 min, E]
15 min. Pogledajte Svakodnevna
uporaba.

4. Iskljucite uredaj i pustite ga da se ohladi.

5. Ocistite krpom od mikrovlakana, toplom
vodom i blagim deterdzentom. Vratite
dodatke i nosace polica.

4.3 Bezi¢na veza

Za spajanje uredaja trebate:

+ Bezi¢nu mrezu s internetskom vezom.
* Mobilni uredaj spojen na istu bezi¢nu mre-
Zu.

1. Za preuzimanje aplikacije, skenirajte QR
kod koji se nalazi na poledini korisni¢kog
priruénika. Aplikaciju takoder mozete
preuzeti izravno iz trgovine aplikacija.

2. Slijedite upute za ukljucivanje aplikacije.
3. Okrenite regulator funkcija pec¢nice da
biste odabrali =.

4. Okrenite regulator da biste odabrali oL /
Wi-Fi. Ukljugite ili iskljucite. Pogledajte

5. SVAKODNEVNA UPORABA

5.1 Funkcije pec¢nice

Vruéi zrak: Ravnomjerno pecenje, me-
koca, suSenje

Tradicionalno pecenje: Tradicionalno
pecenje

Zamrznuta hrana: Pomfrit, kroketi od
krumpira, proljetne rolice

(]

Funkcija za pizzu: Pecenje pizze

Doniji grija¢: PeCenje kolaca

Odmrzavanje: Odmrzavanje

®| | ] @

Vlazno pecenje: Pecenje
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Svakodnevna uporaba, Promjena:
Postavke.

Wi-Fi se automatski ukljuuje. Pogledajte
Energetska ucinkovitost, Savjeti za ustedu
energije.

D1z sigurnosnih razloga, daljinski rad se
automatski iskljuuje nakon 24 h. Po potre-
bi ponovite postupak uklju¢ivanja.

2.4 GHz WLAN
Frekvencija

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS,
Protokol 802.11g/n OFDM
Maks. snaga EIRP <20 dBm (100 mW )
Wi-Fi modul  NIUS-50

4.4 Licenca za softver

Softver u ovom proizvodu sadrzi komponente
koje se temelje na besplatnom i softveru ot-
vorenog koda. AEGpriznaje doprinos zajedni-
ca otvorenog softvera i robotike razvojnom
projektu.

Za pristup izvornom kodu tih besplatnih i sof-
tverskih komponenti otvorenog koda Ciji uvjeti
licenciranja zahtijevaju objavljivanje, i da biste
vidjeli njihove potpune informacije o autor-
skim pravima i primjenjive uvjete licence, po-
sjetite: http://aeg.opensoftwarerepository.com
(mapa NIUS).

) Rostilj: Tostiranje, rostiljanje

Turbo rostilj: PeCenje mesa, tamnjenje

Zarulja se moze automatski iskljuditi na tem-
peraturi ispod 80 °C tijekom nekih funkcija
peénice.

5.2 Postavka: Funkcije pecnice

1. Okrenite regulator funkcija pecnice za
odabir funkcije pec¢nice.

2. Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.

N Brzo zagrijavanje - pritisnite i drzite kako
biste skratili vrijeme zagrijavanja. Dostupno je



za neke funkcije pecnice. Ventilator se moze
automatski ukljuciti.
5.3 Tajmer

1. Okrenite regulatore kako biste odabrali
funkcije pecnice i postavite temperaturu
ako je potrebno.

2. Pritisnite @ dok se na zaslonu ne prikaze
zeljena funkcija tajmera:

Q Zvucéni alarm: Postavljanje odbrojavanja.
Po isteku tajmera oglasava se zvu€ni signal.

stor Vrijeme kuhanja: Postavljanje odbrojava-
nja. Po isteku tajmera oglasava se zvucni sig-
nal i kuhanje prestaje.

& Vrijeme odgode pocetka: Za odgodu po-

Cetka i / ili zavrSetka kuhanja.

3. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena.

4. Pritisnite OK.

Kada vrijeme istekne, pritisnite OKj po
potrebi okrenite gumbe u iskljuceni
polozaj.

5.4 Unos: Izbornik =

Otvorite Izbornik za pristup pomoc¢i pri kuha-
nju i postavkama.

1. Okrenite regulator za funkcije pe¢nice na

Na zaslonu se prikazuje ‘/3, rrrr/ @

2. Okrenite kontrolni regulator i odaberite
ikonu za ulazak u podizbornik. Pritisnite

oK.

5.5 Postavka: Pomoé¢ pri kuhanju >

Pomoc pri kuhanju podizbornik se sastoji od
programa koji su hamijenjeni za namjenska
jela. Programi zapocinju s odgovaraju¢om po-
stavkom. Tijekom kuhanja mozZete podesiti
vrijeme i temperaturu.

1. Okrenite regulator za funkcije peénice na

2. Okrenite kontrolni regulator za odabir ¥
Pritisnite OK.

3. Okrenite kontrolni regulator za odabir jela
(P1-P...). Pritisnite OK.

4. Okrenite regulator za podeSavanje tezine.
Opcija je raspoloziva za odabrana jela.

Pritisnite OK.

5. Stavite hranu u uredaj. Pritisnite OK,

6. Kad funkcija zavrsi, provijerite je li hrana
spremna. Ukoliko je potrebno produzite
vrijeme kuhanja.

Podizbornik: Pomo¢ pri kuhanju

Legenda

|':| Dostupno je podeSavanje tezine.

E Prethodno zagrijte uredaj prije pocetka
kuhanja.

E Razina police. Pogledajte Opis proizvo-
da.

Na zaslonu se prikazuje P i broj jela koje mo-
Zete provjeriti u tablici.

Govede pe-
P1 ¢enje, slabo
peceno E‘ 2; pladanj za pe-
cenje
Govede pe- 1. 15kg; 4-5cm de-
P2 cenje, sred- pelo
nje peceno  Meso poprzite nekoliko
inuta u vrucoj tavi.
Govede pe- minuta ;
P3 &enje, dobro Umetnite u uredaj.
peceno

Odrezak, srednje pecen, 180 - 220 g
po komadu; 3 cm debelo

P4 E E‘ 3; posuda za pecenje na mrezi
za pecenje
Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj
tavi. Umetnite u ureda.

Govede pecenje / pirjano (glavno re-
bro, debeli but) 1,5 - 2 kg

2; posuda za pecéenje na mrezi
P5  za peéenje
Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj
tavi. Dodajte tekucinu. Umetnite u ure-

daj.
Govede pe-
P6 cenje, slabo
peéeno 1 =Py pladanj za pe-
cenje
Govede pe-  1_1{5kg: 4-5cm de-
P7 cenje,sred- oo

nje pe¢eno " Meso poprzite nekoliko

minuta u vrucéoj tavi.

Govede pe-  ymetnite u ureda;.

P8 cenje, dobro
peéeno "

HRVATSKI 9



Govedi file,

slabo pe-
P9 gen P E] 2; pladanj za pe-
cenje
Govedifile, 0,5-15kg;5-6cm
P10 srednje pe- debelo _
gen ) Meso poprzite nekoliko
minuta u vrucoj tavi.
P11 Govedi file, Umetnite u uredaj.
peéen 1

Pilec¢a prsa, 180 - 200 g po komadu
E] 2; posuda za slozenac na mre-

P12

Teleée pecenje (npr. plecka)

2; posuda za pecenje na mrezi
za pecenje,0,8 - 1,5 kg; 4 cm debelo
Dodajte tekucinu. Pecenje pokriveno.

P13

Pecena svinjetina, vrat ili plecka, 1.5
-2 kg

|j E 2; posuda za pecCenje na mrezi
za pecenje
Meso okrenite nakon polovice vreme-
na kuhanja.

P14

Trgana svinjetina 1), 1,5 - 2 kg

2; pladanj za pecenje
Meso okrenite nakon polovice vreme-
na kuhanja da se ujednaceno zapece.

P15

Svinjska pecenica, 1-1,5kg; 5-6
cm debelo

E 2; posuda za peéenje na mrezi za
pecenje

P16

Svinjska rebra, 2 - 3 kg; koristiti siro-
vo, 2 - 3 cm tanko

3; duboka tava
Dodaijte tekuéinu tako da pokrije dno
posude. Meso okrenite nakon polovice
vremena kuhanja.

P20 3j za peéenje
Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj
tavi.
Pile¢i batak, svjezi
3; pladanj za pecenje
P21 Ako ste pile¢e batake prvo marinirali,
podesite nizu temperaturu i kuhajte ih
duze.
Patka, cijela, 2 - 3 kg
2; posuda za pecenje na mrezi
P22 zapecéenje
Stavite meso na posudu za pecenje.
Patku okrenite nakon polovice vreme-
na kuhanja.
Guska, cijela, 4 - 5 kg
2; duboka tava
P23 Stavite meso na duboki pekaé za peci-
vo. Gusku okrenite nakon polovice vre-
mena kuhanja.
Mesna Struca, 1 kg
P24 E] . ..
2; mreza za pecenje
Cijela riba, pecena, 0,5 - 1 kg po ribi
P25 2; pladanj za pecenje

Ribu napunite maslacem, zacinima i
zacinskim biljem.

P26 (4] -]

Riblji filet
3; posuda za sloZzenac na mre-
zi za pecenje

P17

Janjeci but s kostima, 1,5-2kg; 7 -
9 cm debelo

2; posuda za pecenje na pladnju
za pecenje
Dodaijte tekuc¢inu. Meso okrenite nakon
polovice vremena kuhanja.

P27 [

Torta od sira

2, 28cm kalup za kore na mre-
zi za pecenje

P28

Torta od jabuka
3; pladanj za pecenje

P18

Cijelo pile, 1 - 1,5 kg; svjeze

2; posuda za slozenac na plad-
nju za pecenje
Piletinu okrenite nakon polovice vre-
mena kuhanja da se ujednaceno zape-
ce.

P29

Tart od jabuka

E 2; kalup za pitu na mrezi za pece-
nje

P30 [-]

Pita od jabuka

1. J 22.cm kalup za pitu na mrezi
za pecenje

P19

Polovica pileta, 0,5 - 0,8 kg
3; pladanj za pecenje

P31

Brownies, 2 kg tijesta
3; duboka tava
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P32

Muffini

EI 3; kalup za muffine na mrezi za
pecenje




Kola¢ struca

Kruh od cjelovitih zitarica / razeni /

P33 [H2; kalup za $trucu na mrezi za pe- crni kruh, 1 kg
éenje P45 [3] [H2; pladanj za peéenje oblozen
— — papirom za pecenje / kalup za Strucu
Elcem krumpiri, 1 kg na mrezi za peéenje
P34 |=|2; pladanj za peéenje 7 , —
Koristite cijele krumpire s korom. t;f':;gfg&;;;'smm
Kroketi, 1 kg .
p35 13; pladanj za pegenje obloen pa- 5.6 Promjena: Postavke ot R
pirom za pecenje -~ 1. Okrenite regulator funkcija pecnice na =.
Krumpir rezani na komadice.
MijeSano povrée kao na zaru, 1 - 1.5 2. Okrenite regulator da biste odabrali {03,
kg Pritisnite OK
P36 E| 3; pladanj za pecenje obloZen pa- 3. Okrenite upravljacku tipku za odabir
R;rorrl_z a pouene i postavke. Pritisnite OK
arezite povrée na komadice.
Kroketi, smrznuti, 0,5 kg 4. Okrenite regulator za podeSavanje
P37 3 pl;danj 2a p,eé’enje vrijednosti. Pritisnite OK
— : 5. Regulator funkcija pec¢nice okrenite u
P38 Pomfrit, smrznuti, 0,75 kg polozaj iskljuteno kako biste izasli
= 3; pladanj za pecenje iz Izbornik.
Meso / povrce lazanje sa suhim listi- Podizbornik: Postavke
P39 ¢ima tjestenine, 1 - 1,5 kg
2; posuda za sloZenac na mreZi za Postavka Vrijednost
ecenje
P ! 01 Sat Promijeni
Zapeceni krumpir (sirovi krumpir) 1 -
1,5 kg 02 Svjetlina zaslona 1-5
1; posuda za sloZzenac na mrezi za - Bi - Kli
P40 peéenlt}e 03 Tonovi tipki :l Blp’vz Klik, 3
Je . Iskljuci zvuk
Okrenite jelo nakon polovice vremena
kuhanja. 04 Glasnocéa zujalice 1-4
Pizza svjeza, tanka ) Ukljugeno / Is-
05 Tajmer prema gore N
P41 [v] E 2; pladanj za peéenje oblozen ImSep 9 kljueno
papirom za pecenje UKliueno / Is-
Osvjetlienje ik
Pizza svjeza, debela 06 1esen kljueno
P42 [3] H2; pladanj za peéenje oblozen N Ukljugeno / Is-
papirom za pecenje 07 Brzo zagrijavanje klju¢eno
Quiche 08 Podsjetnik Za Cis- Ukljuceno / Is-
P43 <2, kalup za pecenje na mrezi za cenje Kljuéeno
ecenje iug -
poten 09 Wi-Fi oiuceno /s
Baguette / ciabatta / bijeli kruh, 0,8 ]
kg 10 Automatski daljinski U!(ijéeno/ Is-
P44 [»] E| 2; pladanj za pecenje oblozen rad kljuceno
papirom za pecenje . -
Potrebno je vise vremena za bijeli 11 Zaboravi mrezu Da/Ne
kruh. — )
12 Demo nacin rada ZAzg\éaCUSK' kod:
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Postavka Vrijednost
13 \Verzija softvera Provjera
14 Resetiraj sve po- Da/ Ne

stavke

5.7 Blokiranje &

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu
funkcije uredaja.

Kada je uklju¢eno tijekom uporabe, blokira
upravljacku plo€u osiguravajuci da se trenut-
ne postavke kuhanja nastavljaju bez prekida.
Kada je uklju¢eno dok je uredaj ugasen, drzi
upravljacku plo€u blokiranom, sprjecavajuci
nenamjerno uklju¢ivanje uredaja.

O - pritisnite i drZite za ukljucivanje i
iskljuc€ivanje funkcije.
Cuje se zvuéni signal. IEI — treperi 3 puta ka-

da je blokiranje uklju¢eno. Vrata uredaja su
zakljucana.

5.8 Pribor

ovisno o modelu. Skenirajte
o' QR kod kako biste provjerili
¢ kako koristiti pribor isporuéen
e s vasim uredajem. Opcijski
't pribor mozete naruditi zaseb-
no. Za vise informacija, obra-
tite se lokalnom dobavljacu.

6. SAVJETI | PREPORUKE

6.1 Preporuke za kuhanje
Temperature i vremena kuhanja u tablicama
sluze samo kao primjeri. Oni ovise o receptu,
kvaliteti i koliCini koriStenih sastojaka. Ako ne
mozete nadi postavke za odredeni recept, po-
trazite onaj koji mu je sli¢an.

Brojite polozaje polica od dna pecénice.
Simboli koriSteni u tablicama:

f Vrsta hrane

=
Funkcija peénice
°C  Temperatura

Polozaj police

o|n

Vrijeme pecenja (min)

12 HRVATSKI

Malo udubljenje na vrhu povecéava sigurnost i
pruza zastitu od naginjanja. Obod oko police
sprijecava klizanje posuda s police.

Umetnite dodatke (mreza za pecenje/pekac)
izmedu vodilica nosaca police. Provijerite do-
diruje li polica straznju stranu unutrasnjosti
pecnice i jesu li nozice okrenute prema dolje.

=

Ako vasa plitica ima nagib, postavite je prema
straznjem dijelu peénice.

Ako na dodacima postoji natpis, provjerite je li
okrenut prema vama.

Ako Kkoristite pliticu s otvorima, postavite pe-
kac / pliticu ispod nje za sakupljanje tekucina
koje kapaju.

@ Dodatne informacije

6.2 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite prijedloge nave-
dene u tablici u nastavku.

L, CH O ®

ilgg;e rolade, 16 ko- 180 2 20-30 1
Rolade, 9 komada 180 2 30-40 M
Egi;zza, zamrznuta, 0,35 220 2 10-15 2
Svicarska rolada 170 2 25-35 1)
Brownie 175 3 25-30 1




=y CcCH O ®

Sufle, 6 komada 200 3 25-30 3

6.3 Informacije za ispitne ustanove
Testovi prema IEC 60350-1.

— = °C O @
Biskvitna podloga za 180 2 15-25 4) - — —
flan Mali kolaci, 20 po plitici
Biskvitna torta Victoria 170 2 40-50 9 O 3 170 20-35 1)
Posirana riba, 0,3 kg 180 3 20-25 1) 3 150-160 20-35 1)
Cijela riba, 0,2 kg 180 3 25-35 1) 2 150- 160 2035 "

i - -
Riblji filet, 0,3 kg 180 3 25-30 6
Pita od jabuka, 2 kalupa @20 cm

PosSirano meso, 0,25
kg 200 3 35-45 0 7 180 70-90 2
Raznji¢, 0,5 kg 200 3 25-30 1 2 160 70 -90 2)
Kolaci¢i, 16 komada 180 2 20-30 M Biskvit bez masnode, kalup za kolade @ 26 cm
Makroni, 24 komada 180 2 25-35 1) B 2 170 40-50 23)
Muffini, 12 komada 170 2 30-40 1 5 160 40-50 293
Slani kola¢, 20 komada 180 2 25-30 1)

— 2i4 160 40-60 23
Sitni prhki biskviti, 20 150 2 25-35 1)
komada Shortbread keksici
Tartlete, 8 komada 170 2 20-30 1 3 140-150 20 -40 1)
Egvrce, posirano, 0,4 180 3 35-45 1) 204 140-150 25-45 1)
Vegetarijanski omlet 200 3 25-30 6 Z] 3 140-150 25-45 1)
Mediteransko povrée, _ Tost
0,7 kg 180 4 25-30 1

5 4 maks. 1-5 23

1) Koristite posudu za pedenje ili pladanj za sakuplja-

nje masnoce.
2) Koristite mrezu za pecenje.

3) Koristite keramicke ramenice na mrezi za pecenje.

4) Koristite kalup za dno torte na mrezi za peéenje.
5) Koristite posudu za pedenje na mrezi za pedenje.
6) Koristite tavu za pizzu na mrezi za peéenje.

7. ODRZAVANJE | CISCENJE

7.1 Napomene za ¢iSéenje

» Koristite otopinu za ¢iS¢enje za metalne
povrsine.

» Za uklanjanje kamenca koristite tekuce
sredstvo za uklanjanje kamenca koje
preporucuje proizvodac.

» Vlaga se moze kondenzirati unutar
uredaja ili na staklenim plo€¢ama vrata. Da
biste smanijili kondenzaciju, pustite uredaj

1) Uporaba Pekaé za pecivo.
2) Uporaba Mreza za pedenje.
3) Peénicu prethodno zagrijte 10 minuta.

da radi 10 minuta prije kuhanja.Ne Cuvajte
hranu u uredaju duze od 20 minuta.

* Dodatnu opremu ne perite u perilici
posuda.

7.2 Uklanjanje nosaca police

1. Provjerite je li uredaj hladan.

2. Predniji kraj police povucite dalje od
boc¢ne stijenke.
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3. Straznji kraj nosaca police povucite dalje
od boc¢ne stijenke i uklonite ga.

4. Vratite nosace polica natrag u pocetni
polozaj. Ponovite korake obrnutim
redoslijedom.

Ako su teleskopske vodilice isporucene, nji-

hove zatike za drzanje moraju biti okrenute

prema naprijed.

7.3 Piroliticko ciS¢enje

Ovaj program sagorijeva ostatke prljavstine u
uredaju. Koristite ga kad god je vasem ureda-
ju potrebno temeljito CiS¢enje.

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi uredaiji,

ne upotrebljavajte ih istodobno s ovom funkci-

jom. To moze uzrokovati osteé¢enje pecnice.
1. Uvjerite se da je uredaj hladan.

2. lzvadite svu dodatnu opremu.

3. Ocistite unutrasnjost pecnice i unutrasnje

staklo vrata toplom vodom, mekom krpom

i blagim deterdzentom.

4. Okrenite regulator funkcija peénice na =
za unos Izbornik.

5. Okrenite upravljacki gumb za odabir al i
pritisnite OK

Program ¢iS¢enja Trajanje
C1 - Lagano cisc¢enje 1h

C2 - Normalno &isce- ;
nje 1 h 30 min
C3 - Temeljito CiSce- 2 h 30 min

nje

6. Okrenite kontrolni regulator za odabir
programa ¢isc¢enja i pritisnite OK,

7. Pritisnite OK za pogetak &idcéenja.

Kad ¢iscenje zapocCne, vrata uredaja su za-
klju¢ana i lampica je isklju¢ena. Ne pokrecite
funkciju ako niste potpuno zatvorili vrata pec-
nice. Dok se vrata ne otklju¢aju, na zaslonu

se prikazuje &.

8. Nakon ciSéenja regulator funkcija peénice
okrenite u polozaj isklju¢eno.

9. PriCekajte dok se uredaj ne ohladi i vrata
otklju€aju. Unutrasnjost pecnice ocistite
mekanom krpom i vodom.

7.4 Podsjetnik Za Ciséenje
Kada nakon pecenja na zaslonu treperi rrrr/
¢ime vas uredaj podsjeca da ga distite piroli-
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tickim ciS¢enjem. Podsjetnik mozete iskljugiti
u podizborniku: Postavke. Pogledajte Sva-
kodnevna uporaba, Promjena: Postavke.

7.5 Uklanjanje i postavljanje vrata

Mozete skinuti vrata pecénice i unutarnje sta-
klene ploce kako biste ih ocistili. Prije nego
Sto uklonite staklene ploce, procitajte cijele
upute "Skidanje i postavljanje vrata".

/\ OPREZ!

Uredaj ne upotrebljavajte bez staklenih
ploca.

1. Potpuno otvorite vrata i drzite obje Sarke.

3. Napola zatvorite vrata pecnice do prvog
otvorenog polozaja. Zatim podignite i
povucite kako biste uklonili vrata sa
sjedista.

4. Stavite vrata na meku krpu na stabilnu
povrsinu.

5. Uhvatite oblogu vrata A na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema
unutra kako biste oslobodili kop&u.



6. Povucite oblogu vrata prema naprijed
kako biste je uklonili.

7. Drzite staklene ploce vrata za gornji rub
jedan po jedan i povucite ih prema gore iz
vodilice. Provjerite je li staklo potpuno
iskliznulo iz lezista.

8. Staklene ploce ocistite sapunom i vodom.
Pazljivo osusite staklene ploCe. Staklene
ploce ne perite u perilici posuda.

9. Nakon ¢iscenja, postavite staklene ploce i
vrata pecnice. Pazite da staklene ploCe

8. RIESAVANJE PROBLEMA

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za pro-
blem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru. Pojedinosti o servisu nala-
ze se na ploci s oznakom koja se nalazi na
prednjem okviru. Vidljiva je kada otvorite vra-
ta. Nemojte uklanjati nazivnu plocicu.

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreske ko-
ja nije u ovoj tablici, iskljucite kucni osigurac i
ponovno ukljucite uredaj. Ako se Sifra pogre-
Ske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom
centru.

Ne mozete ukljuciti uredaj niti upravljati
njime. — Uredaj nije priklju¢en na elektricno
napajanje ili nije ispravno spojen.

Uredaj se ne zagrijava.

vratite ispravnim redoslijedom. Provjerite
simbol/ispis na bo¢noj strani staklene
ploce. Ako su vrata ispravno postavljena,
zacut ¢e se klik prilikom zatvaranja
zasuna.

(® Zona s tiskom B (ako postoji) mora biti
okrenuta prema unutrasnjosti pecnice.

7.6 Zamjena zarulje

Odvojite uredaj od mreze i pricekajte dok se
ne ohladi.

Zamijenite zarulju svjetilike odgovaraju¢om

zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.

Straznja zarulja

1. Okrenite stakleni poklopac zarulje i skinite
ga.

2. Ocistite stakleni poklopac.

3. Zamjena zarulje.

4. Postavite stakleni poklopac.

« Vrata nisu pravilno zatvorena.

« Blokiranje je ukljucen.

« Uklju€eno je automatsko iskljucivanje.
Svjetiljka ne radi. - Svijetilika je izgorjela. Za-
mijenite zarulju.

Zarulja je iskljuéena. — Vlazno pedenje — ak-
tivirano je.

Na zaslonu se prikazuje "00:00". — Doslo je
do nestanka struje. Podesite sat.

Err C3 — Zatvorite vrata. Iskljucite i ukljuCite
uredaj. Provjerite je li blokada vrata Citava.
Err F102 - Zatvorite vrata. Provjerite je li blo-
kada vrata Citava.
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9. ENERGETSKA UCINKOVITOST

Uredaj testiran prema: EN 50564, EN 63474.
Upute o tome kako aktivirati i deaktivirati bez-
i€nu vezu s mrezom potrazite u Prije prve
upotrebe.

9.1 List s podacima o proizvodu i
podaci o proizvodu prema (EU) br.
65/2014 i (EU) br. 66/2014

AEG

Naziv dobavljaca 9.3 Savjeti za ustedu energije

Identifikacija BP3100B 949498288 | * Za vrijeme kuhanja, drzite vrata zatvorena

modela GU5PB41FSB 949498355 i izbjegavaijte ih Cesto otvarati.
NBU5P401SB 949498350 | - Brtvu vrata odrzavajte ¢istom i uvjerite se
NBUSP431SB 949498351 da je dobro priévrééena u svom polozaju.

OUSPB41WSB 949498354 » Koristite metalno ili tamno, nereflektirajuce

TU5PB431SB 949498325 posude

Indeks energetske udinko- 612 » Preskocite zagrijavanje ako nije potrebno.

vitosti : * Smanijite pauze izmedu pecenja vise jela.

Klasa energetske uGinkovi- » Kada je moguce, koristite funkcije kuhanja

tosti A++ s ventilatorom kako biste ustedjeli energiju
osti ) h

(samo na nekim modelima).
Potro$nja energije uz stan- » Koristite preostalu toplinu kako biste hranu

dardno opterecenje, kon- 0.93 kWh/ciklusu

r erece odrzali toplom. Smanjite temperaturu
vencionalni nacin rada

uredaja na minimum 3 - 10 min prije kraja
kuhanja.

Iskljucite svjetlo tijekom kuhanja osim ako
nije potrebno.

* Vlazno pecenje (samo odabrani modeli) -

Potrosnja energije uz stan-
dardno opterecenje, nacin
rada s ventilatorom

0.52 kWh/ciklusu ¢

Broj Supljina 1 ova funkcija koriStena je za uskladivanje s
| tooli Strui razredom energetske ucinkovitosti i

Zvor fopine rua zahtjevima ekoloskog dizajna (u skladu s
Zapremina 721 EU 65/2014 i EU 66/2014). Ispitivanja u

skladu s: IEC/EN 60350-1. Vrata pecénice

Ugradbena pec- moraju biti zatvorena tijekom pecenja tako

Vrsta pecnice

nica - . P )
da se funkcija ne ometa i da peénica radi s
Mass BP3100B 30.0 kg najviSom mogucom energetskom
ucinkovitoS¢u. Kad koristite tu funkciju
GUSPB41FSB 304 kg svjetlo se automatski iskljucuje. Kod nekih
NBU5P401SB  30.7 kg modela potrebno je 30 sek.
« Ako je moguce, iskljucite Wi-Fi kako biste
NBUSP431SB  31.5 kg ustedjeli energiju. Pogledaijte Prije prve
OU5PB41WSB  30.6 kg upotrebe. _
* Automatsko iskljuCivanje - iz sigurnosnih
TUSPB401SB  30.9 kg razloga, ako je funkcija peénice aktivna i

ako nisu promijenjene postavke, uredaj ¢e
se automatski iskljuciti nakon odredenog
vremena. Ako namjeravate pokrenuti
funkciju pecnice u trajanju koje premasuje
vrijeme automatskog iskljucivanja,
postavite trajanje pecenja.

Uredaj testiran prema: EN IEC 60350-1.

9.2 Zahtjevi u pogledu podataka
prema (EU) br. 2023/826

Potrosnja energije u stanju priprav-

nosti 08w - 12,5h:30-115°C

- P — - 8,5h:120-195 °C
Potrosnja energije prilikom prikljuce- 20W — 55Hh: 200-245 °C
nog stanja pripravnosti ’ _ 3’h: 250 - maksimum °C
Maksimalno vrijeme potrebno da
oprema automatski dosegne primje- 20 min

njivi nacin rada pri niskoj snazi
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10. BRIGA O OKOLISU

Reciklirajte materijale sa simbolom C’?) Am-
balazu za recikliranje odlozite u odgovarajucée
spremnike. Pomozite u zastiti okoliSa i ljud-
skog zdravlja recikliranjem otpada od elektri¢-
nih i elektronickih uredaja. Ne odlazite ureda-

je oznacene simbolom E s ku¢anskim otpa-

dom. Vratite proizvod u lokalni pogon za reci-

klazu ili kontaktirajte nadlezni ured za otpad i

recikliranje.

HRVATSKI
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1. A TIAHPO®OPIEZ AZQAAEIAZ

Mpiv a1TO TNV €yKATAOTAON
Kal TN XPHon TNG OUOKEUNG,
dlaBA0TE TTPOTEKTIKA TIC TTA-
pexopeveg odnyieg. O kata-
OKEUAOTAG OV gival UTTEUBU-
VOG VIO TUXOV TPAUUATIOUOUG
N {nui€g TTOU €ival ATTOTEAE-
gpa AavBaapévng eykartaoTa-
ang N xpnong. Na guAaocaete
TTAVTA AUTEG TIG 0dNnYieg a€
EVA AOQAAEG HEPOG HE EUKOAN
TTPOCRacn yia JEANOVTIKA
avapopa.

1.1 Ao@dAsia Traidiwyv Kal
EUTTAOWYV ATONWV

* H guokeur) autr) utTopeEi va
XpnoigotroinBei amo maidia
NAIKIOG 8 eTwV Kal Avw Kal
QTTO ATOMPA PE PEIWPEVES
cwuaTlKég, aIoONTNPIAKES N
TTVEUMQTIKEG 6uvaT0TnT£g N
8)\)\£IL|JI’] EMTTEIPIAG KAl va-
ang, €av emMPBAETTOVTAI A
EXouv AdBel odnyieg OXETIKA
ME TN XPNan TNG CUOKEUNG
ME aa@aAr TPOTTO KOl KATA-
VOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU
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evéxovtal. Maidid nAIkiag pi-
KPOTEPNG TWV 8 ETWV Kal
ATOMA PE EKTEVEIG KAl TTEPI-
TTAOKEG AVOATTNPIEG TTPETTEI
VO TTOPAPEVOUV JAKPIA OTTO
TN OGUOKEUN, EKTOGC €AV ETTI-
BAETTOVTOI CUVEXWG.

Ta TTaidId TTPETTEI VA ETTI-
BAETTOVTOI WOTE VA dlaoPa-
AiCeTal OTI dev nai(ouv ME TN
OUOKEUN Kal TIG KIVNTEG OU-
OKEUEG UE TNV EQAPHOYN.
duAaaoeTe OAa Ta UAIKG
OUOKEUOOIag HaKPIA aTro Ta
TTaIdIA KOl aTTOPPIYTE TA OpP-
0a.

MPOEIAOMNOIHZH: H gu-
OKEUN Kal Ta TTPO0RAgIpa
MEPN TNG BeppaivovTal KaTd
TN Xpnon. Kparare ta mai-
O14 Kal Ta KaTtolkidia (wa
MaKPIA KaTa TN SIGPKEIQ TNG
XPNang Kai TG Yugng.
Evepyotroinote n diaragn
ag@akeiag yia TTaidid, av
dlariBeTal.

Ta Taidid dev TPETTEI Va
KaBapiouv 1 va guvtnpouv



TN OUOKEUN XWPIG €TTiBAe-
wn.

1.2 I'evikég TTANpOQYOPpPIES
yla TNV ac@AaAgia

AuTr n guoKeur TTPoopile-
TaI HOVO VIO PAYEIPIKN XPN-
an.

H ouokeur auTn €xel oxe-
d1aagTei JOVO YIa OIKIAKN
XPNON O€ ETWTEPIKO XWPO.
H ouokeur) ptropei va xpn-
OIJOTTOIEITAI OE YPAPEIQ,
dwHATIa EEVOdOXEIWY, KATA-
AUparta TutTou bed &
breakfast, aypoTtoupigTiKG
KaTtaAupaTta kal GAAa TTapo-
MOIO KATOAUMATA, EQOTOV N
xpnon ogv utrepPaivel Ta
ouvnAOn eTTiTTEdA OIKIOKNG
Xpnaone.

Mnv XpNOIPOTTOIEITE TN TU-
OKEUN TTPIV TNV EYKATAOT)-
OETE OTNV EVOWMPATWHEVN
ooun.

Mpiv atré otroIadnTTOoTE £P-
yagia guvtipnang, arro-
OUVOEETE TN TUOKEUN OTTO
TNV TTPICQ.

Edav To KaAwdio Tpopodo-
giag €xel UTTOOTEI POOPEG,
Ba TTPETTEI VA AVTIKATAOTA-
Bei atTo TOV KATAOKEUQOTH,
10 E¢ouaiodortnuevo Kévrpo
2£PPIS ) Eva KaTaAANAa Ka-
TAPTIOPEVO ATOPO, WATE Va
QTTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOG
ATTO TO NAEKTPIKO PEUAL.

* NMPOEIAOIOIHZH: Be-

BaiwBeite 6Tl N duokeun ei-
VQI QTTEVEPYOTTOINUEVN TTPO-
TOU QVTIKOTAOTHOETE TOV
AQUTTTAPA VIO TV QTTOQUY
TTIBAvVOTNTAG NAEKTPOTTAN-
giag.

MPOEIAOTMNOIHZH: H gu-
OKEUN Kal T TTPO0RAgIpa
MEPN TNG BeppaivovTal KaTd
TN Xpnon. MNpéter va Tpo-
OEXETE WATE VA PNV ayyideTe
TIG QVTIOTATEIG 1] TNV ETTIPA-
VEIQ TOU E0WTEPIKOU TNG TU-
OKEUNG.

XpNOIYOTTIOIEITE TTAVTA Y-
VTIO (POUPVOU OTAV QPAIPEi-
TE N BAlETE €CAPTNHATA N
oKeun.

MNa va a@aipéTeTe Ta OTN-
piypaTa axapwyv, TPaRALTE
TTPWTA TO PTTPOCTIVO TUNUA
TOU OTNPIYUATOG OXAPWV
Kal, Trn OUVEXEIA, TO TTIOW
TUAMA YIO VO TO ATTOOTTACE-
TE QTTO TA TTAQIVA TOIXWUO-
Ta. TOTTOBETACTE TA ATNPIY-
MaTa OXapwy, aKoOAOUBw-
VTOG TNV TTapatravw o1adi-
Kagia YeE TNV avTioTpogn
as1pa.

Mn XpNOIUOTTOIEITE ATHOKO-
BapiaTn yia Tov KaBapiguod
TNG OUOKEUNG.

Mn XpnOIYOTTOIEITE IOXUPG
A€IOVTIKA KOBAPIOTIKA 1) al-

XMNPES PETOAAIKEG EUOTPEG
yia va KaBapiogeTe Tn YUAAI-
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vn TTOPTA, KABOTI PTTOPEi Va
XOAPAEOUV TNV ETTIYAVEIA KAl
QUTO PTTOPEI VO TTPOKAAETEI
Bpauan Tou yuaAiou.

* [piv a1rd TOV TTUPOAUTIKO
KaBapIguo, apaipEaTe OAQ

2. OAHIEZ AZQAAEIAZ

2.1 EykardoTaon

/N\ NMPOEIAOMNOIHEH!

Movo £va eEEIBIKEUPEVO ATOMO TTPETTEI VO
€YKATAOGTATEI QUTAV T GUOKEUN.

*  A@aipéaTe OAa Ta UNIKA TNG CUOKEUATIAG.

« Edv n guokeun €xel uttoaTei CNUIG, PNV
TTpoReiTe € eykaTAaTOON N XPnon mg.

» AkoAouBnaTe TIg 0dnyieg EyKATAGTAONG
TT0U dIaTIBEVTAI OTOV IGTOTOTTO HAG.

* Na €igTe TTPOTEKTIKOI OTAV YETAKIVEITE TN
guokeun, kabwg eival Bapid. Popdre
TTAVTO YAVTIO A0@OAEIag Kol KAEIOTA
TTaTToUTald.

*  Mnv TpaBdre Tn guakeun ato Tn Aapn.

*  TomoBeTAOTE TN CUOKEUN 0€ KATAAANAO Kal
Q0QAAEG PEPOG TTOU TTANPET TIG ATTAITATEIG
£YKATAOTAONG.

*  Tnpeite TNV €AAXIOTN OTTOATATN OTTO AAAEG
OUOKEUEG Kal JOVADEG.

« Tpiv a1d TNV £YKOTACTACN TNG GUOKEUAG,
BePaiwBeite OTI €ival 0pICOVTIWHPEVN Kl OTI
N TTOPTA AVOIYEl XWPIG KavEVA EUTTODIO.

* H guakeun gival EOTTAIOPEVN PE NAEKTPIKO
guaTnua Wugng. Mpétrel va Acitoupyei pe
TNV NAEKTPIKI TTAPOXT).

2.2 HAekTpIKR 00VSeon

/\ MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TrupkayIidg kai NAEKTPOTTANEiaG.

»  OAgG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA
£XOUV TTpaypaTtoTTroinBei atrod eTTayyeAparTia
NAeKTPOAGYO.

*  Beaiwbeite OTI 01 TTAPAPETPOI OTNV
TTVaKi®a TEXVIKWY XAPAKTNPICTIKWY Eival
OUPBOTEG PE TIG NAEKTPIKEG TTPOBIAYPOAPES
TNG TTAPOXNG PEUPATOG.

* H guokeun TTPETTEl va gival YEIWPEVN.
XPNOIYOTIOIEITE TTAVTA IO CWOTA
EYKATETTNMEVN QVTIKPAOATHIKN TTPICA.
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T €CAPTAMATA KAl TIG UTTEP-
BOAIKEG €TTIKABITEIG/TTITOI-
ANIEG ATTO TO E0WTEPIKO TNG
OUOKEUNG.

Mnv XpNGCIYOTTOIEITE TTPOTAPHOYEIG
TTOAATTAWY BUGHATWY Kal KOAWDIO
ETTEKTOONG.

ATTOQUYETE TNV TTPOKANGN {NMIAG OTO QI
Kl TO KaAwdIo Tpogodoaiag. Edv
QATTAITEITAI AVTIKOTAOTAGN, TTPETTEl VA YiVEl
a6 1o E§ouaiodortnuévo Kévrpo ZEpRig.
Mnv agrveTe Ta KOAWdIO TPOPODOTiag va
ayyi¢ouv ) va TANgIadouv TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG I TNV E00XN KATW OTTO AUTAYV,
€I0IKG OTAV N TUTKEUN AEITOUPYE A N
opTa €ival {eaTn.

H mpoaTagia ammd nAekTpoTTANngia Twv utrd
TAON KAl JOVWHEVWYV EEAPTNUATWY TTPETTEI
Va OTEPEWVETAI PE ATPAAEIa Kal eV
TTPETTEI VA AQAIPEITAI XWPIG EPYAAEIQ.
ZuvdE£QTE TO QIG OTNV TIPICa POVO aPOU
oAokAnpwoei n diadikagia eykaTaaTaong.
BeBaiwBeite 011 £xeTE TTPOCRACN GTO PIG
UETA TNV €yKATACTOON.

Edv n mpica eival xahapr), ynv guvoEETe TO
@IG.

Mnv aTTOGUVOEETE TN GUOKEUT TPABWVTOG
10 KOAWDIO TpoPodoaiag. Tpaparte TravTa
aTro TO YIG TPOPOdOTiag.

XPNOIUOTTOIEITE HOVO TWOTEG HOVWTIKES
SIaTALEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, AOPAAEIEG
(BIdWTEG AOQAAEIEG AQPAIPOUPEVES OTTO TNV
utTod0Xn), SIOKOTITEG BIAPUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.

H nAekTpIKn eykatdaTaan TTPETTE va
O1aBETEl pOVWTIKNA SIATAEN TTOU ATTOCUVOEEI
TN GUOKEUN a1To TO SiKTUO O€ OBAOUG TOUG
TTOAOUG, PE TTAATOG AVOIYHATOG ETTAPNG
TOUuAaxIoTov 3 mm.

KAgioTe KaAd TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG
TIPIV GUVOETETE TO QIG TPOPOdOTiag aTnv
pica.

AUTI N GUOKEUN TTOPEXETAI PE PIG KAl
KaAwdIo Tpopodoaiag.



KatdaAAnAol 101T01 KOAWSiou yia eykaTdoTa-
on i avTikardoTaon yia Tnv Eupwrn:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Mo 1o TUAMA Tou KaAwdiou avaTpeETe aTn
GUVOAIKN I0XU TG TTIvakidag. Mrropeite €TTi-
ang va avaTtpEEETe aTov TTiVOKA:

ZuvoAIkn 1oX0g (W) TuApA KaAwdiou

(mm?)
péyioto 1,380 3x0.75
péyioTo 2,300 3x1
péyiaTo 3,680 3x1.5

To kaAwdio yeiwang (TTPACIVO / KITPIVO KOAW-
010) TTPETTEI va gival KATd 2 cm PakpUTEPO
aTTo TO KAPE KOAWDIO @ACNG Kal TO PTTAE OU-
OETEPO KAAWDIO.

2.3 Xprion

/\ MPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog TpaupaTIouoU, EYKAUPATWY Kal
nAekTPOTTANEiaG 1 £KPNENG.

* Mnv aAAddeTe TIG TTPOdIAYPAPEG AUTAG TNG
OUOKEUNG.

+  BeBaiwBeite 011 Ta avoiypata e§agpigpou
Oev gptrodicovTal.

*  Mnv a@rveTe TN OUCKEUN XWPIG ETTITAPNAN
KOTG TN A€ITOUPYia.

*  ATTEVEPYOTTOINTTE TN CUCKEUR WETA OTTO
KGBe xpnan.

+ Tpoagé€rte 61OV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG KaTd TN AeIToupyia, KaBwg
pTTOpEi va atreAeuBepwBei CeaTdg agpag
KO EUPAEKTA PEIYUATA OTTO CUOTATIKA
OAKOOANG.

* Mnv A€ITOUPYEITE TN TUOKEUN PE BPEYHEVA
XEpIa ) OTAV EPXETAI OE ETTAPN LE TO VEPO.

* Mnv aokeite Triean aTNV AVOIXTr TTOPTA.

*  Mn XpnOIYOTTOIEITE TN TUOKEUN WG
ETMPAVEIN EPYATIAG I WG ETTIPAVEIT
QTTOBNKEUONG AVTIKEIMEVWV.

»  KpatnaTte Toug aTmIvenpeg Kai Tig GAOYEG
MaKPIG aTTO T GUCKEUN OTav N TTOPTA €ival
QavoIxTh.

*  Na XpNOIYOTTOIEITE HOVO EYKEKPIUEVO YUOAI
Kal Bada ouvtrpnang.

*  Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA KOVTA
aTnVv OUOKEUN.

*  Mn poipadeaTe Tov KWdIKO TTpoaBaang Wi-
Fi pe dAAoug.

/N MPOEIAOIMOIHZH!

Kivduvog TrpokAnang ¢nuidg aTtn au-
OKeUn.

» Tia v ammopuyn BAGRNS R
ATTOXPWUOTITUOU OTO TUAATO:

— KNV TOTTOBETEITE OKEUN 1) AVTIKEIMEVA
aTTeEUBEiaG aTOV TTUBPEVA TNG
KOIANOTNTAG.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
aTTeuBeiag aTov TTUBPEVA TNG
KOINOTNTOG.

— KNV TOTTOBETEITE VEPO ateubeiag peaa
aTn (eaTr) GUOKEUR.

—  MNV a@rVveTte uypd TTIATA KAl TPO@IUA
TN OUOKEUR PETA TO PAYEIPEUA.

— VO €i0TE TTPOTEKTIKOI KATA TNV
agaipean f TNV eykataaTaan
eCapTNUATWY.

* O ammoXpwHATIOPOG TOU GUAATOU 1) TOU
avogeidwTou xaAuBa dev eTTnpeddel TNV
amod0an TNG GUOKEUNG.

e XpnolPoTToInaTe €va Babu Tnyavi yia uypa
KEIK, KABWG 01 XUMOi @POoUTWY UTTOpoUV va
TTPOKOAAETOUV POVIHOUG AEKEDEG.

* Na payeIpeUueTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TG
OUOKEUNG KAEIOTA.

* Ed&v n guokeun gival eykateatnuévn Ticw
aTTo TTAVEA ETTITTAOU ETTITTAWY, PNV KAEIVETE
TO TTAVEA KOTA TN XPHON A MEXP! va
KPUWOEI TTANPWG N GUCKEUN YIA VO
QATTOQUYETE {NUIEG OTTO BEPUOTNTA KAl
uypaaia.

*  IXETIKA PE TOUG AOUTITAPEG EVTOG QUTOU
TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG AVTOAAOKTIKOUG
AauTITAPEG TTOU TTWAOUVTAI EEXWPITTA:
AuToi 01 AauTTTrPES TTPOOPICOVTAl WATE VO
QAVTEXOUV O€ EEAIPETIKA OUOKOAEG TUVONKEG
J€ OIKIOKEG OUOKEUEG, OTTWG O€
Beppokpaaieg, DOVATEIG, uypaadia
TTpoopifovTal va anuatodoTouV
TTANPOPOPIEG OXETIKA PE TN AEITOUPYIKA
KOTAOTAON TNG OUOKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yia Xprian g€ AAAeg
€QAPHOYEG Kal dev gival KataAANAol yia Tov
PWTIOUO OIKIAKWY XWPWV.

e To pOoidv auTO TTEPIEXEI PWTEIVH TTYN TNG
TAENG evepyelakng ammodoong G.

e XPNOIYOTTOIEITE HOVO AQUTTTHPEG ME TIG iDIEG
TTPOdIaYPAPEG.

e Ta TNV €TMIOKEUN TNG GUOKEUNG,
€TMIKOIVWVNAOTE pe To E€ouaiodoTtnuévo
Kevtpo ZEpRIG. XpnOIPOTIOIEITE HOVO
YVAGIa aVTOAAOKTIKA.
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2.4 ®povTida Kol KaBApIoHa

/\ MPOEIAOIMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTigpou, ewTidg, 1 BAG-
Bng aTn ouokeun.

Mu
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Mpiv a1rd TN GUVTAPENAT, ATTEVEPYOTTOINATE
TN OUJKEUN KOl OTTOTUVOETTE TNV OTTO TV
TTOPOXT PEUHATOG.

BeBaiwBeite 0TI N guakeun ival kpua yia
vVa atro@UYETE TO OTTATIPO TOU YuaAiou. Av
Ta TCAMIO TNG TTOPTAG UTTOGTOUV {NUId,
€TMIKOIVWVAATE pe To E¢oualodoTtnuévo
Kevtpo ZEPRIG yIa va aVTIKATAOTHJETE.
[MpoaéxeTe OTAV APAIPEITE TNV TTOPTA ATTO
TN GUOKEUN).

Na kaBapileTe KOl VO OTEYVWVETE TN
TUCOKEUI, TOV ETWTEPIKO XWPO Kal Ta
€€aPTANATA TNG YETA aTTO KABE XPAanN, VIa

Va ATTOTPEWETE TN GUPTTUKVWATN USPATUWY,

N d1IGBpwan Kai TN OOPA TNG ETTIPAVEIAG.
XPNOIPOTTIOINATE £va UQaTua
MIKPOKUMATWY, {eaTO VEPO Kal oudETEPA
QTTOPPUTTAVTIKA YIa TOV KABapITHO TNG
OUOKEUNG Kal Twv e€apTnuaTwy. Mn
XPNOIUOTTOIEITE APWHATIKA TTPOIOVTA,
OUPHATAKIA, SIGAUTEG, AIXUNPEA AVTIKEIUEVA
1N HETOAAQ.

AkoAouBnaTe Tig 0dnyieg ag@aAeiag aTtn
gugkeuaaia, 6Tav XPNOIUOTIOIEITE OTTPEI
poupvou.

POAUTIKOG KaBapIoHOG

AloBdaaTe OAeg TIG 0ONyieG TTUPOAUTIKOU
kaBapiguou

[Mpiv a1 TNV €KTEAETN TOU TTUPOAUTIKOU
KaBapigpoU Kal TNV apXIkA TTpoBEpuavan,
QQAIPETTE ATTO TO ETWTEPIKO TOU YOUPVOU:

— TUXOV UTTOAEIpPOTA TPOPWYV, XUUEVEG
TT000TNTEG / aTTOBETEIG AadIiou A
AiTroug.

— TUXOV 0QaIpOUPEVA AVTIKEIMEVA
(oupTtrepIANOPBAVOPEVWY OXAPWY,
TIAEUPIKWY OXOPWV K.ATT., TTOU
TTAPEXOVTAI JE TN GUOKEUR), E10IKA
TUXOV QVTIKOAANTIKA POYEIPIKA OKEUN,
TAWIA, OKEUN K.ATT.

EAAHNIKA

KpartaTe Ta TTaudId OKPIG KOTA TN
OldpKela TOU TTUPOAUTIKOU KaBapiguou,
KaBWwG N guakeun yiveTal TTOAU (eaTh Kal
ammeAeuBepwvel CeaTO AP ATTO TOUG
UTTPOATIVOUG agpaywyoug.

MuPOAUTIKOG KOBAPIOUOG aTreAEUBEPWVEI
TOUG ATPOUG atTd T KATAAOITT PAYEIPIKAG
Kal Ta QOMIKA UAIKG. Alag@aiian KaAou
€CAEPITPOU KaTA TN JIGPKEID KA PETA TV
ApXIKN TTPOBEPUAVAN Kal TOV TTUPOAUTIKO
KaBapIauo.

Mn xUveTe Kai Un BadeTe vepd atnv TOPTA
TOU (OUPVOU KATA T SIGPKEIO KOl JETA
aTo Tov Trupo)\UTch') KaBapIguo, yia Thv
atopuyn TrpOKArlor]g ZnMIGg aTa T¢apIa.
(0] avaeuulaoag atmo Trupo)\unKoug
(POUPVOUG / UTTOAEIYPATA PAYEIPEPATOG OEV
eival empBAaBeig yia Tov avBpwtro,
guUPTTEPIAQUBAVOUEVWY TWV aVAAIKWY A
TWV aTOPWV PE 1ATPIKEG TTOBATEIG.
KpartaTe Ta KaToikidla pakpid atro m
gUOKeUR KaTa Tn OIAPKEIa Kal UOTEPA OTTO
TOV TTUPOAUTIKO KaBApIoUO Kal TNV apxIKn
@aon Tpobéppavang. Ta PIKPA KATOIKIdI
(1310iTEPA TA TTOUAIGL KOl TAL EPTTETA) PTTOPEI
va gival TToAU euaiobnTa aTig uuaﬁo)\ég
NG BEPUOKPATIAG KAl OTIG EKTTEUTTOUEVEG
avaBuUpIAoEIG.

O1 avTIKOAANTIKEG ETTIPAVEIEG TE
KOTOOPOAEG, TNYAvia, diTKOUG KAl OKEUN
UTTOPEi va uTToaTOUV CNUIA OTTO TOV
TTUPOAUTIKO KaBapIopd g€ uwnAn
Beppokpaaia kal va ekKAUouv eTTIBAaBEig
avaBUUIATEIG XAUNANG GUYKEVTPWANG.

2.5 ATréppiyn

/\ MPOEIAOIMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTtiopou i ag@uéiag.

ETI'IKOIV(UVI‘]OTE ME TIG ONMOTIKEG APXES ™mg
Trsploxr]g oag yia TTANPOPOpIES OXETIKG ME
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG ™mg OUOKsung
ATtroouVOEDTE TN oucKsun aro mnv
NAEKTPIKN TPOPOdOTia, ETTEITA KOWTE Kal
ATTOPPIYTE TO NAEKTPIKO KAAWDIO.



3. NEPI'PA®H NPOIONTOX

3.1Tevikn emokomnon MéaTe 10 yIa va emBeRAIWTETE TNV

OK

F ? ? ETTl)\OVf’] aag.
| S | |—O Evdeigeig 086vng
E'] H ouaokeun gival KAEIdwEVN.
=577
19 =l a W Y1ropevoU: Mayeipepa pe Borieia.
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N N o YTropevou: PuBpioeig

:f)V SN
o]

n emAoyn Taxeia TpoBEépuavan eivai
EVEPYOTTOINUEVN.

>>
Q

n €TMAoOyYR XpOVOUETPNTAG gival evep-

YOTTOINUEVN.

Mivakag eAéyxou n €TMAoYR XpOvog PayeIpEPATOG Eival
AIGKOTITNG TTPOYPAMHPATWY BEpuavang STOP EVEPYOTTOINUEVN.
0O8dvn @ n emAoyn XpovokaBuaTépnan
AIoKOTITNG Aermoupyiag €VapEgNg €ival EVEPYOTTOINUEVN.
E¢apTtnua Ceataparog 0 n emAoyn XpovodIakoTITnG

: EITOUPYIAG €ival EVEPYOTTOINUEVN.
B Aapmpac Aeiroupyiag ei pYOTTOINPEVN
Avepiotrpag = n emAoyn Wi-Fi gival evepyotroinpevn.
8 ZT’r]plﬁr] cx’apag, aaipoupEvn = n €mAoyr ATTOUOKPUTHEVN AEIToupYia
El ©¢ocig oxdpag o €ival EVEPYOTTOINUEVN.

Mrréipa TTpodO0oU - UTTODEIKVUEI OTITIKA
TTOTE N GUOKEUN OTAVEI OTNV KaBopI-
gpévn Beppokpaaia ) TOTE OAOKANPW-
VETOI O XPOVOG HAYEIPEUATOG.

3.2 Mivakag eAéyxou
©

MéaTe 1O yia va puBpioeTe TIG AIToup-
Yi€G TOU XPOVODIOKOTITN.

IMIETTE TTAPATETAEVA TO YIA VO PUBpIi-
N gara N Aeitoupyia: Taxeia TpoBEépuav- 1

Mo va evePYOTTOINCETE T CUOKEUR:

Méate Toug dIakOTITEG. O1 SIAKOTITEG
Byaivouv (uovo ae TTIAEYPEVO HOVTEAQ).

MéaTe TO yIO va EVEPYOTTOINTETE Kal va

O : A : 2. eréwrg TOV JIOKOTITN Trpoypauuc'ﬂwv yia
' gﬂg‘,ﬁiﬁ‘,’{éﬁo'”"m Tov AdpTrTpd The va eMAEEETE TN AeiToupyia.
- - : 3. ZTpéyTe TOV DIAKOTITN EAEYXOU Yia va
Mi€oTe TTAPATETAUEVA TO YIA va PUBHi- : .
& oete T Aeitoupyia: KAeidwpa. TTPOOAPUOTETE TIG PUBITEIS.

Mo va atrevepyoTTOINTETE TN CUCKEUR: OTPEY-
T€ TOV JIOKOTITN IO TIG AEITOUpYieg BEppavang
aTtn 6¢an Off 0.
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4. NMPIN AIMO THN NPQTH XP'HZH

4.1 PUOpion Tng wpag

MeTa a1Td TNV TTPWTN GUVOEDN OTNV NAEKTPIKA

TTAPOX, TIEPIUEVETE EWG OTOU aTNnV 0Bovn va

ep@aviaTouv ol evoeigeig: "00:00™  "12:00"

(avaAoya pe To HOVTEAO).

1. TupiaTe Tov dIAKOTITN EAEYXOU YIO VO
OpIgETE TNV WpPA.

2. ThéaTe TO KOUTTI OK,

4.2 ApxIKN TTpoBépuavon Kali
KaOapIopog

1. TNpoBepudvete TNV ABEIO TUTKEUN YIa VO
QATTOPAKPUVBOUV TUXOV OOUEG. AEpiaTe TO
SwuaTio.

2. A@aip€éaTe Ta agegoudp Kal Ta aTNPiypaTa
POPIWV.

3. PubuioTe kaBe AciToupyia aTn PEYITTN
BeppoKpaaia Kal aQAATE TN CUTKEUN VA
AEITOUPYNTEI VIO TUYKEKPIPEVEG DIAPKEIEG:
10, @ 15 remr, [ 15 Aemr. Avarpetre
atnv evotnta Kabnuepivr xpnon.

4. ATTevVEPYOTTOINATE TN GUTKEUN Kal aQaTE
TN VA KPUWOEI.

5. KabapioTe pe €va ravi pikpoivwy, (eaTo
vePO KAl ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.
AVTIKOTOOTACTE TO AEETOUAP Kal TO
aTnpiyuaTa pagiwy.

4.3 AcUpuaTtn ouvdeon
Mo va guvdEaeTe TOV PoUPVO, XPEIALETTE:

* AgUpparto 8ikTuo e auvdean aTo diadi-
KTUO.

*  ®opnTtr ouakeun auvoedepévn aTo idlo

aguppaTto SiKTUO.

1. Ta va kateRBAgeTe TNV £Qappoyn,
gapwaTe Tov kwdiké QR TTOU BpigKeTal
aTo OTIBOPUAAD TWV 0dNYIWV XPATNG.
MTropeite €TTioNng va KAvETE AQWN TNG
e@appoyng ameubeiag amd 1o App Store.

2. AkoAouBnaTe TIg 0dnyieg apxIKNG
pUBHITNG TNG EPAPHOYNG.
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3. ZTpéyYrTe TOV ETTIAOYEQ AEITOUPYIWV
B¢ppavang yia va TTIAEEETE =,
4. ZT1péYTe TOV OIAKOTITN XEIPIOWOU yia va

ETTIAEEETE {0 / Wi-Fi. Evepyotroinate n
QTTEVEPYOTTOINTTE TO. AVaTPEETE OTNV
evotnTa Kabnuepiviy xpran, AAayn:
PuBpioeig.
To Wi-Fi gival evepyoTtroinuévo atod TrpoeTTIAo-
yA. Avatpé€te atnv evotnta Evepyeiakn amo-
000NZUPPBOUAEG €E0IKOVOUNTNG EVEPYEIDG.

® Mo Aoyoug ao@aAgiag, n OTTOUOKPUTE-
vn AEIToUpyia aTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOPATA
META atro 24 w. EmravaAdaBete n diadikagia
€I0QYWYNG, EAV aTTAITEITAL.

2.4 GHz WLAN
ZuxvoTnTa

2400 - 2483.5 MHz
MpwTéKkoMo IEEE 802.11b DSSS,

802.11g/n OFDM
EIRP < 20 dBm (100 mW )
NIUS-50

Méyiotn laxug
Movdada Wi-Fi

4.4 Adsigg Xpaong AoyiopikoU

To AoyIguIKO auToU TOU TTPOIOVTOG TTEPIEXE!
aToixeia TTou Bagidovtal og eEAeUBePO AoyiouI-
KO Kal AoyIgpIké avoixTou kwdika. To AEG
avayvwpidel TN GUPBOAT TWV KOIVOTATWY avol-
XTOU AOYIOMIKOU KOl POUTTOTIKAG OTO €pYO
QVATITUENG.

MNa va aTToKTACETE TTPOCRACN GTOV TTNyaio
KWOIKA QUTWV TWV aTOIXEIWV EAeUBEPOU AoyI-
OMIKOU Kal AOYIGHIKOU avoIXTOU KWOIKO TwV
OTToIWV 01 6pOI AdEING XPRTNG aTTaITOUV dNn-
Hoaiguan, KaBwg Kal yia va OeiTe TIG TTARPEIG
TTANPOYOPIEG TIVEUATIKWY SIKAIWHATWY KAl
TOUG 10XU0VTEG OPOUG ABEING XPNONG, ETTIOKE-
¢0eite: http://aeg.opensoftwarerepository.com
(pdkehog NIUS).



5. KAOHMEPIN'H XP'HZH

5.1 MpoypdppaTa ZEGTAPNATOG

Oeppo6g Aépag: OpoIdUoPPO WNHTIUO,
TPUPEPAdQ, Enpavan

Mavw/Karw Oépuavon: Mapadoaiako
Ynoipo

Katayuypéva 1poé@ipa: Tnyaviteég Ta-
TATEG, TTATATEG KUDWVATEG, OTTPIVYK POAG

Agitoupyia Nitoa: Wnaipo mitaag

D@ & 10

Katw 8éppavon: Wnaoipo ke

k

Atmoyugn: Aroéyuén

Yypog Oepuoég Aépag: Wraipo

0| ®

FkpiA: ®puyaviopa, yKpIA

IFkpIA pe Oeppd Aépa: Wnaipo kpEarog,
podoIgua

=9

O AauTITrpag PTTopEi va afgel autopaTa o
Beppokpaaia katw amro 80°C kara Tn didpkeia
OPICHEVWV AEITOUPYIWY POUPVOU.

5.2 POOuion: MNMpoypdupara

ZeOTAPATOG

1. ZTpE€WTe TOV JIAKOTITN TTPOYPAUMATWY YIa
va eTMAEEETE Eva TTPOYPAMAL.

2. MepiaTpéyTe Tov SIAKOTITN AEITOUPYiag yia
va puBbpiceTte TN Bepuokpaagia.

;N Taxeia TPoBEPUAVAN - TTIETTE TTAPATETAWE-
Va YIO VO PEIWTETE TOV XPOVO (ETTANATOG.
AlaTiBeTal yia pepikd rpoypdapparta. O avepi-
OTAPOG UTTOPEI Va eVEPYOTTOINBEI QUTOATA.

5.3 XpovodIakoTTTnG

1. ZTpEYTE TOUG DIOKOTITEG YIa VA ETTIAEEETE
TN AcIToupyia B€ppavang Kal va pubuigeTte
TN Beppokpaaia, Qv aATTAITEITAI.

2. Tuotog @ MEXPI VO EUPaVIaTEI aTnV 0Bovn
n €mBupunTr AEITOUPYIa XPOVODIOKOTTTN:

QX OVOMETPNT PuBpiate TNV avrtioTpo-
P peTpnTAG: 3 n p
on psTpncr] Ortav o xpovoélaKomng atapa-
TAOEI, aKoUYETaI €va NXNTIKO GAua.

stor XpOVOG payelpéparog: PubpioTe Tnv avri-
atpoen PETPNan. OTav o XPovodIaKOTITNG Te-
A€IWaEl, aKOUYETAI £vVa NXNTIKO OAUA Kal TO
Jayeipepa aTapatd.

@ XpovokaBuoTépnon évapéng: MNa avao-
BoAR TN évapéng 1 / kal Tou TEAOUG ToU Wnai-
HaTOG.

3. TupiaTe Tov BIOKOTITN EAEYXOU VIO VO
OopigETE TNV WPA.
4. TlatnoTe OK,

Ortav TeEAEIWTEl 0 XPOVOG, TTATATTE OK kai
YUpIiaTe TOUG JIaKOTITEG OTN Bé0N
QATTEVEPYOTTOINANG, EAV XPEIAZETAl.

5.4 Eicaywyn: Mevou =

Avoi¢te TO Mevou yia va atToKTATETE TTPOTRa-
an og mdra Kal pubpiceig yia Mayegipepa pe
BonBeia.

1. ZTpEWTE TOV DIOKOTITN VIO TA
TTPOYPAPNATA OTO =.

TNV 0006vn gpavidetal n Evoeign \/3 rrrr/ {@}’

2. ZTpEéYTeE TOV DIOKOTITN AEITOUpYiag Kal
ETMAEETE TO €IKOVidIO yIa va peTaBeite 0TO

utropevou. MeaTe OK.

5.5 PUOuion: Mayeipegpa pe BorRBeia
LY

AN
Mayeipepa pe BornBeia To uTTopEVOU aTTOTEAEI-
Tal ATTO TTPOYPAUMATA TTOU £XOUV OXEDIAOTEI
yla TaTa pe 191K payelpikn. Ta Tpoypaupa-
Ta EEKIVOUV PE Pia KATAAANAN puBuian. Mrro-
peiTe va pubpigeTe TOV XPOVO Kal Tn Beppo-
Kpagia Katd T SIGPKEIQ TOU JAYEIPEPATOG.

1. ZT1péyTe TOV 6|aKo1'rTr] yla Ta
TTpoypdpuaTa gTo —

2. X1péyrte Tov 6|ou<orrm AgIroupyiag yia va
ETTIAECETE ¥ Migore 10 OK.

3. ZTpéwrTe TOV DIOKOTITN AEITOoUpYiag yia va
emAECeTe éva maro (P1 - P...). MéaTe To

KOUWTT OK.

4. ZT1péyTe Tov OIAKOTITN AEITOUpYiag yia va
puBpioete TO Bapog. H etmiAoyn givai
O1a6¢aiun yia emAeypEva TaTa. MEaTe To

KOUWTTI OK.
5. TotmoBeTAaTe TO PayNTO PETA OTN
guokeun. Meate 1o KoupTri OK,

6. Ortav TeA€IWTEI TO TTPOYPAMUA, EAEYETE v
TO QAyNTO gival €Toiyo. Maparteivete TOV
XPOVO PAYEIPEPATOG OT0 XPEIALETAl.
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Ytropevou: Mayeipepa pe BorBeia

Aelavra

O

AiatiBeTan pUBpION Bdpoug.

P12

Wn1é pooxdpi (TT.x. WHOTTAATN)

2, okeUOG YNaipaTog aTn METOA-
Ak oxdépa, 0,8 - 1,5 kg, Tréxoug 4cm
MpoaBeate uypd. Wn1d oKeETTOTTO.

[

MPOBEPUAVETE T CUTKEUR TTPIV EEKIVI-
OETE TO HOYEIPEHA.

=

Emiredo oxdpag. Avatpé€te aTnv evotn-
Ta Meplypaen TpoiovTog.

X1V 086vn gpgavicetal n £voeign P kai £vag
ap1Bu6g atrd 10 eaynTo TTOU PTTOPEITE VA
eNEyEeTE aTOV TTiVAKA.

P13

WYntog x0|p|vog Aaipég R wpotrAdTn,
1,5-2kg

2, okeUOG YNCIPATOG OTN METAA-
NIk} oxdpa
[upiaTe TO KPEQG POAIG TTEPATEI O HITOG
XPOVOG HAYEIPEUATOG.

P14

Wihokoppévo xoipive M, 1,5 -2 kg

2, Tayi ynoiparog
[upiaTe To KPEAG POAIG TTEPATEI O PITOG
XPOVOG HAYEIPEPATOG VIO VA EXETE EVa
OpoI6oPPO POOITHA.

P15

Xoipivo kapé, 1 - 1,5 kg, mayoug 5 - 6
cm

E 2, okeU0G YNaipaTog aTn METAAAI-
KN\ oxdapa

P16

Xoipiva maiddkia, 2 - 3 kg, Xpnoiyo-
TTOINGTE VWTTA, TTAXO0UG 2 - 3 cm

(513, Baso Tawi

MpoaBéaTe uypd yia va KAAUWETE TOV
TTaTO €VOG OKEUOUG. [UpiaTe TO KpEag
HOANIG TTEpAaEl O HITOG XPOVOG HaYEIPE-
paTOG.

P17

ApViclo JTToUTI pg KOKKOAQ, TTAXOUG
1,56-2kg, 7-9cm

E] 2, okeUOG Ynaoiyarog g Tayi ynaoi-
poTog

MpoaBeate uypod. lNupioTe To kKpEAG PO-
NIG TTEPATEl O HIOOG XPOVOG PAYEIPEUA-
TOG.

P18

OA6kANnpo koté1TOoUAO, 1 - 1,5 kg,
PPETKO

|j E 2, okel0G KaTaapPOAag ae Tawi
ynoigarog

['upiaTe To KOTOTTOUAO POAIG TTEPATEI O
MIOOG XPOVOG POYEIPEUATOG, YIa VO PO-
Oigel opoIopOPPa.

P1 Yn16 Bodivo,
Aiyo ynuévo E] 2 'roupl Lpnclparog
. . 5kg; 4 -5 cm ma-
¥nt6 Bodivo, XOQ

P2 pérpia wnué- Sorgpere 1o kpéag yia
vo Aiya AeTITé 0 KauTo

, p TormroBeTAOTE TO
WYnr1é Bodivo, mnyav.. :

P3 KaAoynpévo aTn OUOKEUN.
M1rpiloAa, pérpia, 180 - 220 g 10 TE-
paxio, mayog 3 cm

3, oKeVLOG YNOiUATOG OTN ME-

P4 taA\iki oxdpa
YoTApETE TO KPEAG YIa Aiya AETITA O€
KauTo Tnydvi. TOTTOBETATTE TO OTN OU-
OKEUN.

Wn16 Bodivé / ciyoynpévo (aTTaAop-
TPILOAQ, XovTpr TTAeupd) 1,5 - 2 kg
2, okeUOG YNAiPaATOG OTN METOA-

P5 Aikiy oxapa
2 OTAPETE TO KPEAG YIa Aiya AETITG €
KQUTO Tnyavi. MpoaBéaTe uypd. Toto-
BeTAOTE TO OTN GUOKEUN).

P6 Wn16 Bodivo,

Aiyo wnpévo V=] 2, rayi wngiparog
‘I{nré Boﬁlvé, )1(0- 1.5kg, 4 - 5 cm Tma-

P7 I-'E'rf'“ WNHE- 5 otdpete TO KPEAC yia

vol Niya AeTITd o KauTO
p ~— Tnyavi. TomoBeTnaTE TO

P8 ¥nté Bodivo, crpr(] GUTKEUN. n
kahoynuévo
PiAéTo BodI-

P9 Vo, Aiyo yn-
pévo " = 2, Tayi ynoiparog
BodIV6 @IAé- %gx-olﬁ kg, 5-6cm

P10 To, HETPIA OTAPETE TO KPEXAS YIa
wnuévo M )\|va AeTITd O€ KAUTO
p ~— TNyavi. TomroBeTaTE TO
Bodi1vo @IAE- orpr(] GUGOKEUR. n
P11 TO, KOAOWN-
pévo

P19

Mio6 kotétroulo, 0,5 - 0,8 kg
3, Tayi ynoiparog

P20

21RB0G KoTéTTOoUAOU, 180 - 200 g TO
TEPAXIO

E E 2, okeUOG KATaAPOAAG OTN HE-
TaAAIKA oxdpa

>oTdpeTe TO KPEAG YIa Aiya AETTTG O€
KOUTO Tnyavi.
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P21

KotoétrouAo ptroUTia, @péoka

E 3, Tayi ynoiyarog

AV POpPIVAPETE TTPWTA TO UTTOUTIA, PUB-
pioTe TN XapunAoTepn Beppokpaaia Kal
HayEIPEYTE TA TTEPITTOTEPN WPA.

P34

Wnrég rardreg, 1 kg

E] 2, Tayi ynoiparog
XpnaipotroinaTte OAOKANPEG TTOTATEG HE
T @Aouda.

P22

MNdémma, oAékAnpn, 2 - 3 kg

2, okeUOG YNOiPaTOG OTN HE-
TaAAIKA oxXdpa
To1roBeTAOTE TO KPEAG OTO OKEUOG Wn-
gipatog. NupioTe TNV TraTma POAIG TTe-
PATEI O PITOG XPOVOG PAYEIPEUATOG.

P35

Déreg, 1 kg

3, Tawi OTPpWUEVO e XapPTi Ynaiua-
TOG
KowyTe TIG TTOTATEG T€ KOPUATIAL

P23

XAva, oA6kAnpn, 4 - 5 kg

2, BaBU Tayi
ToTroBeTNOTE TO KPEQG TE BaBU Tawi
wnaoipatog. MupiaTe TN Xrva JOAIG TTe-
PAaTEl 0 PICOG XPOVOG PAYEIPEUATOG.

P36

Wnrd avapikta Aayavikd, 1 - 1,5 kg

3, JE TaWi OTPWHEVO PE XTI Wnai-
paTog
KowTe 10 AaXavIKd gg KOUUATIAL.

P37

Kpokéreg kareyuypéveg, 0,5 kg
3, Tayi ynoiparog

P24

PoA6 kipdg, 1 kg
2, yeTraAAIKi oxdpa

P38

Mardreg, karewuypéveg, 0,75 kg
3, Tayi ynoiyarog

P25 [0

Wdap1 oA6kAnpo, oto YKpIA, 0,5 - 1 kg
ava yapl

2, Tayi ynoiparog

[epioTe TO Wap! pe BouTupo, PTTaxXapI-
KA KO JUPWOIKA.

P39

Aagavia pe kpéag / Aaxavikd e oTe-
yva @UAAa Jupapikwy, 1 - 1,5 kg

2, oKeUOG YOaTPaG aTn METAAAIKA
oxapa

P26

WYdpl @IAéTo

3, okel0og aTn yAaTpa TTAVW
aTn METOAAIKA oxdpa

P27

Cheesecake

[El2, @ 28 cm supBoro avoixTric
@OpUag aTn HETAAAIKA oXdpa

P40

Martdreg oykpaTév (WUEG TTOTATEG) 1 -
1,5k

E 1, okeUoOG TN YAOTPaA TTAVW OTN
METAAAIKA oxdpa

MepIoTPEYTE TO TTIATO POAIG TTEPATEI O
HIOOG XPOVOG PAYEIPEUATOG.

P28

Kéik pAou
3, Tayi ynoiyarog

P41

Ppéokia TiTod, AeTTA {0N

E E] 2, Tayi Ynoiyarog oTpwHéVo
ME XapTi ynaipatog

P29

Tdpta pRAou

2, poppa yia TiTeG aTn HETAAAIKA
oxapa

P42 [v] [H

MNitoa @péokia, Xovrpn J0un

2, TOWi YNoiPaATOG OTPWHEVO
ME XapTi wnaipatog

P30 [

MnAomiTa

1, D 22 cm @dppa TriTAC OTN pE-
TaAAIKA oxXdpa

P43 -

Kig

2, Tayi ynaipatog oTn HETAAAIKA
oxapa

P31

Kéik Brownies, 2 kg uun
(=13, Badu Tawi

P32 [

Magiv

3, Tayi yia muffin Tavw aTtn peTaA-
NIk oxdapa

P44

Mtraykéra / Tolautrdra / Aguké
Ppwpi, 0,8 kg

2, TOWi YnoiMaATOG OTPWHEVO
ME XapPTi Ynaiparog
XpelaeTal TTEPICTOTEPOG XPOVOG VIO TO
AeUKO Ywi.

P33

Kéik @parloAag

2, poppa yia Ywi oTn HETAAAIKA
oxapa

P45

Ywpi oAikAg dAgong / oikaAng / pao-
po ywyi, 1 kg
2, TOWi YNnoiPMaATOG OTPWHEVO

HE XQPTi YNaiPaTog / @opua yia Wwii
aTn METOAAIKA oxdpa

1) Mayeipepa ag xaunAn
Beppokpaaia.
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5.6 AAayi: PuBpioeig

1. ZTPEWTE TO KOUWTTI YA TIG AEITOUPYIEG
B¢ppavang oe =,

2. ZTpEYTE TOV OIAKOTITN XEIPITUOU VIO VO
ETTIAECETE @ MatnaTe 10 OK,

3. ZtpéwrTe Tov OIOKOTITN AEITOoupyiag yia va
€MIAEEETE TN PpUBMION. MaTrOTE TO OK.

4. ZT1péYTe TOV DIAKOTITN AEITOUpYiag yia va
puBpigete v Tipr. Mamote 1o OK.

5. ZT1péWTe TOV DIOKOTITN TTPOYPOMUATWY OTN
Bean amrevepyoTroinang yia va eEENBeTE
a6 1o Mevou.

Ytropevou: PuBuioeig

PuUBpion Tipn
01 Qpa ANayr
PwrevoTnTa 060- R
02 Ve 1-5
1 - HxnTik6 0R-
03 'Hxol TTARKTpWY pa, 2 - KAIK, 3 -
Ziyaan
04 'Evraon Boppnm 1-4
05 XpovodIakOTITNG gvepyotroinan /
AeiToupyiag QATTEVEPYOTTOINGN
. . evepyotroinan /
06 Pwtigpdg Dolupvou amevepyoTTOinon
07 Tayeia TpoBépuav-  evepyoTtroinan /
an QTTEVEPYOTTOINGN
08 YmevBupion Kaba-  evepyotroinon /
pigpou QATTEVEPYOTTOINGN
. gvepyotroinan /
09  Wi-Fi QTTEVEPYOTTOINDN
10 Aerroupyia pe Tnhe-  evepyotroinan /
XEIPIOTUO QATTEVEPYOTTOINGN
11  Amoppiyn diktiou  Nai / Oxi
: Kwdikog evepyo-
12 Aeiroupyia Demo Toinang: 2468
13 'Ekdoan AoyiopikoU ‘EAeyxog
14 Emravagopd 6Awv Nai / Oy

TWV pubpioewv

5.7 KAgidwpa &
H Aeiroupyia autr) atroTpéTrel TNV aKoUuaia aA-
Aayr TNG AeIToupyiag TNG GUOKEUNG.

Ortav gvepyoTToIEiTal EVW N GUOKEUN XPNTIUO-
TTOIEITAI, KAEIOWVEI TOV TTiVAKA EAEYXOU €E0-
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a@aAiovTag OTI Ol TPEXOUTEG PUBUITEIG POYEI-
pEpaTog Ba auvexioouv Xwpig dIaKoTTr).

Ortav gvepyoTToIEITAl EVW N TUTKEUN €ival aTTE-
VEPYOTTOINMEVN, IATNPEI TOV TTiVOKA XEIPITHOU
KAEIDWEVO, ATTOTPETTOVTAG TNV AKOUTJIA EVEP-
yOTT0iNaN TNG CUTKEUNG.

& - TTATACTE TTAPATETAPEVA VIO VO
EVEPYOTTOINTETE KAl VA OTTEVEPYOTTOINTETE TN
AeiToupyia.

AKoUyeTal éva NXNTIKO arua. &- avapoaPni-
VEI 3 QOPEG OTAV EVEPYOTTOIEITAI TO KAEIDWHA.
H mopTa TNG GUOKEUNG €ival KAEIOWHEVN.

5.8 A%sooudp

AlaTiBevTal afegoudp avaio-

YO HE TO HOVTEAO. ZAPWATE

! ToV KWwAIKO QR yia va eAEyEe-

¢ TE TOV TPOTTO XPHONG TV

Rl ACECOUAP TTOU TTAPEXOVTAI HE
" T ouokeun gag. MTropeite

Va TTapayyeiAeTe Ta TTPOAIPE-

TIKG ageaoudp EexwplaTd. MNa TTePITadTEPEG

TTANPOYOPIEG, ETTIKOIVWVACTTE |IE TOV TOTTIKO

gag TTPoPNBeUT.

Mia pIKPr) EYKOTTA OTO ETTAVW MEPOG QUEAVEI
TNV ao@AAEIa Kal TTApEXEI TTPOTTATIA PE KAI-
an. To TTAQigIo yUpw atro Tn aXapa aTroTpE-
TTEl TNV 0AIgBNON TWV PAYEIPIKWY OKEUWY ATTO
auTAV.

Eioayayete 10 aegoudp (peTaAAIkr) axdapa /
Tawi) avapeoa aTig papRdoug 0driynang Tou
aTnpiypartog pagioU. BeBaiwbeite 0TI N oxapa
EQATTTETOI OTO TTHIOW PEPOG TOU ECWTEPIKOU
TOU (OUPVOU Kal OTI Ta TTOdOPAKIA TNG €ival
OTPAMPEVA TTPOG TA KATW.

Av 1O TOWi 0ag €xel KAign, TOTTOBETATTE TO
TTPOG TO TTIOW PEPOG TOU ECWTEPIKOU TOU
poupvou.

Edv utrdpyel emypaer ato agegoudp, Be-
BaiwBeite OTI €ival ATPAPPEVO TTPOG TO PEPOG
aag.



AV XPNCIUOTTOIEITE TAWI E OTTEG, TOTTOBETAOTE
TO aTTO KATW YIa VO GUAAEEETE UYPdA TTOU OTA-
Couv.

6. YIMOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYA'EZ

6.1 ZuoTdoElg HaYEIPEPNATOG

] o
O1 TIpEG BeppoKpATiag Kal XpOvVou WnaipaTog = C El O @
JTOUG TTIVOKEG €ival POVO eVOEIKTIKEG. EEapTw- Wapi moaé, 0,3 kg 180 3 20-25 1)
vTal atrd TIG GUVTAYEG, KOBWG Kal atrd Tnv - -
TTOIOTNTA KAl TIOTOTATA TWV UAIKLV TTOU XPn- Wapi oAokAnpo, 0,2kg 180 3 25-35 1)
giygotrolouvtal. Av 8gv PTTOPEITE va BPEITE TIG . .
PUBHITEIC IO PIa GUYKEKPIPEV GUVTaYN, ava- | T aP! @IAeTo, 0.3 kg 180 3 25-30 O
¢ntoTe pia apopoia. Kpéag moat, 0,25 kg 200 3 35-45 1)
MeTpnaTe TIg BETEIG aXApag apyiovTag atmo -
T0 KATW PEPOG TOU (POUPVOU. ZoupAdkia, 0,5 kg 200 3 25-30 M
ZUpBoAa TToU XpNOIHOTTOIoUVTAl OTOUG TTi- MmmiokoTa, 16 Tepdayia 180 2 20-30 M
VOKEG:
Makapov, 24 tepdyia 180 2 25-35 1)
.&. TUTTOG PaynTou - - -
Kéik Muffins, 12 Tepa- 170 2 30-40 1
Mpoypappa xia
- AApupd apTOOKEUA- _ 1
°C  ©epuokpacia opaTa, 20 Tepayia 180 2 25-30
¢ 5 Mmmiokdta BoutUpou, B 1
[F  o¢on oxapac 20 Tepdgic 150 2 25-35 1)
D Xpovog payeipéparog (Aem) TapTakia, 8 Teudiyia 170 2 20-30 1
@ MpoaBeTeg TTANPOPOPIES Aaxavika, TTogé, 0,4 kg 180 3 35-45 1)
. . . : ¢ - 6
6.2 Yypoc Oeppog Aépac XOopTOPAYIKN) OJEAETO 200 3 25-30 ©
MNa kaAUTepa aTroTEAéOpATA, AKOAOUBAOTE TIG Megoyeiakd Aaxavikd,  4a5 4 25.30 1)

TTPOTACEIG TTOU AVAYPAPOVTAl TOV TTOPOKATW
TTivaka.

0,7 kg

£ cH O ®
FAukd wwpakia, 16 Te-
udyia 180 2 20-30 1
Ywpudkia, 9 Tepayia 180 2 30-40 1
Mitga, katewuypévn, _
0,35 kg 220 2 10-15 2
Kéik KopuogKéik Kop- _ 1
HOCKEIK KOpLOG 170 2 25-35 1)
Kéik brownie 175 3 25-30 1
JOUQAE, B TepaxIa 200 3 25-30 3
Baon 1aprag oo 1 2 15.95 4)
agparn ¢uun 80 5-25
KEIK «aavTouITG» 170 2 40-50 9

1) Xpnoipotroinote Tawi WnaipaTog 1 TaWi Uypwv.

2) XpnaipotroinaTe YETOAAIKR axdapa.

3) XpNOIHOTIOIRGTE £€1 HIKPEC KEPAMIKEG POPHEC TE
HeTAAAIKA oxdapa.

4) XpnaipotonaTe Baang Tdptag ae PpeTaAAIKr OXa-
pa.

5) XpnoIOTIOINGTE OKEYOS YNOIHATOC O PETAAAIKN
axapa.

6) XpnaoipotroinaTe Tawi TiToag ot PETAANIKY Oxdpa.

6.3 MAnpo@opisg yia 1I3pUupaTta
SoKIpWV
AokipEG aupwva pe 1o IEC 60350-1.

= °C O @
Mikpa yAuka (20 avd Tawyi)
O 3 170 20-35 1)
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= °C O O = °C O ®
3 150-160 20-35 1) Mtriok. ZUp. Koupou
2kar4  150-160 20-35 1) 3 140-150 20-40 1
Mr])\(')'rn'ra’ 2 (popugg @20 cm 2 kal 4 140 - 150 25-45 1)
= 2 180 70-90 2 5 3 140-150 25-45 1)
2 160 70-90 2 Toart
AQPATO KEIK XWpic AITTapd, ¢opua yia KEIK F26 (] 4 pEY. 1-5 23
cm
1) Xpnon Tayi ynaiparog.
O 2 170 40-50 23 2) Xpron MeTaAAiKi oxdpa.
3) MpoBepuAvETE TN CUOKEUN Vi 10 AETTTA.
2 160 40-50 23
2 ka4 160 40-60 23

7. DPONTIAA KAl KAOAPIZMA

7.1 InPeIWOoEIG yio TOV KaBapiouo

*  XpnaipoTtroinaTe £va KabapiaTiko diIdAupa
yla HETOAAIKEG ETTIQAVEIES.

*  XpnaIPOTToINaTE TO UYPO APaipeang
OAGTWYV TTOU GUVIOTA O KATAOKEUAATAG VIO
Va AQAIPETETE TO UTTOAEIUUOTA OAATWV.

* H uypagia ytropei va GUUTTUKVWOE aTn
OUQJKEUN ) aTa yudAiva TTAaioia 1ng
TopTag. Na va YEIWOETE TN GUPTTUKVWOT,
a@naTe TN GUOKeUn va Aeitoupynaoel yia 10
AeTITA TTPIV TO payeipepa. Mnv
aTTOBNKEVETE TPOPIUA TTN TUTKEUN YIO
TEPITTOTEPO aTTO 20 AETTTA.

*  Mnv TTAEVETE Ta AEETOUAP TE TTAUVTHPIO
TATWV.

7.2 A@aipeon Twv OTNPIYMATWY

oxapwv

1. BeBaiwbeite 0TI 0 POUPVOG gival KPUOG.

2. Tpapnére To uTTPOATIVO TUNHA TOU
aTNPIYUaTOG OXAPWV YIO Va TO
ATTOOTTACETE OTTO TO TTAQIVO TOiXWHA.

3. Tpapnére To TTioCW AKPO TOU GTNPIYUATOG
aXOPWVY OTTO TO TTACIVO TOiIXWHA KOl
APAIPETTE TO.

4. TomoBeTraTe Ta aTNPiyUaTa OXAPAg aTnV
apyxIkn Toug Bean. ETTavaAdaperte Ta
BrAuara pe TNV avtioTpo®n CeIpa.

Av TTapExovTal TNAETKOTTIKOI 0dnyoi, oI TTEipoI

JUYKPATNANG TOUG TTPETTEI VO €ival GTPAPEVOI

TTPOG TQ EPTTPOG.
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7.3 NMupoAuTik6g KaBapiopog

AUTO TO TTPOYPAUMA Kaigl TA UTTOAEIpATA

okbOVNG aTN GUOKEUN. XPpNOIYOTIOINAJTE TO

OTTOTE N GUOKEUN 00G XpeladeTal Babu kabapi-

auo.

Av GAAEG TUOKEUEG EXOUV £YKATOOTOOEI OTO

id10 VTOUAQTTI, YNV TIG XPNOIUOTTOIEITE TAUTO-

Xpova Pe auTryv Tn Acitoupyia. Mrropei va

TTPOKANBEI NUIG aTOV POUPVO.

1. BePaiwBeite 0TI n gudkeun gival kpua.

2. AogaipéaTe OAa Ta agegoudp.

3. KoBapiaTe To ECWTEPIKO TOU POUPVOU KAl
TO E0WTEPIKO TCAYI TNG TTOPTAG UE (ETTO
VEPO, HOAOKO TTaVi Kal ATTIO
ATTOPPUTTAVTIKO.

4. TupiaTe Tov OIAKOTITN YIa TIG AEITOUPYiEG
Béppavang ato ZuupoAo = yla va
€10¢NBeTEMevVOU.

5. TupiaTte Tov SIAKOTITN EAEYXOU yia va
emAégere mf kan mathote OK

Mpoypappa kabapi-

opou Aidpkeia
C1 - EAagpUg kabapi- 1h
apog

C2 - Kavovikog kabapi- 1h 30
apog min




C3 - Zx0oAaaTIKOG Ka- 2h30
BapIopog min

6. ZTpéwTe TOV DIAKOTITN EAEYXOU YIa va
ETMIAEEETE TO TTPOYPAPUA KABAPITHOU Kal

meéate To OK,

7. TMarhote OK ylo va EEKIVATETE TOV
KaBapIguo.

Ortav apyilel 0 KaBapIopog, KAEIBWVEI N TTOP-

TA TNG GUOKEUNG Kal 0 AQUTITAPOG €ival aTTe-

vepyoTToinpévog. Mnv EekivaTe Tn Aeitoupyia

av Oev £XETE KAEIOEI EVTEAWG TNV TTOPTA TOU

@oupvou. Méxpl va EekAeIdwagl n TTOPTaA, N

00ovn ep@avicel To [,

8. MeTd ToV KOBAPITUO, OTPEWTE TOV
OIAKOTITN TTPOYPOMPATWY aTh 60N
ATTEVEPYOTTOINANG.

9. TlepIPéveTe PEXPI N TUOKEUR VO KPUWOEI
Kal n mopTa va EekAeidwael. KabapiaTe To
ETWTEPIKO TOU POUPVOU LE EVA HAAAKO
TTavi Kai vepo.

7.4 YrevOUpion KaBapiouou

Ortav n €vdeign ol avapBoaBrvel atnv 08évn
META TNV TTEPIOOO PAYEIPEPATOG, N TUTKEUN
adig utrevBuiCel va TNV KaBapPIgETe e TTUPO-
AUTIKO KaBapiopd. MTropeite va atrevepyo-
TTOINOETE TNV UTTEVOUUION OTO UTTOUEVOU: PuB-
pioeig. Avatpé€te atnv evotnta Kabnuepivi
xpnon, AANayn: PuBuioeig.

7.5 Agaipeon kal Totro0éTnon
mopTag

MTTopEiTE VO aQaIPETETE TNV TTOPTA TOU POUP-
VOU KalI Ta €E0WTEPIKA TCAUIa, VIO va Ta KaBapi-
aete. AloBdaaTte oAOKANPES TIG 0dNyieg OXETIKA
JE TNV «A@aipeadn Kal EyKATAOTACN TNG TTOP-
TAGY», TTPOTOU APAIPETETE TA TCAMIA.

/N MPOZOXH!
Mn xpNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN XWPIG Ta
YUGAIVO TTAVEA.

1. Avoite evieAWG TNV TTOPTA KAI KPATHOTE
Kl TOUG OUO PEVTETEDEG.

2. Avaonkwate kal TpapnéTe Ta pavoaia
MEXP! VO KOUUTTWOOUV E KAIK.

3. KAeigTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU PEXPI TN
JEaN TNV TTPWTN B€0N AvoiypaTog. XTn
TUVEXEIQ, OVOONKWATE Kal TPARAETE TNV
TTOPTA YIA VA TNV APAIPETETE QTTO TNV
utTodOXM TNG.

4. TotmoBeTAOTE TNV TTOPTA ETTAVW TE £EVa
ammaAO TTavi KOl g€ aTaBePn EMQAVEIQ.

5. Kpartrarte 10 Adigio Tng TopTag A OTO
TTAvVW AKPO TNG TTOPTAG OTIG SUO TTAEUPEG
KOl OTTPWETE TTPOG TA PETA YIA VO
aTTEAEUBEPWAETE TO KAITT OTEPEWONG.

6. TpaBn&re To TTAQiIgIO TNG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG YIA VA TO OQAIPETETE.

7. KpatioTe Ta YUGAIva TTAVEA 11O TO
ETMAVW AKPO TOUG, £va-€va, Kal TPARRETE
TA TTPOG TA TTAVW £EW atrd Tov 0dnyo.
BeBaiwbeite 011 TO T¢I OANIOBaivEl
EVTEAWG EKTOG TWV OTNPIYUATWY.
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8. KaBapioTte Ta yuaAiva TTAveA pe vepo Kal
gaTtroUVI. ZKOUTTIOTE TIPOTEKTIKA TA
yuaAiva TraveA. Mnv kaBapideTe Ta
YUGAIVQ TTAVEA OTO TTAUVTHPIO TTIGTWV.

9. MeTd TOV KOBAPITHO, TOTTOBETATTE TA
TCAMIO KOl TNV TTOPTA TOU QOUPVOU.
BeBaiwBeite 011 TOTTOBETACOTE TA TCAMIA PE
TN owaoTr osipd. EAEyETe yia To aupBoAo /
TNV €KTUTTWAON GTNV TTAEUPA TOU YUAAIVOU
mavel. Eav n mopTa £xel TorroBeTnOei
gwaTd, Ba akoUJETE £€va XAPOKTNPIGTIKO
KAIK OTaV KAEIVETE Ta pavOaAa.

®H Cwvn ekTUTTIWONG B (edv utTApXE!)
TIPETTEI VO BAETTEI TTPOG TO ECWTEPIKO TOU
(oUpVoU.

B

e

7.6 AVTIKATAOTOON TOU AQUTTTAPO

ATTOOUVOETTE TN GUCKEUN aTTO TO JIKTUO KAl
TIEPIPEVETE PEXPI VA KPUWOEI.

AVTIKOTOOTAOTE TOV AQUTITAPA e GAAOV, avOe-
KTIKO 0€ Beppokpaaieg Ewg 300 °C.

Miow AapmrTApag

1. ZTpélp"I'E TO YUAAIVO KGAUMUQ, Yia va TO
QAQAIPETETE.

2. KoaBapiaTe T0 YUaAIvo KAAUPMQ.

3. AvTIKatagThaTe TOV AQUTITRPA.

4. ToToBeTATTE TO YUAAIVO KAAUUQ.

8. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

Edv dev ptropeite va avTIUETWTTIOETE TO TTPO-
BAnua povol oag, ETTIKOIVWVATTE HE TOV AVTI-
TTPOOWTTO Pag ) To E€ouaiodotnuévo Kevipo
2¢pPIg. O AeTrTOopEPEIEG TOU TEPRIG avaypa-
(OVTaI TNV TTIVOKIOO TEXVIKWY XOPAKTNPITTI-
KWV, TToU BPIiOKETAl GTO PTTPOCTIVO TTAGICIO.
@aivetal 6Tav avoiyete TNV TTOPTA. MNnV agai-
PEITE TNV TTIVAKIOO TEXVIKWY XOPAKTNPIGTIKWV.
Av n 080vn ep@avidel Evav KwdIKO TAAUATOG
TToU Oev BPIOKETAI OE AUTOV TOV TTiVaKdA, PRA-
aTe KAl AVAYTE TV ATQAAEIQ TOU OTTITIOU YIA
VO KAVETE ETTAVEKKIVNGN TN GUCKEUR. Av O
KWOIKOG TPAAUOTOG ETTAVOANPOEI, ETTIKOIVW-
vAoTe pe éva E€ouaiodotnuévo Kévrpo Zép-
Big.

Agv pITOpEiTE VO EVEPYOTTOIAOETE i} VA XEI-
pPIOTEITE TN OUOKEUN. - H guakeun Oev gival
TUVOEDEPEVN OTO NAEKTPIKO PEUPA N ival
auvdedepévn AavBaapéva.
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H ouokeun dev rpoBepuaiveTal.

e H mopta Oev €xel kKAciogl owaTd.

* nemAoyn KAcidwpa gival evepyoTroinuevn.

* 'Exel evepyotroin®ei n autdpatn
aTTEVEPYOTTOINGN.

H Adptra Sev Aeitoupyei. - H Adptra €xel

Kagi. AVTIKOTAOTAOTE TOV AQUTITAPA.

H Adptra gival atrevepyotroinuévn. - Yypog

Oeppog AEPOG - EVEPYOTTOINUEVN.

H 086vn gpgavider "00:00". - Y1 p&e diako-

A peupaTog. PubpioTte TNV wpa.

Err C3 - KAgiaTe TV TTOpTA. ATTEVEPYOTTOINTTE

KOl EVEPYOTTOINATE TN ouakeun. EAEyETE av To

KAEIdWa TTOPTAG £XEI XANATEL.

Err F102 - KAciate Tnv 10pTa. EAEYETE Qv TO

KAEIdWA TTOPTAG EXEI XAANATEL.



9. ENEPTEIAK'H AITOAOzH

9.1 AeATio TTANPOPOPIWV OXETIKA HE
TO TIPOIOV KaI TTANPOPOPiEG OXETIKA
ME TO TTPOIOV CUUPWVA UE TOUG
Kavoviououg (EE) api0. 65/2014 kai
(EE) api6. 66/2014

Ovopa TpopnBeuTn AEG

TautotnTa po- BP3100B 949498288

vTéAou GU5PB41FSB 949498355
NBU5P401SB 949498350
NBU5P431SB 949498351

OU5PB41WSB 949498354

TU5PB431SB 949498325

AgikTng gvepyelakng atmodo- 61.2

ong '

Tagn evepyelokng arodo- A+

ong

KaravaAwan evépyeiag pe
Baagiko goprio, aupBariky  0.93 kWh/kukAo
AeiToupyia

KaravdAwan evépyeiag pe

Baaikd @oprTio, AciIToupyia p
pE utroBonBnan avepioTn- 0.52 kWh/kikho

pa
ApIBUOG KOINOTATWV 1
. . HAekTpIKN EVEP-

Mnyn) BeppoTnTag veia
‘Evraon 721

. . EvToixifopevog
TUTTOG POUpPVOU ©OUPVOC
Mada BP3100B 30.0 kg

GU5PB41FSB  30.4 kg

NBU5P401SB  30.7 kg

NBU5P431SB  31.5 kg

OUS5PB41WSB 30.6 kg

TU5PB401SB  30.9 kg

H guakeun €xel uTTORANOEI T€ SOKIPEG TUPPW-
va pe 1o: EN IEC 60350-1.

9.2 ATraiTo€Ig TTAnpOPOpPIWV
oUp@WVaA PE TOV Kavoviouo (EE)
2023/826

KaravdAwan 1axXU0g g KaTaaTaan
QAVOMOVNAG 08w

KaravaAwan 10x00G g€ KaTaaTaon 20W
avapovng dikTuou (W) ’

MéyiaTog XpOVOG TTOU OTTaITEITal

WaTe 0 eCOTTAIOUOG Va ETTITUXEI QUTO- 20 AeTr
pata Tnv KatdAAnAn Agitoupyia xopn-

AAG 1axU0G

H guaokeun €xel uTToBANBEI O€ BOKIYEG TUPPW-
va pe Ta: EN 50564, EN 63474.

Ma 0dnyieg OXETIKA e TOV TPOTTO EVEPYOTTOIN-
NG Kal aTrevepyoTTroinang Tng ouvoeang
QOoUPHATOU BIKTUOU, OVOTPEETE OTO KEQAAQIO
«Mpiv atrd TV TPWTN XPNon».

9.3 ZupBouAég eSoikovopunong

Evépyelag

*  KpartiaTte TNV TOPTa KAEIGTA KATA TN
OIAPKEIQ TOU PAYEIPEUATOG KOI OTTOQUYETE
va TNV aVOiYETE TUXVA.

* Alatnpeite KABAPO TO AATTIXO TNG TTOPTAG
Kol BeBaiwBeite OTI €ival KOAG OTEPEWIEVO
aTtn 6¢an Tou.

*  XpnolPoTToInaTe PETAAAIKG 1 gkoUpa, Un
QAVAKAQTTIKA aKeUn.

*  TapaAeiyTte TNV TTPOBEPUAVAN EKTOG OV
gival amapaitnTn.

*  EAoxIOTOTTOINGTE TIG OIAKOTTEG PETAEU TOU
WYNOiPaTog TTOAAWY GaynTwy.

* Ormrore gival EQIKTO, XPNTIPOTTOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPATOG PE QEPA YIA VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

¢ XPNOIYOTIOINTTE TNV UTTOAEITTOPEVN
BeppoTNTA YIa Va dIATNPATETE TO YAyNTO
CeaTo. MeiwaTe Tn Bgppokpaaia TnG
JUOKEUNG aTo eAAIaTO 3 - 10 AetT TTpIv
aTTd TO TEAOG TOU POYEIPEUATOG.

* AmevepyoTroinaTe TN AGUTTa KaTd TN
OIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG, EKTOG EAV
XPEIageTal. .

* Yypog Oepuog AEpag (UOVO YIa ETTIAEYHEVT
HovTéAQ) - auTn N AeIToupyia
XPNOIUOTTOINONKE VIO GUUHOPPWAN PE TNV
TAEN EvEPYEIOKNG ATTOSOONG KA TIG
QATTAITAJEIG VIO TOV OIKOAOYIKO OXEDIQTHO
(oUppwva pe Ta EU 65/2014 ka1 EU
66/2014). Aokipég oupgwva pe 1o: IEC/EN
60350-1. H mépTa TOU PoUpVOU Ba TTPETTE
va gival KAEIgTr KaTd TN SIAPKEIQ TOU
HayeIpéUaTog, €701 WAOTE N AIToupyia va un
OIAKOTITETAI KAI O OUPVOG VO AEITOUPYEI JE
TNV UWNASGTEPN dUVATH EVEPYEIQKN
atrédoan. Otav XpnOIPOTIOIEITE AUTAV TN
AEITOUPYIQ, O AOUTITAPAG OTTEVEPYOTTOIEITAI
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QUTOHATA. Z€ PEPIKA JOVTEAQ ATTAITOUVTOI
30 deur.

» Omrote gival duvaTo, ATTEVEPYOTTOINATE TO
Wi-Fi yia va e€oikovopnaeTe evépyela.
Avarpégte atnv evotnTa MNpiv a1mo Tnv
TPWTN XPAON.

*  AUTOMQTN OTTEVEPYOTTOINGN: YIO AOYOUG
ao@aA&iag, av To TTPOyPaApa gival evepyo
Kol dev aAAaxBouv ol pubpicelg, N cuakeun
OTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUATA YETA ATTO

OPICHEVO XPOVIKO diaaTtnua. Edv
OKOTTEUETE VO EKTEAETETE £va TTPOYPAMUO
yla dIdpKeIa TToU UTTEPRaivel TNV wpa
auTOUATNG ATTEVEPYOTTOINGNG, PUBUIaTE
TOV XPOVO HOYEIPEUATOG.

- 12,5 w: 30-115°C

- 8,5w: 120-195 °C

- 5,5w:200-245 °C

— 3 w: 250-pgyiaTo °C

10. MEPIBAAAONTIKA ©O'EMATA

A%
AVAKUKAWOTE Ta UAIKA pe To gUpBoAo L. To-
TTOBETAOTE TA UAIKA TNG GUCKEUQTiAg aTOUg
KATAAANAOUG KAdOUG avaKUKAWONG. ZUupPBaAe-
TE OTNV TTPOCTACIA TOU TTEPIBAAAOVTOG Kal TNG
avepwITIVNG UYEIOG PETW TNG AVAKUKAWGONG
ATTOBAATWY NAEKTPIKWYV KAl NAEKTPOVIKWY GU-
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OKEUWV. MnVv aTTOpPITITETE GUTKEUEG TTOU E-

pouV anuavan pe 1o auuoAo E padi pe Ta
0IKIOKG aTToppiyara. EToTpéyTe T0 TTpoiov
aTnV TOTTIKA EYKATAOTOOT AVAKUKAWGONG 1
ETTIKOIVWVACJTE PE TNV appodIia dNUOTIKA UTIN-
pEaia.
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1. A BESBBEAHOCHE UH®OPMALIUJE

Mpe nHcTtanaumje u kopuwhe-
Ha ypehaja, naxrbLmeo
npoYnTajTE NPUITOXKEHO YNyT-
cTBO. [1pounsBohay Huje oaro-
BOpaH 3a 6uno kakese rnospe-
Ae Vnu LWITETY KOju Ccy pesyr-
TaT HeucrnpasHe UHCTanayuje
unu ynotpebe. Yysajte ynyT-
CTBO 3a ynoTtpeby Ha 6e36en-
HOM WM NPUCTYNayHOM MeCTY
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHocT Aeue n
oceT/bLUBUX 0ocoba

» OBaj ypehaj mory ga kopu-
CTe geua ctapuja og 8 ro-
AnHa n ocobe ca cmame-
HUM (PUBNYKUM, YYTTHUM
NN MEHTaNHUM CNOCOBHO-
cTMMa, Kao ocobe kojuma
He[OCTajy UCKYCTBO W 3Ha-
He, YKONUKO um ce obesbe-
AN Hag30p UM v ce aajy
ynyTCTBa Y Be3u ca ynorpe-
bom ypehaja Ha be3benaH
Ha4MH N YKONUKO CXBaTajy
moryhe onacHocTtu. [Jeuy
mraha oa 8 rogmHa, Kao u

ocobe ca BeomMa TELLKAM U
CNOXEeHUM UHBanManTeToM,
Tpeba gpxaTtu garoe og
ypehaja, ocum ako cy noj,
CTanHMm HaZ30pOoM.

Heuy Tpeba KoHTponumcaTu
Kako ce He 6u urpana ype-
hajem n mobunHum ypeha-
juma ca annvkaumjom.
HpxuTte cBy ambanaxy aga-
rbe o Aele 1 oanoxuTe je
y oTnaj Ha npasunaH
Ha4mH.

YNO3OPEHE: Ypehaj u
HEeroBu AOCTYMHU OeNoBun
mMory 6GuTn Bpenu TOKOM Ko-
puwhewa. Yaarute geuy
N rbybuMLE Yy TOKY KOPULLI-
hewa 1 xnahema.
AkTnBmpajTe ypenaj 3a 6es-
6eHOCT feLe ako je go-
CTynaH.

Heua He cmejy ga ynucte
unu ogpxasajy ypehaj 6es
Haa3opa.
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1.2 OnwTe Mepe
0e3beaHoCcTH

« OBaj ypehaj je Hamer€eH
camo 3a KyBame.

» OBaj ypehaj je HamerEH 3a
ynotpeby y jeaHom goma-
AWHCTBY Yy 3aTBOPEHUM
npocTopuma.

* Ypehaj ce Mmoxe Kopuctutn
y KaHuenapujama, xoTern-
CkuMm cobama, moTenmva,
MaHCUOHUMA, CEOCKUM TYy-
PUCTUYKUM AOMaNUHCTBU-
Ma 1 Ccrnn4HnMm objekTuma
3a cmellTaj rae ynotpeba
He 6u npeBasunnasuna
(NnpoceYvaH) HMBO NOTPOLL-
e y JoMahnHCTBY.

* He kopuctute oBaj ypeha;j
npe MOHTaXe Yy yrpagHy
CTPYKTYDPY.

* Vckbyunte ypehaj ns ctpy-
je npe 6uno KakeBor ogpxa-
Baka.

* YKOnuko je kabn 3a Hanaja-
e owTeheH, era mopa
Aa 3ameHu npoussohay,
oarosapajyhu osnawwheHu
CEPBUCHM LeHTap unu nuua
CNU4yHe kBanudukaumje, Kka-
KO 6u ce nsberna enek-
TPUYHa ONacHOCT.

* YINIO30OPEHSE: YBepute ce
Aa je ypehaj NCKrby4eH npe
Hero WTo 3aMeHnTe cujanu-
Ly Kako bucTte nsbernu mo-
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ryhHOCT aa nohe oo enek-
TPUYHOT LIOKa.
YNO3OPEHE: Ypehaj n
HEroBu AOCTYMHW AEeN0BU
mMory 6uTn Bpenu TOKOM Ko-
puwhena. Tpeba BognTtn
payvyHa fa ce nsberHe go-
AvpuBarse rpejHux eneme-
HaTa NN yHyTpaLlHKMX no-
BpLUMHA anaparTa.

Kapa sagute npubop nnu
nocyhe ns3 pepHe nnu mnx
cTaBrbaTte y pepHy, yBeK
HOCUTE 3alUTUTHE pyKaBu-
Le.

[a 6ucte yKNoHUNM WuHe
KOje Opxe peLueTke, NpBo
noByuuTe NpeaHn 4eo wu-
Ha, a 3aTuM 3agHn Aeo aa
BucTte nx ogsojunu og
©oyHunx 3ngosa. [NocTtas-
Ibakbe LMHA 3a NOAPLLKY
pelueTke BpLIN ce OOpHY-
TUM pefocnenom.

HemojTe kopucTuTtn na-
poyncTad 3a umwhemne
ypehaja.

Hewmojte kopuctntn rpyba
abpasuBHa cpeacTBa 3a
ynwhere nnm owTpe me-
TanHe cyHhepe 3a ynwhe-
e CTakNeHux BpaTta jep
OHM Mory narpebaTum nosp-
LUMHY 300r Yyera moxe gohu
[0 pacnpckaBaha cTakna.
Mpe nuponutuykor Ynwhe-
Ha, YKNOHUTE caB npudop
N3 pepHe, Kao N octaTke



XpaHe unn macHohe Koje cy
npocyTe/HaTanoxeHe yHy-

Tap ypehaja.

2. YNYTCTBA O BE3BEOHOCTHU

2.1 MoHTaxa

/N YNO3OPEHE!

Cawmo kBanundumkoBaHa ocoba Moxe aa
MHCTanupa oBaj ypehaj.

*  YKNOHWUTE KOMMNNEeTHY ambanaxy.

* HewmojTe Aa uHctanupare unm Kopuctute
owTeheH ypeha;.

+ [patute ynyTcTBa 32 MOHTMPaHE Koja cy
[OCTyMNHa Ha Halwlem Beb-cajTy.

» BbyauTe onpesHn kaga nomepare ypehaj
jep je Texak. YBEK KopUCTUTe 3alUTUTHE
pykaBuLe v 3aTBOpeHy obyhy.

* He ByuuTte ypehaj 3a pyunuy.

*  MoHTupajte ypehaj Ha curypHo u
NpUKNagHoO MeCTO Koje UcnyH-aBa 3axTeBe
32 MOHTaxy.

* HeonxogHo je npuapxasaTtn ce
MUHMMarHOr pacTojaka o4 Apyrux
ypehaja n KyxmHCKkux enemeHaTa.

» [lpe Hero wto MoHTMpaTe ypehaj,
yBepuTe ce Aa je HMBenucaH v aa ce
BpaTa oTBapajy 6e3 MkakBor orpaHuyetrsa.

» OBaj ypehaj je onpeMrbeH cucTeMoM 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
ynotpebrbaBaT ca U3BOPOM €NeKTPUYHOT
Hanajarba.

2.2 MNpukrbyyere Ha eneKTPUUHY
Mpexy

/\ YINO30PEHE!
Pu3nk og noxapa u cTpyjHor yaapa.

+ C.a npukrbyynBama cTpyje Tpeba ga
06aBu KBannUKOBaH enekTpuyap.

+ [poBepute oa nu cy napameTpu Ha
NAoYULM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama KomnaTubunHm ca
ogrosapajyhum napameTtpuma
eNeKTPUYHE MpeXe 3a Hanajake.

* Ypehaj mopa aa byae y3emrbeH. YBek
KOPUCTUTE MPONUCHO yrpaheHy yTu4HULYy
ca 3alTUTOM Of CTPYjHOr yaapa.

* HemojTe ga kopuctuTe aganTtepe ca BuLle
YyTUYHMLA 1 NPOAYXXHe kabnose.

+ U3beraBajTe owTehnBare CTpyjHOr
yTukaya v kabna. Ako je notpebHa

3amMeHa, Mopa je U3BPLUMTU HaLl
oBnawheHyn CepBUCHN LieHTap.

* He posBonute ga kabn 3a Hanajawe
poavpyje unu 6yae y HenocpeaHoj
6113nHK BpaTa ypehaja unu Huwe nenop
Hera, HapounTo kaga ypehaj pagu unu cy
BpaTa Bperna.

« 3awTnTa oA yaapa Aenosa nog HanoHoMm
1 N30M10BaHMX fenoBa Mopa Aa ce
NPUYBPCTU TAKO Aa He MOXe Aa Ce YKIOHU
6e3 anara.

e [puKrbyunTe CTPyjHU KAbN y yTUYHULY TeK
Ha Kpajy MmoHTaxe. O6e3beanTe npucTyn
CTPYjHOM YyTUKa4y HakoH MOHTaxe.

* AKo je 3ugHa yTu4HuLa nabaea, HemojTe
[a NpUKIbyyyjeTe CTPYjHU yTurKau.

* He nckrby4yjTe ypehaj nosnayerem 3a
kabn 3a Hanajarwe. Kabn nckmbyumre tako
WwTo hete n3Byhun yTmkay U3 yTuuHuLe.

* KopucTtute camo ncnpasHe pacTtaBHe
npekugave: 3alTuTHe npekuaade,
ocurypade (ocurypade ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW Ca Hoca4a), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npekngaye n KOHTaKTope.

* Y enekTpMYHOj MHCTanaumju mopa
nocTojatn pacTaBHW Npeknaay Koju
NCKIbydyje ypehaj ca Hanajarwa Ha CBUM
nonosuma, ca LWMpNHOM oTBapara
KOHTaKTa of HajMate 3 mm.

« [loTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe
Hero LUTO MOBEXeTe CTPYjHU yTuKaY y
3UOHY YTUYHMLY.

* Ypehaj ce ncnopyuyje ca CTpyjHUM
yTuKayem un CTpyjHuM Kabnom.

TunoBu kabnoBa 3a MHCTanauunjy unm same-
Hy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 V/V-F,
HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a npecek kabna norneaajte nogaTtke o yKyn-
HOj CHa3M Ha MMOYULM Ca TEXHUYKUM Kapak-
TepucTukama: Takohe moxeTe nornegatu u
Tabeny:

CPMCKn 37



YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)

makcumanHo 1,380 3x0.75
MakcumanHo 2,300 3x1
MakcumanHo 3,680 3x1.5

MpoBOAHKK 3a y3eMIberbe (3eNeHn/XyTu npo-
BOAHMK) Mopa 6uTn 3a 2 cm gyxu og 6paoH
NpoBOAHMKa 3a dasy 1 NnaBor NPOBOAHMKA
3a Hyny.

2.3 YnoTtpeba

/N YNO3OPEHSE!

[NocToju pusumk oa nospehrBama, oneko-
TWHa 1 CTPYjHOT yAapa Uiu ekcrnosuje.

* HewmojTe ga mewate cneundukaymjy osor
ypehaja.

* YBepuTe ce fa OTBOPM 3a BEHTMNAUujy
HuCy BnokupaHu.

* He octaemajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

* Ypehaj Tpeba UCKIbY4MTN HaKOH CBake
ynotpebe.

+ bByauTe onpesHn kaga oteapaTe BpaTa
ypefhaja Tokom paja, jep ce Moxe
ocnoboanTtn Bpyhun Basayx u 3anarvee
MeLUaB/He 13 ankoxXofHUX cacTojaka.

* Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKPE pyke nnu kaga gohe y KOHTakT ca
BOAOM.

* HewmojTe nanaratn otBopeHa Bpara
Benunkom ontepehery.

* Hewmojte kopuctutn ypehaj kao pagHy
MOBPLUWHY MUK NPOCTOP 3a oAnaraxke.

* [pxuTe BapHULIE N OTBOPEHU NNameH
narse of ypehaja kaga cy Bparta
OTBOpEHa.

+ Kopuctute camo ogobpeHo cTakmnio u
Terne 3a KoH3epBauujy.

* He craBmajTe 3anarmBe Npovnssoae
6nusy ypehaja.

* He penute cBojy no3uHky 3a Wi-Fi.

/\ YIO30PEHE!
MocToju pusuk og owTtehewa ypehaja.

* [a 6ucte cnpeunnu owrtehewe nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHnum
noBpLUMHaMma:

— He craBmajte nocyhe unu npegmete
AVPEKTHO Ha AHO YHYTPAaLLUHOCTH.

— He craBmajte anymuHujymcky donujy
AVPEKTHO Ha AHO YHYTPALLUHOCTH.

— Hewmojte cunatu Boay AMPEKTHO Yy
Bpyh ypehaj.
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— He ocTaBrbajte BnaxHa jena u xpaHy
y ypehajy HakoH KyBama.

— BypauTe onpesHu kaga yknakare unm
WHCTanvpaTe AoaaTke.

« [ybutak 6oje emajna unu Hephajyher
yenvka He yTnye Ha nepdopmMaHce
ypehaja.

*  KopucTtute oyboku nnex 3a BnaxHe
Konaue, jep cokoBu of, Boha mory
n3asBaTtu TpajHe MpIbe.

« [lok cnpemarTe jeno, BpaTa ypehaja Tpeba
yBek Aa 6yay 3aTBopeHa.

* Ako je ypehaj nHcTanmpaH n3a naHena
KyXWHCKOT efleMeHTa, He 3aTBapajTe
naHen TokoM Kopuwhera nnmn ok ce
ypehaj noTnyHo He oxnaau Kako bucte
cnpeynnu owTtehewe oA TONNOTe U Bnare.

« LUTto ce Tnye jegHe unu BuLLe cujanuua y
OBOM MPOX3BOAY U pe3epBHUX AernoBsa
Koju ce npopajy 3acebHo: Te cujanuue cy
HamMmerbeHe Aa U3Apxe eKCTpeMHe
dusnyke ycnose y kyhHuM ypehajuma, kao
LITO cy TemnepaTtypa, Bubpauuje n
BMaXXHOCT Ba3ayxa, UM Cy HaMeheHe 3a
npuvkas nHopmaumja o pagHom ctaTycy
ypehaja. Hucy HameneHe 3a apyre
npuMeHe 1 HUCY norogHe 3a
ocBeT/baBake npocropuja y
nomanhuHCTBY.

« OBaj Npon3BOA CaapXu N3BOP CBETIIOCTM
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.

» KopucTtute camo namnuue uctmx
cneyndmkaymja.

» 3a nonpaBky ypehaja obpaTtute ce
oBnawheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.
KopucTtuTe camo opurvHanHe pesepsHe
fAenose.

2.4 Hera n ymwhene

/N YNO3OPEHE!

[MocToju pusuk o noBpeae, Nnoxapa wunm
owrTehena ypehaja.

« [pe ogpxaBara UcKbyumTe ypehaj n
M3BYLWTE CTPYjHU yTUKaY.

* YBepuTe ce Aa je ypehaj xnagaH kako
6ucte nsdernu nomrbexe crakna. Ako cy
cTakneHe nnoye BpaTa owTeheHe,
obpaTuTe ce oBnawheHoM CEPBUCHOM
LEeHTpy paau 3ameHe.

* bByauTe naxronBM Kaga ckugarte BpaTa ca
ypehaja.

*  Ouuctute 1 ocywmnte ypehaj, kerosy
YHYTPaLLH0CT 1 AoAaTKe HaKoOH CBake
ynotpebe kako bucTte cnpeynnu
KOHAEH3aLujy nape, Koposujy n
nponagaxe NoBpLUMHE.



3a unwhemne ypehaja n gogatHe onpeme
KOpuCTUTE MMUKPOMBEp Kpny, TONMy Body
W HeyTpanHe aeTepyeHTe. He kopuctute
abpasuBHe npoussoae, cyHhepe,
pacTBapaue, npeamMeTe ca OLUTPUM
uBUL@Ma Unn MeTarnHe npegmeTe.
MpaTtute 6e3begHOCHa ynyTcTBa Ha
nakoBaky kaja KopucTute cnpej 3a

pepHy.

Muponutunyko ynwhewe

MpounTajTe cBa ynyTcTBa 32 NMMPONUTUYKO
ynwhere

[Mpe cnpoBoherwa NMponNUTUYKOr
ynwhera 1 NOYETHOr NpeArpeBama, U3
YHYTPaLIHOCTV PEpPHE YKNOHWTE creaehe:

— CBe OCTaTke XpaHe, yrbe unu macHohe
Koje cy npocyTe/HaTanoxXeHe;

— CBe npegmeTe Koje je moryhe
YKNOHUTK (YKIby4yjyhu nonumue, 6ouHe
LUMHe UTA., ucnopyyeHe c ypehajem)
Hapo4nTO MocyAe, Nnexose, TauHe,
npuobop, UTA. KOju UMajy Henenromee
NOBpPLLMHE.

[pxute Aeuy Aarbe TOKOM MUPONUTUYKOT
ynwhemsa, jep ce ypehaj Beoma 3arpesa u
ocno6aha Bpyh Basgyx U3 npeamunx
oTBOpa.

Muponutnyko ynwhere ocnobahna
ucnapera 13 ocrtataka KyBama U
rpahesuHckor matepujana. Obesbegute
[00py BEHTUNALW]y TOKOM U HaKoH
NMOYETHOT MPETXOAHOr 3arpeBarsa 1
NMPONUTMYKOr YnLheksa.

3. onucC NPON3BOOA

3.1 OnwTu npukas

0
)
NEa

KomangHa Tabna

* HemojTe npocunaTt Unn HaHOCUTK BOAY
Ha BpaTa nehHuLe TOKOM U HaKOH
nuponuTnyKor Ynwhewa ga He bucte
OLUTETUIM CTaKIIEHE MNIIoYeE.

* lcnapera Koja reHepuLly cBe
nnuponuTnyke nehHuue / octaum KyBarwba
onucaxu cy kao 6e3benHu 3a rvyae,
yKIby4yjyhu geuy vnuv nuua ca
34paBCTBEHNM Npobnemuma.

*  [OpxuTe KyhHe rbybumMLe nogarse of
ypehaja TOKOM 1 HaKOH MUPONUTUYKOT
yuwhera 1 NOYETHOT NPEeArpeBam-a.
Manu kyhHM TbyOuMUM (HApPOUMTO NTULLE 1
rMu3aBLy) Mory GUTK BProO OCETIbLMBY Ha
TemnepaTypHe NpoMeHe 1 ucnyLutTeHa
ncnapema.

* Henenrbuee NoBpLUMHE Ha OHLMMA,
TUrakyMma, nnexosmma u npubopy mory ce
OLUTETUTM MUPONUTUYKUM YnLIhereM Ha
BMCOKOj TEMMNepaTypu 1 MOry ucnyLitati
LUTETHE UcnapeHra HUCKOr HMBOA.

2.5 Opgnarawe y oTnag

/N YNO3OPEHE!
OnacHocT of noBpehvBama unm ryLuexa.

*  OO6paTnTe ce OMWTUHCKMM OpraHuma ga
OucTe casHanu kako aa ognoxute ypehaj
y oTnag.

*  Wckbyunte ypehaj u3 Hanajama, 3aTum
NCELMTE U OAJIOKNTE Y OTNaz ENEKTPUYHM
Kabn.

KomaHgHo ayrme 3a dyHkumje
3arpeBatba

Oucnnej

KomaHgHo gyrme

pejHn enemeHT

JNlamnuua

BeHtunartop

MoapLuka 3a nonuuy, yKnowmea
Monoxajn peweTke

N

(of o ~Sfofof o)
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3.2 KomaHgHa Tabna

)

MpuTtncHute ga bucte nogecwnu
dyHKUMje Tajmepa.

MpuTucHuTe 1 3appxuTe Aa bucte

»ll nogecunu dyHkuujy: bp3o sarpesa-
Hoe.

O MputucHute ga bucte ykrbyumnu un

NCKIbYYnnun namny ypehaja.
MputucHuTe 1 3agpxute aa bucrte

i) nogecunu gpyHkumjy: KoHtponHa 6pa-

Ba.

Tajmep je akTnBUpaH.

DD

Bpewme kyBatba je akTuBMpaH.

%
=
o
B

Bpeme ognoxeHor ctapTa je akTuem-
paH.

Tajmep TokOM paja je akTuBMpaH.

VINCING

Baj-baj je akTmBMpaH.

[aruHcko ynpaerbame je akTuBMpaH.

vD)

OK MpuTtncHute ga Gucte NOTBPAUIU U3-

6op.

MHpukaTtopu gucnneja

&

Ypehaj je 3akrbyyaH.

%

MoameHu: Momoh npu npunpemn xpa-
He.

wl

Moamerun: Ynwheme.

&

Moamenu: MNogelwasana

)) Bp3o 3arpeBame je akTUBMPaH.

4
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MNPE MNPBE YNOTPEBE

NMopewaBawe BpemeHa

HakoH npBor npukrbydera y cTpyjy, cayekaj-
Te OOK ce Ha aucnnejy He nojasu crnegehe:

"00

:00" vnmn "12:00" (y 3aBUCHOCTY 04 MoAe-

na).

1.

2,
4.2
1.

40

OKpeHuUTe KoMaHaHO ayrme aa 6ucte
nogecunu Bpeme 3aBpLueTKa.

MputucHuTe OK.
MpBo npegrpeBawe U Yynwhewe

MpBo 3arpejte npasaH ypehaj aa ducte
YKIIOHUNW HenpujaTHe Mupuce.
MpoBeTpuTe npocTopujy.

V3BaguTe caB npubop 1 Hocaye
peLueTku.

Mogecute ceaky yHKUMjy Ha
MakcMmanHy TemnepaTypy v nyctute aa

ypehaj pagu ogpeheHo Bpeme: =4 Y,

CPICKK

Tpaka HanpefoBarba: BU3yenHu npu-

Ka3 Koju nokasyje kaga ypehaj goctur-
He nopeLleHy TemnepaTypy unv kaga

je KyBatbe 3aBpLUEHO.

[a 6ucTe ykrbyuunu ypehaj:

1. [puTncHuTe KOMaHAHY Ayrmag.
KomaHgHa ayrmag nanase (camo 3a
opabpaHe mogene).

2. OkpeHuTte gyrme 3a (pyHKUMjy 3arpeBara
na bucte nsabpanu yHkuujy.

3. OkpeHuTe KoMaHaHo AyrMe Aa bucrte
npunaroaunu nogeLlasara.

[a 6ucTe nckbyunnm ypehaj: okpeHuTe Ko-
MaHAHO Ayrme 3a yHKUMje 3arpeBara y no-
noxaj 3a nckroyunsarse 0.

15 MUH, (I 15 muH. MNornegajte ogemak
CeakogHeBHa ynoTpeba.

4. VckmbyuuTe ypehaj n cavekajte ga ce
oxnagu.

5. O6puwmnTe kpnom o Mukpodmbepa
kopucTtehu mnaky Bogy u 6naru
neteplieHT. 3ameHuTe npubop 1 Hocave
peLueTKu.

4.3 bexn4yHa Be3a

[a 6ucte nosesanu anapat notpebHo je cne-
pehe:

*  BexunyHa mpexa ca MHTEepHeT Be3oM.
¢ MobunHu ypehaj nosesaH Ha ncty
BGEXUYHY MPEeXYy.

1. [a 6ucte npeysenu annukauujy,
ckeHnpajte QR kA Koju ce Hanasu Ha
3a[H>0j KOPULIM KOPUCHWUYKOT yryTCTBa.
Annukauujy Takohe moxeTe aa
npeyameTe AUPEKTHO 13 NpoaaBHuLE
annukauuja.



2. Cnepgute ynyTcTBa 3a NnoBesnBame
annukauuje.

3. OkpeHnute gyrme 3a yHKLMje 3arpeBara
na bucte nsabpanu =,
4. OkpeHuTe KOHTPONHO Ayrme aa 6ucte

n3abpanu cumbon L / Baj-thaj.
Ykrbyunte unm uckibyuute. lNornenajre
CsakogHeBHa ynotpeba, Mewatse:
Mopgewasam-a.
Baj-thaj ce aytomaTcku ykrbydyje. MNorneaaj-
Te Energetska efikasnost, CaBeTtu 3a ywreny
eHepruje.

(D U3 6e3begHoCcHMX pasnora, 4arbUHCKO
ynpaerbake ce ayToMaTCKu UCKIbyuyje no-
cne 24 J. NoHoBMTE NOBe3NBake, ako je
noTpe6Ho.

2.4 GHz WLAN

PpekBeHUMja
2400 - 2483.5 MHz

5. CBAKOOHEBHA YNOTPEBA

5.1 PyHKUMje 3arpeBamba

Meyvense y3 paBHM BeHTUN: PaBHOMEp-
HO neyverse, Mekoha, cyluexe

3arpeBame ogo3sro/ogo3no: Tpaau-
LIMOHAITHO NeYere

@ CMp3HyTa xpaHa: [NomdpuT, nceveHmn
Kpomnup, nponehHe ponHue

®dyHKUuMja 3a nuuy: MNeyene nuue

I;\ 3arpeBame ono03p0: Nevene konaya

OpmpsaBame: Ogmp3aBame

%) BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop:

¢ Mevewe

() rpunoeame: TocTupatse, rpunoBare

Typ6o rpunoBame: [Neyere Meca,
neyerse ca KopuULIOM

Ca HekuM dhyHKuMjama nehHuue namnuua
MOXe ayTOMaTCKM Aa Cce UCKIby4u kaaa je
TemnepaTypa ncnog 80°C.

5.2 NopewaBawe: DyHKUUje
3arpeBama

1. OkpeHuTe kKOMaHAHO oyrme 3a yHKLuje
3arpeBatba U usabepute QyHKUUjY.

IEEE 802.11b DSSS,

MpoTokon 843 11g/n OFDM
MakcumanHa

Maxes EIRP < 20 dBm (100 mW )
Baj-chaj mo- ~

o NIUS-50

4.4 CochTBepcCKe nuueHue

CodTBep y 0OBOM Npon3BOAY CappXu KOMMO-
HEeHTe Koje ce 3acHuBajy Ha GecnnaTtHoM
codpTBeEpy oTBOpeHor koga. AEG npusHaje
AonpuHoce 3ajegHuua oTBopeHor codTeepa
1 poboTHKe pa3BOjHOM MPOjEKTY.

[a 6ucTte npucTynann M3BOPHOM KOAY OBUX
6ecnnaTHux cohTBEPCKMX KOMMOHEHTU OTBO-
peHor Koga, Ynju yCcrnosu nuueHumpama 3a-
XTeBajy objaBreMBarbe, kao 1 ga bucrte suae-
1 NyHe MHopMaLmje O HUXOBUM ayTop-
CKMM npaBuma 1 Baxkehe ycrnose nuueHumpa-
Ha, nocetTute cTpaHuue: http://aeg.opensoft-
warerepository.com (dacumkna NIUS).

2. OkpeHWTe KOMaHAHO ayrme Aa bucre
noecunu TemnepaTypy.

. Bp3o 3arpeBarbe — NpUTUCHUTE W ApXKUTE
Aa bucte ckpaTunm Bpeme 3arpeBamna. [lo-
CTYMHO je 3a Heke (PyHKUMje 3arpeBan-a. Ber-
TUNATop Ce MOXE ayTOMAaTCKU YKIbYYUTU.

5.3 Timer

1. OkpenuTe gyrmag aa bucrte nsabpanu
dYHKUMjy 3arpeBara 1 nogecunm
Temnepatypy ako je noTpebHo.

2. [lpuTuckajte @ OOK Aucnnej He nokaxe
XerbeHy yHKumjy Tajmepa:

Q Tajmep: 3a nogelwaBare oabpojaBamsa.
Kapa Tajmep 3aBpLun ca ogbpojaBarem,
ornaiiuaBa ce 3ByYHMW curHar.

stor Bpeme KyBawa: 3a nogeluaBare oabpo-
jaBama. Kaga Tajmep 3aBpLuuv, ornawlasa ce
CUrHan v KyBame ce 3aycTaBsba.

S
Bpeme oanoxeHor crapTa: 3a ognara-
He cTapTa u/unu Kpaja Kysara.

3. OkpeHute KOMaHgHO ayrme aa 6ucte
nogecunu Bpeme 3aBpLueTka.

4. Mputuctute OK,
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5. Kapa peme uctekHe, nputucHute OK u
OKpeHuTe ayrmaz y nornoxaj ,McKiby4eHo"
ako je noTpebHo.

5.4 YHocu: Menn =

OtBopuTe MeHu ga 6ucte NpUCTynum
oferbky MNMomoh npu npunpemu xpaHe v Noa-
ellaBarbuma.

1. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKuMje 3arpeBarba
Ha =.
Oucnnej npukasyje % rrrr/ @

2. OKpeHWTe KOHTPOJIHO Ayrme v nsabepute
MKOHY Aa BucTe yHenu nogmeHu.

Mputuchute OK.

5.5 NopewaBake: NMomoh npu
npunpemmu xpaHe »<

lMomoh npu npunpemun xpaHe NOAMEHN caap-
KM Nporpame Koju Cy OCMULLILEHN 3@ HAMEH-
cka jena. [Nporpamu ce nogeluasajy 1 akTu-
BMpajy ogrosapajyhum noctaskama. TOKOM
KyBara MOXeTe NOAEeCUTU BpeEME 1 TeMnepa-

Typy.

1. OkpeHuTe gyrme 3a byHKUMje 3arpeBarba
Ha =.

2. OkpeHuTe KOHTPOMHO Ayrme ga bucrte
nzabpamm ¥&. Mputucrmre OK.

3. OkpeHuTe KOHTPONHO Ayrme aa 6ucte
n3abpanu jeno (P1 - P...). MNputucHute

COK,

4. OkpeHuTe KOMaHAHO oyrme fAa 6ucrte
nogecunu TexuHy. Onuuja je goctynHa
3a onabpata jena. Mputuctute OK.

5. CraBuTe xpaHy yHyTap ypehaja.
MpuTtucHnTe OK,

6. Kapga ce dyHKuMja 3aBpLun, npoBepute
0a nv je xpaHa cnpemHa. lNMpogyxute
BpeMme KyBaka, ako je noTpebHo.

MoameHu: Nomoh npu npunpemn xpaHe

JlereHpa

|':| [ocTynHo je nofellaBare TEXNHE.

] 3arpejTe anapar npe Hero LUTO NoYHeTe
Ja KyBare.

FoBeRe
pq Neuetse,
ﬁgﬁgﬁo B 2; nnex 3a
neyewe
Fosehe 1-1,5 kg; 4-5 cm ge-
nevetse, Geno
P2 Cpenwe Mpsu1Te Meco Hekonu-
neyeHo KO MUHyTa Ha Bpyhem
Turary. CtaBute y
Fosehe anapar.
P3 neuewe, go-
6po neyeHo
KoTtnert, cpeawe neueH, 180-220 g
no komagy; 3 cm gebeno
P4 3; nocyna 3a neyemne Ha pe-
LWeTKacToj nonuum
MpXuUTe Meco HEKONMKO MUHYTa Ha
Bpyhem Turawy. CTaBuTe y anapar.
FoBehe neyewe / guHcTaHoO (pebpa,
aebenu naydnek) 1,5-2 kg
2; nocyfa 3a neyene Ha peLeT-
P5 kactoj nonuum
MpXnTe Meco HeKoONMKO MUHyTa Ha
Bpyhem Turawy. [logajTe Te4YHOCT.
CrtaBuTe y anapar.
FoBeRhe
neyeme,
P6 cna6o B
neuexo 2; nnex 3a
neyewe
losehe 1-1,5 kg; 4-5 cm ge-
neuemse, 6eno
P7 cpeake Mpxute meco Hekonu-
neueno KO MUHyTa Ha Bpyhem
Turamwy. CtaBute y
Fosehe anapar.
P8 neuekse, Ao-
6po neyeHo
FoseRu cu-
P9 ne, cnao (= 2; nnex 3a
neuen neveme
1.5 kq: 5— -
FoBeRu cum- %65]10 /5 kg; 5-6 cm pe
P10 ne, CPEAe  TpxuTe Meco Hekonm-
neyex " KO MUHyTa Ha Bpyhem
Turary. CtaBute y
Fosehun dn- 5,57
P11 ne, neyen P
MeyeHa TeneTuHa (Hnp. nnehka)
P12 2; nocyna 3a neyere Ha peeT-

kactoj nonuuu, 0,8-1,5 kg; 4 cm ge-
6eno
Hopajte Te4HocT. Neyvere NOKpUBEHO.

E HuBo peweTke. MNMorneaajte ogersak
Onwc nponssoaa.

Owucnnej npukasyje P 1 6poj jena koja moxe-
Te Aa npoBepuTe y Tabenu.
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P13

CBUHCKO neyewse, BpaT unm
nnehka, 1,5-2 kg

Ifl E 2; nocypa 3a nevere Ha peleT-
KacToj nonuuu

OKpeHUTe Meco HaKkoH NMofIoBUHE Bpe-
MeHa KyBaka.

P23

l'ycka, uena, 4-5 kg

|j E 2; ny60ku nnex

CraBuTte mMeco Ha gyboku nnex 3a
neyetbe. OKPEHUTE TYCKY HAKOH MOJIo-
BMHE BPEMEHA KyBatba.

P14

Opnaxa ceumetuHa 1), 1,5-2 kg

2; nnex 3a neyewe
OKpeHUTEe Meco HaKkoH MoJIoBUHE Bpe-
MeHa KyBama a bucte nocturnu pas-
HOMEPHO 3aneLare.

P24

BekHa oa meca, 1 kg
2; pewleTkacTa nonuua

P15

CBumbCKM Kape, 1-1,5 kg; 5-6 cm ge-
6eno

2; nocyna 3a nevene Ha pelueTka-
CTOj nonuum

P25 [o

Llena pu6a, rpunoBaHa, 0,5-1 kg no
pnbn
2; nnex 3a nevyewe

Hamaxute puby macrnauem, oMurbe-
HUM 3a4MHUMA U 3a4MHCKUM BUrbeM.

P16

CBuHCKa pebpa, 2-3 kg; kopuctute
cupoBa, 2—-3 cm TaHKO

E 3; ny6oku nnex

[opajte TeyHOCT Aa Gucte Nokpwnm
OHo nocyae. OKpeHUTe Meco HakoH
MOroBMHE BpEMEHA KyBakba.

P26 ] [£]

Pu6ron doune

3; nocyaa 3a nevyewe Ha pe-
LIJeTKaCTOj nonuvuu

P27 [

Kona4 og cupa

2;J 28 cm Kanyn ca onpyrom Ha
pelleTKacToj nonuum

P17

Jarwehu 6yT ca kocTuma, 1,5-2 kg;
7-9 cm pebeno

2; nocypaa 3a rnevyere Ha nnexy 3a
neyewe
[opajte TeyHocT. OKpeHUTE MeCco Ha-
KOH MONOBVHE BpeMeHa KyBatba.

P28

Konau op jabyka
3; nnex 3a neyewe

P29

TapT oA jabyka

2; kanyn 3a nNuTy Ha peLueTKacToj
nonuuu

P18

Leno nune, 1-1,5 kg; cBexe

E 2; nocyna 3a ne4vyexw-e€ Ha nnexy
3a neyeme
OerHI/ITe nurne HakoH NonoBuUHe Bpe-
MeHa KyBaha Aa oucte nocTurnm paB-
HOMEPHO 3aneuaHe.

P30 [

MuTa c jabykama

1; & 22 cm kanyn 3a nuTy Ha pe-
LeTKacToj Monmum

P31

BpayHu konauum, 2 kg Tecta
3; ny6oku nnex

P19

Mona nunerta, 0,5-0,8 kg
E 3; nnex 3a neyewe

P32 [

MadmHu

3; nnex 3a madmHe Ha pelueTKa-
CTOj nonuuun

P20

NMuneha npca, 180-200 g no komaay

E 2; nocypa 3a nevemne Ha pe-
LeTKacToj nonuum
[MpxuUTe Meco HEKONMKO MUHYTa Ha
Bpyhem Turamy.

P33 [

CyBu Konay

2; kanyn 3a BekHy Ha peLueTKacToj
nonuuu

P21

Munehun 6aTtaum, cBexun

3; nnex 3a neyewe
Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6a-
Take, MOAECUTE HKY TemnepaTypy v
KyBajTe X OyXe.

P34 [

MeyeHun kpomnup, 1 kg

2; nnex 3a ne4yewe
Kopuctute Leo Kpomnmp ca Kopom.

P22

Matka, yena, 2-3 kg

2; nocypa 3a nevere Ha peLeT-
KacToj nonuuun
CTtaBuTe MeCco Ha nocyay 3a neyeme.
OKpeHuTe naTky HaKoH MONIoOBUHE Bpe-
MeHa KyBahsa.

P35

UceyeH kpomnup, 1 kg

3; nnex 3a neyewe o0OMNOXeH Na-
NMpPoOMm 3a nevyere
Mceuute kpomnvpe Ha komage.

P36

F'punoBaHo mewwaHo nosphe, 1-1,5

E

3; nnex 3a neyewe OOMNOXeH Na-
NMPOM 3a neyere

Mceuute nosphe Ha komage.
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KpokeTun, cmp3HyTH, 0,5 kg

P37
3; nnex 3a neuyewe

MomdppuT, 3amp3HyT, 0,75 kg
P38
3; nnex 3a neyewe

JNasamwa ca mecom/noBphem ca cy-
P39 BUM Kopama, 1-1,5 kg
2; nocyaa 3a neyene Ha pelueTka-

CTOj nonuum

FpaTUHUpaHU KpomMnUp (CUPOB KPOM-
nup) 1-1,5 kg

1; nocyna 3a neyere Ha pelueTKa-
CTOj nonuum
OkpeHuTe nocyay nocne nonosuHe
BpeMeHa KyBatba.

P40

CBexa nuua, TaHka

P41 [v] [ 2; nnex 3a neyewe OGNOXKEH
nanupoMm 3a neyete

Ceexa nuua, nebena

P42 [3] [ 2; nnex 3a neuete obnoxer
nanupoMm 3a nevetse

Kuw

P43 [ 2: nnex 3a neuete Ha pelueTka-
CTOj nonuum

Baret / ha6ara / 6enu xne6, 0,8 kg

2: nnex 3a neyexse 06MNOXeH
P44 nanupowm 3a neverse
3a 6enu xneb je noTpebHO BULLE Bpe-
MeHa.

WUHTerpanHm / paxaHm / upHu xneo6, 1
kg
P45 [1] [<]2: nnex 3a neuewe o6roxe

nanupom 3a neyekrse / kanyn 3a BEKHy
Ha pelweTKacToj Nonuum

1) KyBatbe Ha HUCKO]
TemnepaTypu.
5.6 Metbatse: Mopaelwasata
1. OkpeHuTe gyrme 3a hyHKUMje 3arpeBarba
Ha =.
2. OkpeHuTe KOMaHOHO Ayrme aa bucte
nsa6panu 9. Mputncrmnre OK.

3. OKpeHWTe KOHTPOMHO AyrMe aa bucte
nsabpanu nogeluasawe. MNputucHUTe

OK.
4. OkpeHuTe KOMaHA4HO ayrme aa bucte
nogecunu spegHocT. MputucHuTe OK,
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5. OkpeHute gyrme yHkumje 3arpeBarba Ha
nornoxaj 3a UCKIbyumBare aa bucre
nsawnu 13 Mexu.

Mogmenu: NMopewaBama

MopewaBawe BpegHocT
01 [o6a paHa MpomeHxun
OcBeTrbeHoCT Aunc-
02 nneja 1-5
1-6wun, 2 -
03 3ByKkoBuM TacTepa KnuK, 3 — nc-
KIbyYeH 3BYK
JauunHa 3By4HOr
04 Cyrhana 1-4
. Ykrbyuwn/
05 Tajmep TokoM paga VcKrbyum
Ykrbyuun/
06 Csetno Vckryum
Ykrbyuun/
07 bBp3o 3arpeBatre Vckrbyum
08 MogceTHuk 3a unw-  Ykrbyun/
here Mckrbyun
. Ykrbyuu/
09 Baj-chaj Nckrbyun
AyTomaTcko ga- VKo
_ yan/
10 rbWHCKO ynpaermba Vckrbyum
e
11 3abopasu mpexy Oa/He
AKTMBaLIMOHM
12 [emo pexum ko: 2468
13 Bepauja codptBepa [lposepa
14 PeceTtoBatbe CBUX [a/He

nogelwasama

5.7 KoHTponHa 6paBa &

OBa byHKUMja cnpeyaBa crny4yajHy NpoMeHy
yHKumje ypehaja.

Kapa ce aktmBupa ook ce ypehaj kopuctuy,
3akrbyyaBa KoMaHgHy Tabny, 06e3behyjyhu

a ce TpeHyTHa nojellaBama KyBawa He-
CMeTaHO HacTase.

Kapa ce aktuBupa Aok je ypehaj uckibyyen,
3aApxaBa KomaHAHy Tabny 3akrby4aHoMm,
cnpeyasajyhn HeHaMepHO YKIby4nBame ype-
haja.

@ - NpUTUCHUTE 1 ApXxuTe aa bucte
YKIBYUUINN N UCKIBYHYUIU PYHKLM]Y.



3ByYHM curHan. &- Tpenepu 3 nyTa kaja je
KOHTposnHa bpaBa ykrbyveHa. Bparta anaparta
Ce 3aKrby4aBajy.

5.8 Mpunbop

HOCTM of, Mofena.
Ckenupajte QR k64 aa 6u-
§ CTe NpOBepUNM Kako Aa Ko-
ubr  pycTUTE NpUBOP Koju ce

E' cnopydyje ca Bawum ype-

hajem. OnumoHanHu npubop

MoxeTe Aa Hapyuute nocebHo. 3a BuLle nH-
dopmaLmja obpaTtute ce nokanHom gobas-
bauy.

Mano yaybrbere ca ropwe cTpaHe noseha-
Ba 6e30eIHOCT 1 Npy»Ka 3alUTUTY O HaruHba-
ta. VBMLa oKko nonuue cnpeyasa Knusawe
nocyha ca nonuue.

YmeTHUTe npnbop (peluetkacTta nonuvua /
nnex) namehy Bofuua Ha Hocaudy peLleTke.

6. HATOMEHE U CABETU

YBepuTe ce Aa peluetka JOAUPYje 3afkby
CTpaHy YHYTpaLlH0CTW NehHule 1 fa cy Ho-
XULe OKpeHyTe Hagorne.

i%
= =

AKo BaLl nnex uma Harub, noctaeuTe ra npe-
Ma 3aaHeM Aeny YHyTpallhocTi nehHuue.

AKO NoCTOju HaTnNUC Ha Nnpubopy, yBepuTe ce
Aa je OKpeHyT npema Bama.
AKO KOpUCTUTE NNex ca pynuuama, ctaBute

nnex/nocyay “cnoga, Aa cakynm TeYHOCTU Koje
Kansby.

6.1 Mpenopyke y Be3u ca neyewem iy CH © ®
Temnepatypa 1 BpeMe KyBara HaBeeHU y Cnatke 3e e 16
Tabenama cy camo opujeHTauuoHn. OHK 3a- KonM;Ea MUHKE, 180 2 20-30 1
BUCe 0[] pelienara, KBanuTteTa u KonuymHe
ynoTpebrbeHnx cactojaka. AKo He moxeTe ga | PonHuue, 9 komaga 180 2 3040 1
npoHaheTe nogeluaBawa 3a ogpeheHn pe-
LeNnT, NOTPaXWTE 3a CRNYaH. Eg""”a* 3amMp3HyTa, 0,35 559 5 4015 2
M36pojTe nonoxaje peluetke, NOYEB Of OHE -
Haj6n|/|)Ke [OHY pepHe. Llisajuapcku ponat 170 2 25-35 1)
Cumbonu koju ce kopucTe y Tabenama: BpayHu konau 175 3 25-30 1)
&, Bpcra xpare Cychre, 6 komaga 200 3 2530 3
®yHKumja 3arpeBara Kopuua 3a dnaH 180 2 15-25 4
°C  Temnepartype gv‘fjgﬂ‘a””'mma BUKkTo- 470 2 40-50 5
|E| [Monoxaj pelueTtke MowwpaHa puba, 0,3 u
kg 180 3 20-25 1)
(D Bpewe kysarwa (Muk) Llena pu6a, 0,2 kg 180 3 2535 1)
®  Ropatre urcbopmavie Pu6rbu dounetn, 0,3kg 180 3 25-30 6)
6.2 BrnaxHo neuyekse y3 BEHTUNaTop EOL”V'PaHO mMeco, 0,25 549 3 3545 1)
3a nocTtu3atrbe Hajborbux pesynrtara, npu- 9
OpXaBajTe ce caBeTa HaBedeHUx y Tabenu y Wawnwk, 0,5 kg 200 3 25-30 "
HacTaBky.
Konauu, 16 komaga 180 2 20-30 "
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2 cH O ® = °C O @
Konauun-makapoHu, 24 - 1 3 170 20 - 35 1)
Ko 180 2 25-35 1) c
MadwmHu, 12 komaga 170 2 3040 1) 3 150-160 20-35 R
CnaHo neumso, 20 ko-  4g0 o 2530 1) 2n4 150-160 20-35 1)
mMapa

MuTta c jabykama, 2 nnexa @20 cm
Kekc op cunkasor Te- 150 2 25-35 1)
cTa, 20 komMaaa O 2 180 70-90 2
. 1)
TopTuue, 8 komaga 170 2 20-30 2 160 70.- 90 2)
Moephe, GnaHwwmpaHo,
0,4 fg P 180 3 3545 1) HemacHa 6ucksut TopTa, kanyn 3a Topty & 26
cm
BeretapuvjaHckv omnetr 200 3 25-30 ©)
- O 2 170 40-50 23
eanTepaHcKo no- 180 4 25-30 1)
Bphe, 0,7 kg 2 160 40-50 23
1) KoprcTute nnex 3a neyerse unu nocyay 3a ckyn-
rvaree wacHohe. YAy sa ey 2u4 160 40-60 23
2)
3 EOpVICTVITe peLueTkacTty nonwuy. MpXK/ Keke
opuCTUTE Mare kepamuyke Nocyae 3a neyere
Ha peLLIeTKacToj Nonuum. 3 140-150 20 -40 1)
4 Kopuctute nnex 3a gnaH Ha peLueTkacToj nonu-
5 . 2u4  140-150 25-45 1)
5) KopucTiTe nocyay 3a neyetbe Ha peLLeTkacToj no-
nuu. ] ] 1
6) KopucTuTe nnex 3a Ny Ha PeLleTKacToj NONMLy. E 3 140-150  25-45 )
6.3 UHpopMaumje 3a UHCTUTYTe 3a Tocr
TecTupame E] 4 Makc. 1-5 2)3)

TectoBu y cknagy ca IEC 60350-1.

= °’C O ®

CutHu konayu, 20 no nnexy

7. HETA W HUWURhEWE

7.1 HanomeHe y Be3u ca unwhewem

Kopuctute pacteop 3a unwhemne
MeTanHux NoBpLUNHA.

Kopuctute Te4HO cpeacTso 3a
OTKNakake KameHua koje npenopy4yje
npoussohay ga yknoHuTe octaTke
KameHLa.

Bnara ce moxe koHaeH3oBaTu y ypehajy
W1 Ha CTakneHuM naHenuva spara. [a
BucTe cmamuIn KoOHAeH3auUmjy, ocTaBuTe
ypehaj aa pagu 10 MuHyTa npe KyBama.
He cknagnwtute xpaHy y ypehajy ayxe
oa 20 MuHyTa.
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1) YnotpebuTte lMNMnex 3a neyetse.
2) YnoTpebute PeleTtkacta nonuua.
3) Npepnrpesajte ypehaj 10 MuHyTa.

* HewmojTte npati npmubop y MawmHm 3a
npame cyaoBa.

7.2 Yknawawe Hocava pelueTke

1. [posepwuTte ga nu je ypehaj xnagaH.

2. VisByuuTe npeparu 4eo nogpLuke
pelueTke 13 6o4Hor 3uaa.

3. VsByuuTe 3afHM 40 NOAPLUKE peLueTke
13 HOYHOr 31aa 1 YKIMOHMWTE ra.

4. BpatuTe Hocaye peLleTku y NoYeTHU

nonoxaj. NMoHoBWTe Kopake 06PHYTUM
pepocnenom.



Ako cy focTaBrbeHe Teneckorncke Bofuue,
KINMNMHOBU Ha kbMa Mopajy ouTtn OKpPEeHyTU Ka
npeaH0j CTpaHu.

7.3 NMuponutnyko ynwhewe

Ogaj nporpam yknawa octaTke nprbaBLUTUHE
y ypehajy. Moxe ce kopuctutu kag rog je no-
TpebHo Aa ayouHckn ounctute ypeha;.

Ako cy opyru ypehaju MHCTanupaHu y uctm
KYXUHCKN €NEMEHT, HE KOPUCTUTE KX
MNCTOBPEMEHO Kaf 1 oBY hyHKUMjy. TO Moxe
Aa n3asoBe owTeherwe pepHe.

1. YBepuTe ce ga je ypehaj xnagaH.
2. WsBagute cas npubop.

3. Oumuctute yHyTpawHocT nehHnue un
YHYTpaLlke CTaKMo Ha BpatuMa Tomnsiom
BOZIOM U1 MEKOM KPrOM.

4. OkpeHuTte gyrme 3a yHKLMje 3arpeBarba
Ha = na ouvcte ywnu y Menu.

5. OkpeHuTe KOMaHAHO gyrme aa bucte
nsa6pan mf 1 nputncrnte OK.

Mporpam unwhewa Tpajame
C1 - bnaro ynwhene 1h

C2 - HopmanHo yuLu- :
hetbe 1 h 30 min
C3 - TemerbHo ynLw- 2 h 30 min

hewe

6. OkpeHuTe kKOMaHAHO Ayrme Aa 6ucre
n3abpanu nporpam ynwhewa u

nputuctHute OK.

7. MNputuctnte OK ga Gucre sanovenm
ynwhemse.

Kaga unwherwe noyHe, BpaTta nehHuue ce 3a-
Krby4aBajy 1 namnuua ce uckmydyje. Hemoj-

Te NoKpeTaTn PyHKUMjy ako y NOTNYHOCTU HU-
cTe 3aTBopunu Bpata nehHuue. [lok ce Bpata

He 3akrby4ajy, Avcnnej npukasyje @

8. HakoH unwhemna, okpeHute gyrme
yHKLMje 3arpeBatba Ha Nonoxaj
LMCKIbYYEHO”.

9. CavekajTe aa ce ypehaj oxnaagum v Bpata
he ce oTkbyyaTn. Ounctute
YHYTpaLHOoCT nehHuue Mekom Kprnom u
BOJOM.

7.4 MopaceTHUK 3a unwhemwe

Kapa ol 3aTpenepu Ha AUCNIIEjy HAaKOH cecu-
je kyBama, ypehaj Bac nogceha ga ra
0QYMCTUTE NUPONUTUYKMM YnLhersem. MNoa-

CETHUK MOXKEeTe [a UCKIbYUNUTE Y NOAMEHU]Y:
Mopewasamna. MNornegajte CBakogHeBHa
ynoTpeba, MNMpomeHa: Mogelwasama.

7.5 Cknpame 1 nocTtaB/bake BpaTta

BpaTa nehHuue n yHyTpallhe cTakneHe
nno4e MoxeTe Aa yKnoHuTe ga bucre mx
oyncTunu. Npe Hero LWTO YKNOHUTE CTakneHe
nnoYve npoynTajTe Leno ynyTcTeo ,YKnawa-
H€ N NocTaBMbake BpaTa’”.

/\ OMPE3

Hewmojte ga kopuctute ypehaj 6e3 cra-
KNeHMX nnova.

1. TloTnyHo oTBOpMTE BpaTta u yxsatute obe
Luapke.

2. TogurHute n nosyumTe BGpaBuLe OOK He
KIUKHY.

3. 3atBopuTe BpaTa nehHuye go nona, oo
NpBOr OTBOPEHOI Nonoxaja. 3atum
nogurHuTe v nosyuuTe aa ucte
YKIOHUNKW BpaTa 13 nexuiira.

M —

4. Bparta noctasuTe Ha Meky Kpny Ha
CTabunHOj NOBPLUMHN.

5. [pxwute okBup BpaTta A Ha rop0j nBuLmn
BpaTa ca [iBe CTpaHe U NPUTUCHUTE Ka
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yHYTpa fa 6ucTte oTnycTUnM CTE3HY
3anTuBKY.

6. [MoByuuMTe OKBUp BpaTa Hanpes Aa bucte
ra yKnoHunu.

7. YxBaTuTe CTakneHe nnoye 3a ropky
MBWLY W jeOHy MO jefHY UX U3Byuute
Harope u3 Bohuue. YBepute ce aa cy
CTakfieHe Nnoye UCKNU3Hyne Ao kpaja 13
Hocaua.

8. OuwnctuTe cTakneHy nno4vy BOAOM 1
canyHuuoM. MNaxrbmBo ocywnTe
cTakrneHe nnoye. He nepute ctakneHe
nnoye y MalluHU 3a npame cyaoBa.

9. HakoH ynwhera, NocTaBUTE CTakneHe
nnoye n Bpata nehHuye. Bognte payyHa

8. PELUABAHKE MNPOBJIEMA

YKon1Ko He MoxeTe camu Aa npoHaheTe pe-
weke npobnema, obpatute ce npogasLy
unu osnawheHoM cepBUCHOM LieHTpy. [eTa-
TbW O CEPBUCY CY Ha MIIOYULIN Ca TEXHUYKUM
KapaKTepucTkama, koja ce Hanasu Ha npeg-
HEM OKBUPY. OHa ce BMOWN Kaga oTBopute
Bpata. He yknamajTe nno4nly ca TeXHUYKUM
KapakTepucTmkama.

AKO ce Ha aucnnejy npuKaxe Kof rpeLuke Ko-
jv HWje y oBOj Tabenu, NCKIbYUYnTE 1 YK-
TbyymTe KyhHU ocurypay aa 6ucte NnoHoBO
nokpeHynu ypehaj. Ako ce ko rpeLuke noHo-
BO nojasu, obpatute ce osnawheHom cep-
BVICHOM LIEHTPY.

He MoxeTe na akTuBMpaTe Unm Kkopucturte
ypeRaj. — Ypehaj Huje noBe3aH ca enek-
TPUYHUM Hanajakem Unu je HenpasuIHO
noAeLueH.
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[a CTakrieHe nro4ye Bpatute
oproesapajyhum pegocnegom. MNposepute
Aa nn uma cumbona/wtamne ca cTpaHe
cTakneHe nnoye. AKO Cy BpaTta UCnpaBHO
nocTaerbeHa, Yyhete KnuK Npuivkom
3aTBapama 6paBuua.

(® 30Ha wWramnata B (ako noctoju) mopa
BUTI OKPEHYTA MPEMA YHYTPALLHOCTM Nneh-
HULLE.

7.6 3ameHa namne

Wckrbyuute ypehaj ca mpexe 1 cayekajte ga
ce oxnagu.

3ameHuTe cujanuuy ogroapajyhom cujanu-

LIOM KOja je OTnopHa Ha TemnepaType 40

300 °C.

3aamwa cujanuua

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonawy aa 6ucre
ra yKnoHunu.

2. Ounctute CTakneHu noknonaw,.

3ameHunTe cujanuuy.

4. [locTtaBuTe CcTakneHn noknonawy.

d

YpeRaj ce He 3arpeBa.

* Bparta H1cy npaBunHO 3aTBOpeEHa.

* KoHTponHa 6paBa je akTMBMpaH.

e ®yHKUMja ayTOMaTCKOr UCKIbyYMBaHa je
aKTMBupaHa.

Namnuua He paawm. — Cujanuua je nperope-

na. 3ameHuTe namnuy.

Namnuua je nckrbyyveHa. — BnaxHo nevewe

y3 BEHTUNATOpP — je aKkTuBUpaH.

Avcnnej nokasyje "00:00". — Jowwno je Ao

HecTaHka cTpyje. MNogecuTe noba gaHa.

Err C3 - 3atBopuTe Bpara. VickbyunTe u yk-

mwyunTe ypehaj. MNMposepute ga nu je bpasa

Ha BpaTMma NnokBapeHa.

Err F102 - 3atBopuTe Bpata. lNMpoBepute fa

nu je 6paBa Ha BpaT/Ma MoKBapeHa.



9. ENERGETSKA EFIKASNOST

9.1 Jlnet nicopmaumja o MakcumanHo Bpeme noTpebHo Aa

npoussoay v wucbopmau,vue o onpema ayTomaTtckv JocturHe npu- 20 MuH
npou3Boady y ckKrnagy ca (EY) 6p. MEHIbMBY PEXMM Mare cHare
65/2014 n (EY) 6p. 66/2014
Ypehaj je Tectupan npema: EN 50564, EN
Hasue gobaBrsava AEG 63474.
VineHtucbvkaum- BP3100B 949498288 | YMyTCTBa O TOMe Kako [a aKTueMpaTe 1 feak-
ja mogena GU5PB41FSB 949498355 | TUBMpaTe noBe3nBame ca 6exnyHom mpe-
NBU5P401SB 949498350 | >xom noTtpaxute y lNpe npse ynotpebe.
NBU5P431SB 949498351

OU5PB41WSB 949498354 | 9.3 CaBeTu 3a ywteny eHepruje
TUSPB431SB 949498325 ° ,Elp)KI/ITe BpaTa 3aTBOpeHa TOKOM KyBaha n

MHpoekc eHepreTcke ecu- 61.2 V|36eraBaJ.Te 4YeCTO OoTBapame.

KacHOCTM - « OppxaBajTe 3aNT1BKy BpaTa Y1CTOM U
nocrapajte ce ga 6yge nobpo

Knaca eHepreTcke edukac- a ., npuuspLuheHa Ha CBOM MEcTy.

Hoctv + KopucTuTe meTanHe unm TamHe,

MoTpoluta eHeprje ca HepednekTyjyhe nocyne.

CTaHAAPAHNM MYHEHeM, 2'93 kWh/uvkny- | Mpeckounte npearpesatbe ako Huije

yobuyajeH pexum Y noTpe6Ho.

+ CseauTe Ha MUHUMYM nay3e n3mehy
nevera BuLIE jena.

* Kapa je moryhe, kopuctute yHKLmje

[MoTpowwra eHepruje ca
cTaHdapOHUM NyH-eHem, 0.52 kWh/umkny-
pexum ca dopcuparemM cy

BeHTURaTopa KyBatba ca BEHTMIAaTOpOM fa 6ucrte
ywTeaenu eHeprujy (camo Ha ogabpaHum
Bpoj wynrenHa y nehumum 1 mMoaenvnma).
* KopucTtuTte npeoctany TonnoTy ga
N3sop Tonnote Ef,fy'};p”””a oapxute xpaHy TonnoMm. CMamute
TemnepaTypy ypehaja Ha MuHUMym 3—10
3anpemuHa 721 MUH Mpe Kpaja KyBakba.
i *  Vckrby4nTe namnuiy TOKOM KyBara ako
Tun pepHe h’;panHa nefku Huje noTpebHa.
* BnaxHo neyemne y3 BeHTUNaTop (camo 3a
Maca BP3100B 30.0 kg onabpaHe moaene) — osa yHKLUWja je
GU5PB41FSB  30.4 kg kopuwheHa 3a ycknahusare ca Knacom
eHepreTcke epMKacHOCTU 1 3axTeBUMa
NBU5P401SB  30.7 kg ekogusajHa (y cknagy ca ctaHgapavmva
EU 65/2014 n EU 66/2014). TecTtoBn y
NBU5P431SB  31.5kg cknagy ca: IEC/EN 60350-1. Bpata
OU5PB41WSB  30.6 kg nehHuue Tpeba aa Byay 3aTBOpeHa TOKOM
KyBaha kako pyHKUumja He 6u buna
TU5PB401SB  30.9 kg npekuaaHa v kako 61 nehHuua paguna Ha
- HajBuweM moryhem cteneHy eHepreTcke
Ypehaj je TectnpaH npema: EN IEC 60350-1. edukacHocT. Kaga kopuctute oBy
9.2 3axTeBu 3a MH(popmaumje PyHKUWjY, Namn1La ce ayTomaTckm
npema (EY) 6p. 2023/826 jl:lacgbb)ég(]e. Kop Hekux mopena notpebHo

MoTpoLUHba eHeprye y pexuMy np- g\ » Kapa je moryhe, uckrbyunte Baj-dbaj pagu

NpaBHOCTY ) ywTeae eHepruje. lNMornenajte ogersak
Mpe npse ynotpebe.
[MoTpoLHa eHepruje y MpexHom pe- 20W * AyTOMaTCKO UCKIby4YMBaHE — U3

KUMY NpUNpaBHOCTA 6e36eHOCHMX pa3rnora, ako je dyHkuuja

3arpeBaka akTuBHa U HMKaKBa
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nopellaBana HUCY NpomereHa, ypehaj
he ce ayTOMaTCKN UCKIbY4UTN HAKOH
ogpeheHor BpemeHckor neproga. Ako
HamepaBaTe Aa NokpeHeTe MYHKLUU]Y
3arpeBarba 3a BpeMe Tpajaka koje
npematlyje Bpeme ayTomaTCKor
UCKIby4MBara, NogecuTe BpeMe KyBama.

10. EKOJIOLUKA NMUTAHA

Peuvknupajte matepujane o3HayeHe cumobo-

nom LA, CraeuTe ambanaxy y ogrosapajyhe
KOHTejHepe aa bucTe je peuuknupanu. NMomo-
3UTe y 3aLUITUTU XMBOTHE CpeavHe U JbyACcKor
34paBrba peunknmparwemM oTnaga Koju no-
TUYe Of, eNeKTPUYHNX N eNEKTPOHCKUX ype-

50 CPICKU

- 12,54:30-115°C
8,5 4:120-195 °C
- 5,54:200-245 °C
— 3 y4: 250-makcumym °C

haja. He ognaxute ypehaje o3Ha4yeHe cnm-

6onom = 3ajeagHo ca kyhHum otnagom. Op-
HecuTe NPOV3BOA, NOKanHoj cnyxowu 3a peuu-
Knaxy unu ce obpartuTe nokanHoj agMuHn-
cTpauujn.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo
naprave natan¢no preberite
prilozena navodila. Proizvaja-
lec ni odgovoren za poskod-
be ali Skodo, nastalo zaradi
nepravilne namestitve ali
uporabe. Navodila vedno
shranite na varnem in dostop-
nem mestu za poznejSo upo-
rabo.

1.1 Varnost otrok in
ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od
osmega leta naprej ter ose-
be z zmanjSanimi telesnimi,
cutnimi ali razumskimi spo-
sobnostmi ali s pomanjka-
njem izkusenj ter znanja
uporabljajo le pod nadzo-
rom ali Ce so dobile ustrez-
na navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se
zavedajo nevarnosti, ki ob-
stajajo. Otroci, mlajsi od
osem (8) let, ter osebe z vi-
soko stopnjo invalidnosti se
ne smejo priblizevati napra-

vi, e niso pod nenehnim
nadzorom.

Otroci morajo biti pod na-
dzorom, da se ne igrajo z
napravo in mobilnimi napra-
vami z aplikacijo.

Embalazo hranite izven do-
sega otrok in jo pravilno za-
vrzite.

OPOZORILO: Naprava in
dostopni deli med uporabo
postanejo vroc¢i. Med upo-
rabo in hlajenjem naj bodo
otroci in hisni ljubljencki
stran od naprave.
Aktivirajte varovalko za
otroke, Ce je na voljo.
Otroci ne smejo Cistiti ali
vzdrzevati naprave brez na-
dzora.

1.2 Splosna varnost

Ta naprava je namenjena
le kuhanju.

Ta naprava je namenjena
zgolj uporabi v gospodinj-
stvu v notranjem okolju.
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» Ta naprava se lahko upo-
rablja v pisarnah, hotelskih
sobah, sobah motelov, kjer
nudijo prenociS€a z zajtr-
kom, kmeckih turizmih in
drugih podobnih nastanitve-
nih objektih, kjer taksna
uporaba ne presega (po-
vprecnih) ravni domace
uporabe.

* Ne uporabljajte, preden jo
namestite v vgrajeno struk-
turo.

* Pred vzdrzevalnimi deli na-
pravo odklopite iz napaja-
nja.

» Ce je napajalni kabel po-
Skodovan, ga mora zame-
njati proizvajalec, poobla-
S€eni servisni center ali
druga strokovno usposob-
liena oseba, da se izognete
nevarnosti elektricnega
udara.

* OPOZORILO: Zagotovite,
da je naprava izkljuCena,
preden zamenjate zarnico,
da preprecite moznost elek-
tricnega udara.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Namestitev

/\ UPOZORNENIE!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

Odstranite vso embalazo.

Ne namescaijte ali uporabljajte
posSkodovane naprave.
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OPOZORILO: Naprava in
dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da
se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.

Vedno si nadenite zascCitne
rokavice, ko opremo in pe-
kaCe jemljete iz ali jih na-
mescate v pecico.

Ce zelite odstraniti nosilce
za reSetke, najprej potegni-
te sprednji del nosilca re-
Setke, nato pa Se zadnji
del, stran od boc¢nih sten.
Nosilce reSetk namestite v
obratnem zaporedju.

Za CisCenje naprave ne
uporabljajte parnega Cistil-
nika.

Za Cis€enje steklenih vrat
ne uporabljajte grobih Cistil-
nih sredstev ali ostrega ko-
vinskega strgala, da ne po-
Skodujete stekla.

Pred piroliticnim CiS€enjem
iz notranjosti naprave od-
stranite vso opremo in od-
vecno razlito olje ali ma-
SC¢obne obloge.

Upostevajte navodila za namestitev, ki so
na voljo na naSem spletnem mestu.

Pri premikanju naprave bodite previdni,
ker je tezka. Vedno uporabljajte zas¢itne
rokavice in zaprto obutev.

Naprave ne vlecite za rocaj.

Napravo namestite na varno in primerno
mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.
Upostevaijte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.



Pred namestitvijo naprave se prepricajte,
da je poravnana in da se vrata neovirano
odpirajo.

Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
slednjega je potrebno elektricno
napajanje.

2.2 Elektricne povezave

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost pozara in elektricnega udara.

Elektri€no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

Preverite, ali so parametri s ploscice za
tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

Naprava mora biti ozemljena. Vedno
uporabljajte pravilno names¢eno vti¢nico z
zascCito pred elektricnim udarom.

Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljskov.
Izogibajte se poskodbam omreZnega vti¢a
in kabla. Ce je potrebna zamenjava, jo
mora opraviti nas pooblas¢eni servisni
center.

Ne dopustite, da se napajalni kabli
dotikajo ali priblizujejo vratom aparata ali
niSi pod njim, zlasti ko je aparat v
delovanju ali so vrata vroca.

Zascita pred udarci pri delih pod
napetostjo in izoliranih delih mora biti
pritrjena tako, da je ni mogoce odstraniti
brez orodja.

Vti€ vtaknite v vti¢nico Sele ob koncu
postopka namescanja. Po namestitvi
poskrbite za dostop do vtiCnice.

Ce je omrezna vti¢nica razrahljana, vanjo
ne prikljucite omreznega vtica.

Ne odklapljajte naprave tako, da
potegnete za napajalni kabel. Vedno
povlecite za omrezni vtic.

Vedno uporabljajte ustrezne izolacijske
naprave: zascita pred izklopi, varovalke
(navojne varovalke, odstranjene iz
nosilca), odklopniki za ozemljitveni uhajavi
tok in kontaktorji.

Elektri¢na napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki odklopi napravo od omrezja na
vseh stikalih, z odprtino kontakta vsaj 3
mm.

Preden vtaknete vti¢ v vti¢nico, povsem
zaprite vrata naprave.

Ta naprava je dobavljena z vtic¢em in
napajalnim kablom.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev ali

zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
plos¢ici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si
lahko tudi preglednico:

Skupna mo¢ (W)

Presek kabla (mm?)

maksimalno 1,380 3x0.75
maksimalno 2,300 3x1
maksimalno 3,680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora
biti 2 cm dalj$i od rjave faze in modrih nevtral-
nih kablov

2.3 Uporaba

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost poskodbe, opeklin in elektri¢-
nega udara ali eksplozije.

Ne spreminjajte specifikacij te naprave.
PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine
niso blokirane.

Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

Po vsaki uporabi izklopite napravo.
Bodite previdni pri odpiranju vrat naprave
med delovanjem, saj se lahko sprostijo
vro€ zrak in vnetljive meSanice alkoholnih
sestavin.

Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

Ne pritiskajte odprtih vrat.

Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

Ko so vrata odprta, se izogibajte iskram in
odprtemu ognju v blizini aparata.

Za konzerviranje uporabljajte samo
odobreno steklo in kozarce.

V blizini naprave ne postavljajte vnetljivih
SNovi.

Gesla za brezzi¢no povezavo Wi-Fi ne
razkrijte nikomur.

/\ UPOZORNENIE!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

Za preprecCevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— ne postavljajte posode za peko ali
predmetov neposredno na dno pecice.
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— aluminijaste folije ne postavljajte
neposredno na dno pecice.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro¢o napravo.

— po kuhanju ne puscajte vlazne posode
in jedi v napravi.

— bodite previdni pri odstranjevanju ali
namestitvi dodatkov.

» Razbarvanje emaijla ali nerjavecega jekla
ne vpliva na delovanje naprave.

» Zavlazne torte uporabite globoko posodo,
saj lahko sadni sokovi povzrocijo trajne
madeze.

* Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

» Ce je naprava namescena za pohistveno
plos¢o, med uporabo ali dokler se naprava
popolnoma ne ohladi, ploSce ne zapirajte,
da preprecite poSkodbe zaradi toplote in
vlage.

+ Obvestilo o zarnici/-ah v notranjosti tega
izdelka in o rezervnih Zarnicah, ki se
prodajajo lo¢eno: Te Zarnice so izdelane,
da prenesejo skrajno zahtevne razmere v
gospodinjskih napravah, kot so
temperatura, vibracije, vlaga; ali so
izdelane za signalizacijo, da je naprava
vklopljena. Niso namenjene za uporabo v
drugih napravah in niso primerne za
sobno razsvetljavo v gospodinjstvu.

» Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

» Uporabite samo Zarnice z enakimi
specifikacijami.

» Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasceni servisni center. Uporabite
samo originalne rezervne dele.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje
/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poSkodb, pozara ali
Skode na napravi.

* Pred vzdrzevalnimi deli napravo izklopite
in izvlecite napajalni kabel iz omrezne
vtiénice.

+ Prepri¢ajte se, da je naprava hladna, da
preprecite razbitje stekla. Ce so steklene
ploSce vrat poSkodovane, se za
zamenjavo obrnite na pooblas€eni servisni
center.

» Pri odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni.

» Po vsaki uporabi ocistite in posusite
napravo, njeno notranjost in dodatke, da
preprecite kondenzacijo pare, korozijo in
obrabo povrsine.

» Za CisCenje naprave in dodatne opreme
uporabite krpo iz mikrovlaken, toplo vodo

54 SLOVENSCINA

in nevtralne detergente. Ne uporabljajte
abrazivnih izdelkov, gobic, topil, ostrih
robov ali kovinskih predmetov.

Pri uporabi razprsila za pecico upostevajte
varnostna navodila na embalazi.

Piroliticno ¢iS€enje

Preberite vsa navodila za piroliticno
GisCenje

Pred izvedbo piroliticnega €iscenja in
zacetnega segrevanja pred uporabo iz
notranjosti pecice odstranite:

— vse ostanke hrane, razlito olje ali
mascobne obloge.

— vsi odstranljivi predmeti (vklju¢no s
policami, stranskimi nosilci itd., ki so
prilozeni napravi), Se posebej lonci s
prevleko proti prijemanju, ponve,
pekaci, pripomocki itd.

Med piroliti€énim ¢iS¢enjem naj se otroci ne

priblizujejo napravi, saj se ta zelo segreje
in iz sprednjih odprtin uhaja vro¢ zrak.

Piroliticno CiSCenje sprosca hlape iz

ostankov kuhanja in gradbenih materialov.

Med in po zaCetnem predgrevanju in

piroliti€nem ¢is¢enju zagotovite dobro
prezracevanije.

Med in po piroliti€nem ¢is€enju ne polijte

ali nalivajte vode na vrata pecice, da ne
poskodujete steklenih plosc.

Hlapi, ki se sprosc¢ajo iz piroliticnih pecic/

ostankov hrane, kot je opisano, niso
Skodljivi za ljudi, vklju€no z otroki ali
osebami z zdravstvenimi tezavami.

Med piroliti¢nim ¢iS€enjem in zaCetnim

predgrevanjem ter po tem poskrbite, da se

hisni ljubljencki ne zadrzujejo v blizini
naprave. Majhni hisni ljubljencki (Se
posebej ptice in plazilci) so lahko zelo
obcutljivi na temperaturne spremembe in
izpust hlapov.

Nelepljive povrsine na loncih, ponvah,

pladnjih in pripomockih se lahko

poskodujejo zaradi visokotemperaturnega
pirolitiCnega Ciscenja in lahko spros¢ajo
Skodljive hlape v nizki koncentraciji.

2.5 Odlaganje

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

Za informacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.
Napravo izkljucCite iz elektricnega omrezja,
nato odrezite in zavrzite elektri¢ni kabel.



3. OPIS IZDELKA

3.1

Splosni pregled

oK

Pritisnite za potrditev izbire.

e
T i Indikatorji prikazovalnika
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E'] Naprava je zaklenjena.
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je: Klju¢avnica.

4. PRED PRVO UPORABO
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Nastavitev Casa

Po prvi prikljucitvi na omrezno napetost poca-

Hitro segrevanje pecice je vklopljena.

Odstevalna ura je vklopljena.

Cas priprave je vklopljena.

Nadzorna ploséa sTop
Gumb za funkcije pecice O Cas zakasnjenega vklopa je vkloplje-
Prikazovalnik na.
Upravljaini gumb @ Cas delovanja je vklopljena.
Grelnik — — :
6| Zarnica = Wi-Fi je vklopljena.
Ventilator a Daljinsko upravljanje je vklopliena.
Ed Nosilec police, odstranljiv - - - -
Polozaii poli Vrstica poteka - vizualno prikazuje,
El Polozaiji polic kdaj naprava doseze nastavljeno tem-
— peraturo ali kdaj se ¢as kuhanja izte-
3.2 Nadzorna ploséa ce.
Q) Pritisnite za nastavitev funkcij timerja. Za vklop naprave:
1 Pritisnite in drzite za nastavitev funkci- 1. Pritisnite gumbe. Gumbi se izvleCejo
» je: Hitro segrevanije. (samo pri izbranih modelih).
O Pritisnite in drzite za vklop in izklop lu- 2. _Obrnite gumb za funkcije pecice, da
& naprave. izberete funkcijo.
R - - 3. Obrnite upravljalni gumb, da prilagodite
& Pritisnite in drzite za nastavitev funkci- nastavitve.

Za izklop naprave: gumb za funkcije pecice
obrnite v polozaj za izklop 0.

Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
Cas.

Pritisnite OK.

kajte, da se na prikazovalniku prikazeta:
"00:00" ali "12:00" (odvisno od modela).
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4.2 Za¢etno predgrevanje in
CisScenje
1. Prazno napravo predhodno segrejte, da

odstranite neprijetne vonjave. Prostor
prezracite.

2. Odstranite vso dodatno opremo in nosilce
reSetk.

3. Vsako funkcijo nastavite na najvisjo
temperaturo in pustite, da naprava deluje

dologen &as: (=] 1 h, @ 15 min, [J 15
min. Glejte razdelek Dnevna uporaba.

4. Izklopite napravo in pustite, da se ohladi.

5. Ocistite s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo
in blagim Cistilnim sredstvom. Zamenjajte
dodatno opremo in nosilce reSetk.

4.3 Brezzi€na povezava

Za povezavo naprave potrebujete:

» brezzi¢no omrezje z internetno povezavo,
* Mobilna naprava, povezana z istim brez-
Ziénim omrezjem.

1. Za prenos aplikacije skenirajte QR kodo,
ki se nahaja na hrbtni strani navodil za
uporabo. Aplikacijo si lahko prenesete
tudi neposredno iz trgovine z aplikacijami.

2. Upostevajte navodila za uporabo
aplikacije.

3. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete =.

4. Obrnite krmilni gumb, da izberete {0 /
Wi-Fi. Vklopite ali izklopite ga. Glejte

5. DNEVNA UPORABA

5.1 Funkcije pecice

Vroci zrak: Enakomerno pecenje, meh-
koba, susenje

Gretje zgoraj/spodaj: Tradicionalna pe-
ka

Zamrznjene jedi: Ocvrti krompir, pe€eni
krompir v oblicah, spomladanski zvitki

(]

Funkcija pica: Peka pizze

Gretje spodaj: Peka peciva

Odtaljevanje: Odtaljevanje

®| | L] @

Vlazno pecenje: Pecenje
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Dnevna uporaba, Spreminjanje:
Nastavitvami.

Wi-Fi je vklopljeno kot privzeto. Glejte Ener-
gijska ucinkovitost, Nasveti za var€evanje z
energijo.

® 1z varnostnih razlogov se daljinsko
upravljanje samodejno izklopi po 24 h. Po
potrebi ponovite namestitev.

2.4 GHz WLAN
Frekvenca

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS,
Protokol 802.11g/n OFDM
Najv.mo&  EIRP < 20 dBm (100 mW )
Modul Wi-Fi  NIUS-50

4.4 Licence za programsko opremo

Programska oprema v tem izdelku vsebuje
komponente, ki temeljijo na brezplaéni in od-
prtokodni programski opremi. AEG priznava
prispevke odprtokodne programske in robot-
ske skupnosti k razvojnemu projektu.

Za dostop do odprte kode teh brezplacnih in
odprtokodnih komponent programske opre-
me, katerih pogoje za licenco je treba objaviti,
in za ogled popolnih informacij o njihovih av-
torskih pravicah ter veljavnih pogojih za licen-
co obisc¢ite: http://aeg.opensoftwarereposito-
ry.com (mapa NIUS).

() zar: Popekanje, pecenje na zaru

=5 Infra pe€enje: PeCenje mesa, popeka-
nje

Lu¢ lahko med nekaterimi funkcijami pecice
pri temperaturi, nizji od 80°C, samodejno
ugasne.

5.2 Nastavitev: Funkcije pecice

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo.

S Hitro segrevanje pecice - pritisnite in drzi-
te , da skrajSate Cas segrevanja. Na voljo je



za nekatere funkcije pecice. Ventilator se lah-
ko vklopi samodejno.
5.3 Casovnik

1. Z vrtenjem gumbov izberite funkcijo
pecice in po potrebi nastavite
temperaturo.

2. Pritisnite @ dokler se na zaslonu ne
prikaze zelena funkcija ¢asovnika:

Q Odstevalna ura: Za nastavitev odsteva-
nja. Ko se programska ura izteCe, se oglasi
zvocni signal.

o> Cas priprave: Za nastavitev odstevanja.
Ko €asovnik kon¢a, se oglasi signal in kuha-
nje se ustavi.

@ Cas zakasnjenega vklopa: Za zamik za-
Cetka in/ali konca pecenja.

3. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
éas.

4. Pritisnite OK.
Ko ¢€as potece, pritisnite OK in po potrebi
obrnite gumbe v polozaj za izklop.

5.4 Vstop: Meni =

Odprite Meni za dostop do kuharskega po-
mocnika in nastavitev.

1. Zavrtite gumb za funkcije pedice na =.

Na prikazovalniku se prikaze % rrrr/ ‘@’
2. Obrnite upravljalni gumb in izberite ikono
za vstop v podmeni. Pritisnite OK,

5.5 Nastavitev: Kuharski

pomoénik %

Kuharski pomo¢nik podmeni je sestavljen iz
programov, ki so zasnovani za namenske je-
di. Programi se zaZenejo z ustrezno nastavit-
vijo. Med kuhanjem lahko spremenite ¢as in
temperaturo.

1. Zavrtite gumb za funkcije pegice na =.

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete ¥
Pritisnite OK.

3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete jed
(P1-P...). Pritisnite OK

4. Obrnite upravljalni gumb, da spremenite
tezo. Moznost je na voljo za izbrane jedi.

Pritisnite OK.

5. Zivila poloZite v napravo. Pritisnite OK.

6. Ko se funkcija kon€a, preverite, ali je
hrana pripravljena. Po potrebi podalj$ajte
¢as kuhanja.

Podmeni: Kuharski pomocnik

Legenda

|':| Na voljo je nastavitev teze.

m Preden zacnete peci, predhodno ogrejte
aparat.

E Visina reSetke. Glejte razdelek Opis iz-
delka.

Na prikazovalniku se prikaze P in Stevilka je-
di, ki jo lahko preverite v razpredelnici.

Goveja pe-
P1 ¢éenka, manj
pecena 2 pekaé
Govejape- 1-1.5kg; debeline 4-5
P2 c¢&enka, sred- ¢m =
nje peéena Nekaj minut prazite
meso v vroci posodi.
Goveja pe-  Vstavite v aparat.
P3 c¢enka, bolj
pecena

Zrezek, srednje pecen, 180-220 g na
kos; debeline 3 cm

P4 E El 3; posoda za pecenje na mrezi
za pecenje
Nekaj minut prazite meso v vroCi poso-
di. Vstavite v aparat.

Pecenal/dusena govedina (brzola, de-
bela potrebusina) 1,5-2 kg

P5 |j E 2; posoda za pecenje na mrezi
za pecenje
Nekaj minut prazite meso v vro€i poso-
di. Dodajte tekocino. Vstavite v aparat.

Goveja pe-
P6 cenka, manj
. 1)
pecena B 2; pekac
Goveja pe- 1-1,5 kg; debeline 4-5

P7 c¢enka,sred- cm ..
nje peéena Nekaj minut prazite
meso v vroci posodi.

Goveja pe- Vstavite v aparat.
P8 c¢cenka, bolj

peéena !
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Goveji file,

P9 manj pe-
gen b He, pekaé
Govejifile, o' aro K93 debeline

P10 §rednje Pe-  Nekaj minut praZite
éen meso v vrogi posodi.

P11 Goveji file, Vstavite v aparat.
bolj peéen )

P21

PiS€ancja bedra, sveza

E] 3; pekac

Ce ste piS¢ancja bedra marinirali, na-
stavite nizjo temperaturo in jih pecite
dlje.

P12

Telecja pec¢enka (npr. plece)

2; posoda za pecenje na mrezi
za pecenje, debeline 0,8-1,5 kg; 4 cm
Dodajte tekoc€ino. Pecite pokrito.

P22

Raca, cela, 2-3 kg

2; posoda za pecenje na mrezi
za pecenje
Postavite meso v posodo za pecenje.
Po polovici ¢asa pe€enja raco obrnite.

P13

Pecen svinjski vrat ali plece, 1,5-2
kg

|j E 2; posoda za pec€enje na mrezi
za pecenje

Po polovici ¢asa pe€enja meso obrni-
te.

p2s I

Gos, cela, 4-5 kg

2; globok pekaé¢
Postavite meso na globok pekac. Po
polovici ¢asa pecenja gos obrnite.

P24

Mesna Struca, 1 kg
2; mreza za pecenje

P14

Trgana svinjina "), 1,5-2 kg

2; pekac
Po polovici ¢asa pecenja meso obrni-
te, da se enakomerno zapece.

P25

Cela riba, pecena, 0,5-1 kg na ribo

2; pekac
Ribo napolnite z maslom, zacimbami
in zeliS¢i.

P15

Svinjska ledvena pecenka, 1-1,5 kg;
debeline 5-6 cm

E 2; posoda za peéenje na mrezi za
pecenje

P26

Ribji file
E E] 3; globoka posoda na mrezi za
pecenje

P16

Svinjska rebrca, 2-3 kg; uporabite su-
rove, debeline 2-3 cm

E| 3; globok pekac¢

Dodaijte tekocino, da prekrijete spodniji
del jedi. Po polovici ¢asa pec¢enja me-
so obrnite.

P27 [

Skutna torta

2; J 28 cm model za pedenje na
mrezi za pecenje

P28

Jabol¢ni kolaé
E] 3; pekac

P17 [

Jagnjecje stegno s kostmi, 1,5-2 kg;
debeline 7-9 cm

2; posoda za pecenje na pekacu
Dodajte tekocino. Po polovici ¢asa pe-
¢enja meso obrnite.

P29

Jaboléna pita

E_] 2; model za pite na mrezi za pece-
nje

P30 [£

Jaboléna pita

1; J 22 cm model za pite na mre-
Zi za pecenje

P18

Cel pis€anec, 1-1,5 kg; svez

Ifl E 2; globoka posoda napekacu
Po polovici ¢asa pe€enja pis¢anca obr-
nite, da se enakomerno zapece.

P31

Cokoladni kolaé, 2 kg testa
E] 3; globok pekac¢

P19

Polovica pis¢anca, 0,5-0,8 kg
3; pekac

P32

Muffini

E 3; model za mafine na mrezi za
pecenje

P20

Pis€ancje prsi, 180-200 g na kos

2; globoka posoda na mrezi za
pecenje
Nekaj minut prazite meso v vro¢i poso-
di.

P33

Biskvitno pecivo

2; model za pecivo na mrezi za pe-
¢enje
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P34

Pecen krompir, 1 kg

2; pekac
Uporabite cel krompir z lupino.




Peceni krompirjevi krhlji, 1 kg

P35 E 3; pekac, oblozen s papirjem za
peko
Narezite krompir na kose.

Mesana zelenjava na zaru, 1-1,5 kg

P36 E 3; pekac, oblozen s papirjem za
peko
Narezite zelenjavo na kose.

3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete
nastavitev. Pritisnite OK.

4. Obrnite upravljalni gumb, da spremenite
vrednost. Pritisnite OK.

5. Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj
za izklop, da zapustite Meni.

Podmeni: Nastavitve

P37 Kroketi, zamrznjeni, 0,5 kg Nastavitev Vrednost

3; pekac 01 Ura Spremeni

Ocvrt krompir, zamrznjen, 0,75 kg 02 Osvetlitev 1-5
P38 E| ) "

3; pekac . 1 - Pisk, 2 - Klik-
Mesnalzelenjavna lazanja s suhimi 03  Zvok tipk ni, 3 - Zvok iz-
testeninskimi listi€i za lazanjo, 1-1,5 klopljen

P39 El 04 Glasnost 1-4

2; globoka posoda na mrezi za pe- -
cenje 05 Cas delovanja Vklop/Izklop
Gratiniran krompir (surov krompir) 1- 06 Osvetlitev Vklop/Izklop
1,5 kg

P40 E 1; globoka posoda na mrezi za pe- 07 Hétg%zegrevanje Vklop/lzklop
cenje P
Po polovici ¢asa priprave jedi le-to obr- i Gisce-
nite, priprave] 08 Sjgom”'k za gisée-  \/yiop/izkliop
Sveza pica, tanka 09 Wi-Fi Vklop/Izklop
P41 2; pekag, oblozen s papirjem Samodeino dalin
" -
za peko 10 sko delovanje Vklop/lzklop
Sveza pica, debela - —
P42 E E| 11 Pozabi omrezje Da/ne

2; pekac, obloZen s papirjem
za peko

Ki$

P4
3 E 2; peka¢ na mrezi za pecenje

Francoske Strucke / ciabatta / beli
kruh, 0,8 kg

Pa4 [v] [, pekaé, obloZen s papiriem
za peko
VecC Casa, potrebnega za beli kruh.

Polnozrnat / rzen / €rni kruh, 1 kg

P45 E E| 2; pekac, oblozen s papirjem
za peko / model za kruh na mrezi za
pecenje

1) Pegenje pri nizki tem-
peraturi.
5.6 Spreminjanje: Nastavitve o
1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete =.
2. Obrnite krmilni gumb, da izberete {03,
Pritisnite OK.

. .~ Aktivacijska ko-
12 Predstavitveni nacin da: 2468

13 Razli¢ica program-

ske opreme Preverjanje

14 Ponastavi vse na-

stavitve Da/ne

5.7 Kljuéavnica (&

Ta funkcija preprecuje nakljuéno spreminjanje
funkcije aparata.

Ko je vklopljena, ko je naprava v uporabi, za-
klene upravljalno plos¢o, zaradi Cesar se tre-
nutne nastavitve kuhanja nadaljujejo.

Ko je vklopljena, ko je naprava izklopljena,
ohranja upravljalno plos¢o zaklenjeno, kar
preprecuje nenameren vklop naprave.

G pritisnite in drzite za vklop ali izklop
funkcije.

Oglasi se zvocni signal. El - utripne 3-krat, ko
je zapora vklopljena. Vrata naprave so zakle-
njena.
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5.8 Dodatna oprema

glede na model. Skenlrajte
o1 QR kodo, da preverite, kako
¢ uporabljati dodatno opremo,
b ki je prilozena napravi. Do-
" datno opremo lahko narocite
lo€eno. Za ve¢ informacij se
obrnite na lokalnega dobavitelja.

Mala zareza na vrhu poveca varnost in zasci-
to pred nagibom. Rob okrog mreze preprecu-
je zdrs posode s police.

Dodatno opremo (reSetka/pladenj) vstavite v
vodila nosilca resetk. Poskrbite, da se bo poli-
ca dotikala hrbtne strani pecice, nogice pa
bodo obrnjene navzdol.

6. NAMIGI IN NASVETI

6.1 Priporocila za pecenje
Temperature in ¢asi pecenja v razpredelnicah
so le smernice. Odvisni so od receptov ter ka-
kovosti in koli¢ine uporabljenih sestavin. Ce
za dolocen recept ne najdete nastavitev, po-
iSCite podobne.

Polozaje reSetk Stejte od spodaj navzgor.
Simboli, uporabljeni v razpredelnicah:

< VrstaZivila
Funkcija pecice
°C  Temperatura

Polozaj reSetke

Cas priprave (min)

©|O|M

Dodatne informacije

6.2 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.

N CcCH O ®
Buhtlji, 16 kosov 180 2 20-30 1
Zemlje, 9 kosov 180 2 30-40 1
Pizza, zamrznjena, 220 2 10-15 2

0,35 kg
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Ce ima pekad nagib, ga namestite proti za-
dnjemu delu notranjosti pecice.

Ce je na dodatni opremi napis, se prepri¢ajte,
da je obrnjen proti vam.

Ce uporabljate pladenj z luknjami, pod njega
postavite pladenj/posodo za zbiranje kapljic
tekocine.

&L, CH O ®

Rulada 170 2 25-35 1)
gi%koladni kolazles- 47 35 o5.30 1)
Soufflé/Narastek, 6 ko- 200 3 25-30 3
sov

Testo za kola¢ 180 2 15-25 4
Viktorijin kola¢ 170 2 40-50 9
Posirana riba, 0,3 kg 180 3 20-25 1)
Celariba, 0,2 kg 180 3 25-35 1)
Ribji file, 0,3 kg 180 3 25-30 9
Egéirano meso, 0,25 200 3 3545 1)
Saslik, 0,5 kg 200 3 25-30 1
Piskotki, 16 kosov 180 2 20-30 M
Makaroni, 24 kosov 180 2 25-35 1)
Muffini, 12 kosov 170 2 30-40 "
Slano pecivo, 20 kosov 180 2 25-30 1)
Piskoti iz krhkega te-

sta, 20 kosov 150 2 25-35 1
Kolacki, 8 kosov 170 2 20-30 1




=y CcCH O ®

= °C O ®

Zelenjava, posirana, 1 Jabol€na pita, 2 modela za pecenje @ 20 cm
0,4 kg 180 3 3545 1)
- O 2 180 70-90 2
Vegetarijanska omleta 200 3 25-30 6)
- 2
Mediteranska zelenja-  1gq 4 25_30 1) 2 160 70-90 )
va, 0,7 kg o x -
7 Biskvit brez mas¢ob, model peciva @ 26 cm
1) Uporabite pekag ali prestrezno posodo.
2) Uporabite mrezo za pedenje. B 2 170 40-50 23
3) . v . > o
njel{porablte kerami¢ne ramekine na mrezi za pece 9 160 40 - 50 2)3)
ZL:jzorabite model za testo za kola& na mrezi za pe- o4 160 40-60 23
5) . > " .
o Uporab!te posodo za pfeko na mre'zll za pevcerlue. Krhki masleni piskoti
Uporabite posodo za pico na mrezi za pecenje.
. e - - 1
6.3 Informacije za testne institute 3 140-150  20-40 :
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1. 2in4 140-150 25-45 1)
= °C O @ B 3 140-150 25-45 1)
Drobno pecivo (20 kosov na pekac) Toast
= 3 170 20-35 5 4 Najvege 1-5 29
3 150-160 20-35 1) 1) Uporabite Pekag za pecivo.
: 2) Uporabite Mreza za pedenje.
2in4 150-160 20-35 R 3) Napravo 10 minut predhodno ogrevaite.

7. SKRB IN CISCENJE

7.1 Opombe o ¢iScenju

» Za kovinske povrsine uporabite Cistilno
raztopino.

» Za odstranjevanje ostankov apnenca
uporabite teko¢i odstranjevalec vodnega
kamna, ki ga priporoCa proizvajalec.

* 'V napravi ali na steklenih plo$¢ah vrat se
lahko nabira vlaga. Za zmanjSanje
kondenzacije pustite napravo delovati
10 minut pred kuhanjem. Zivil v napravi ne
shranjujte dlje kot 20 minut.

* Pripomockov ne pomivajte v pomivalnem
stroju.

7.2 Odstranjevanje nosilcev resetk

1. Poskrbite, da je naprava hladna.

2. Spredniji del nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.

3. Zadnji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

4. Nosilce reSetk namestite nazaj v prvotni
polozaj. Ponovite korake v obratnem
vrstnem redu.

Ce so prilozena teleskopska vodila, morajo
biti njihovi zadrzevalni zati¢i usmerjeni napre;.
7.3 Piroliti€no ¢iS€enje

Ta program pozge preostalo umazanijo v na-

pravi. Uporabite vedno, ko je napravo potreb-
no temeljito ocistiti.

Ce v isti kuhinjski element namestite druge
naprave, jih ne uporabljajte so¢asno s to
funkcijo. To lahko poSkoduje pecico.

1. Poskrbite, da je naprava hladna.
2. Odstranite vso opremo

3. Notranjost pecice in notranje steklo vrat
ocistite s toplo vodo, mehko krpo in
blagim Cistilnim sredstvom.

4. Gumb za funkcije pecice obrnite na =za
vstop v Meni.
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5. Obrnite upravljalni gumb, da izbere ol in
pritisnite OK,

Program ¢iS¢enja Trajanje

C1 - Rahlo ¢is¢enje 1h

C2 - Obic¢ajno ciscenje 1 h 30 min

C3 - Temeljito ¢isce-

nje 2 h 30 min

6. Obrnite upravljalni gumb, da izberete
program ¢iS¢enja in pritisnite OK,

7. Pritisnite OK za zagetek Giscenja.

Ko se zazene CiS€enje, so vrata naprave za-
klenjena in Iu¢ je ugasnjena. Funkcije ne za-
¢nite, ¢e niste povsem zaprli vrat pecice. Do-
kler se vrata ne odklenejo, se na zaslonu pri-

kazuje &.

8. Po CisCenju obrnite gumb za funkcije
pecice v polozaj za izklop.

9. Pocakajte, da se naprava ohladi in se
vrata odklenejo. Notranjost pecice o istite
z mehko krpo in vodo.

7.4 Opomnik za ¢iSéenje

Ko po kuhanju na prikazovalniku utripa rrrr/
vas naprava opomni, da jo je potrebno ocistiti
s piroliticnim ¢is¢enjem. Opomnik lahko izklo-
pite v podmeniju: Nastavitve. Glejte Dnevna

uporaba, Spreminjanje: Nastavitve.

7.5 Odstranjevanje in namescanje
vrat

Za ¢isCenje lahko snamete vrata pecice in no-
tranje steklene plosSce. Preden odstranite ste-
klene plosce, preberite celotna navodila »Od-
stranjevanje in namescanje vrat«.

/\ POZOR!

Naprave ne uporabljajte brez steklenih
plosc.

1. Odprite vrata do konca in primite te€aja.
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2. Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne
zaskodijo.

3. Zaprite vrata pecice do polovice do
prvega polozaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite, da jih snamete s
teCajev.

4. Polozite vrata na mehko krpo na stabilni
povrsini.

5. Okvir vrat A pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in
potisnete navznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

6. Okvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.

7. Steklene plosce vrat primite na zgornjem
robu eno za drugo in jih potegnite
navzgor iz vodila. Poskrbite, da steklene
plo$¢e povsem zdrsnejo iz nosilcev.




8. Steklene plosce ocistite z vodo in milom.
Steklene plosce temeljito posusite.
Steklenih ploS¢ ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

9. Po Cis€enju namestite steklene plosce in
vrata pecice. Pazite, da steklene plosce
namestite nazaj v pravem zaporedju.
Preverite simbol/natis na strani steklene
plosce. Ce so vrata pravilno namescena,
boste pri zapiranju zapahov zaslisali klik.

® Obmocdje natisa B(Ce je prisotno) mora
biti obrnjeno proti notranjosti pecice.

b/

8. ODPRAVLJANJE TEZAV

Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrni-
te na prodajalca ali pooblas¢en servisni cen-
ter. Servisne podrobnosti so navedene na
plosc¢ici za tehniéne navedbe, ki se nahaja na
sprednjem okvirju. Vidna je, ko odprete vrata.
Ne odstranjujte ploscice za tehni¢ne naved-
be.

Ce se na prikazovalniku prikaze koda napa-
ke, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite
varovalko, da ponovno zazenete napravo. Ce
se koda napake pojavi ponovno, se obrnite
na pooblas&eni servisni center.

Naprave ni mogoce vklopiti ali je uporab-
ljati. - Naprava ni prikljuCena na elektricno
napajanje ali je priklju¢ena nepravilno.
Naprava se ne segreje.

7.6 Zamenjava zarnice

Odklopite napravo iz elektric(nega omrezja in
pocCakajte, da se ohladi.

Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico, odpor-
no proti visoki temperaturi 300 °C.

arnica na zadnji steni

Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.
Ocistite stekleni pokrov.
Zamenjajte zarnico.

z
1
2
3
4. Namestite stekleni pokrov.

* Vrata niso pravilno zaprta.

» Kiljuc€avnica je vklopljena.

« Vklopljen je samodejni izklop.

Zarnica ne deluje. - Zarnica je pregorela. Za-
menjajte zarnico.

Zarnica je izklopljena. - Vlazno pedenje - je
aktiviran.

Na zaslonu se prikaze "00:00". - Prislo je
do izpada elektrike. Nastavite uro.

Err C3 - Zaprite vrata. Za vklop in izklop na-
prave. Preverite, da zapora vrat ni pokvarje-
na.

Err F102 - Zaprite vrata. Preverite, da zapora
vrat ni pokvarjena.

9. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

9.1 Informacijski list izdelka in
informacije o izdelku v skladu z
(EU) st. 65/2014 in (EU) st. 66/2014

Ime dobavitelja AEG

BP3100B 949498288
GUSPB41FSB 949498355
NBUS5P401SB 949498350
NBU5P431SB 949498351

OUS5PB41WSB 949498354
TU5PB431SB 949498325

Indeks energijske ucinkovi-
tosti

Identifikacija
modela
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Razred energijske ucinko- A+
vitosti

Poraba energije pri stan-
dardni obremenitvi, obi¢ajni 0.93 kWh/cikel
nacin

Poraba energije pri stan-
dardni obremenitvi, nac¢in z  0.52 kWh/cikel
ventilatorjem

Stevilo votlin pegice 1
Toplotni vir jE\Iektric’:na energi-
Prostornina 721

Pedica, v vgraje-

Vrsta pecice nem &tedilniku

Masa BP3100B 30.0 kg

GU5PB41FSB  30.4 kg

NBU5P401SB  30.7 kg

NBU5P431SB  31.5 kg

OUS5PB41WSB 30.6 kg

TU5PB401SB  30.9 kg

Naprava je preizkusena v skladu z: EN IEC
60350-1.

9.2 Zahteve glede informacij v
skladu z uredbo (EU) §t. 2023/826

Poraba energije v stanju pripravlje-
nosti 08W

Poraba energije v omreznem stanju 20W
pripravljenosti

Najdal;jsi ¢as, ki je potreben, da opre-
ma samodejno doseze ustrezen na- 20 min
¢in nizke mogi

Naprava je preizkuSena v skladu z: EN
50564, EN 63474.

Za navodila o vklopu in izklopu brezzi¢ne om-
rezne povezave si oglejte poglavje Pred prvo

uporabo.

10. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, oznaene s simbolom

A%

L. EmbalaZo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte varovati okolje in
zdravje ljudi z recikliranjem odpadkov elek-

tricnih in elektronskih naprav. Naprave, ozna-

64 SLOVENSCINA

9.3 Nasveti za varéevanje z energijo

¢ Med kuhanjem imejte vrata zaprta in jih ne
odpirajte pogosto.

* Poskrbite, da bo tesnilo vrat &isto, in
preverite, da je dobro namesceno.

* Uporabljajte kovinsko ali temno,
neodsevno posodo .

* Preskocite predgrevanje, razen Ce je
potrebno.

* ZmanjSajte odmore med peko vec jedi.

« Kadar je mogoce, za varCevanje z energijo
uporabljajte funkcije pec€enja z
ventilatorjem (samo pri izbranih modelih).

* Za ohranjanje toplote hrane uporabite
preostalo toploto. ZmanjSajte temperaturo
naprave najmanj 3—10 min pred koncem
kuhanja.

* Med kuhanjem ugasnite Zarnico, razen ¢e
je potrebna. .

* Vlazno pecenje (samo izbrani modeli) — ta
funkcija je bila uporabljena za skladnost z
zahtevami razreda energetske
ucinkovitosti in okoljsko primerne zasnove
(v skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014).
Preizkusi v skladu z: IEC/EN 60350-1.
Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.
Ko uporabite to funkcijo, lu¢ samodejno
ugasne. Pri nekaterih modelih traja 30
sek.

* Ko je mogoce, izklopite Wi-Fi, da
prihranite energijo. Glejte razdelek Pred
prvo uporabo.

* Samodejni izklop — iz varnostnih razlogov
se naprava po dolo¢enem ¢asu
samodejno izklopi, e je funkcija pecice
vklopljena in nastavitve niso spremenjene.
Ce nameravate funkcijo pecice uporabljati
dlje ¢asa, kot je Cas za samodejni izklop,
nastavite dolzino pecenja.

- 12,5h: 30-115°C
- 8,5h:120-195°C
- 5,5h:200-245 °C
— 3 h: 250-maksimum °C

¢ene s simbolom, ne odlagajte E skupaj z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite krajev-
nemu obratu za recikliranje ali se obrnite na
obginsko sluzbo.
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